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Con dinámicas y juegos invitaron a niños a sumarse a esta act vid. 
Los Cevas comenzarán 
el próximo 6 de enero 

-La versión 2025 se extenderá hasta el17 de enero 
Duranela mañana de ayer, comienza el Cevas”. Además, 

enla intersección de Colón con — mencionó que algunas parro. 
Bories serealizóellanzamiento . quis, por trabajar con Junaeb, 
dea Experiencia Verano 2025. solicitarán carnet de identidad 
de los Centros de Vacaciones — para completar el proceso de 
(Cevas). La instancia reunió inscripción. 

  

1” BÁSICO A 4* MEDIO 

  

a 
Arenas. 600 niños y cerca de 150 moni- ESTABLECIMIENTO EDUCACIONAL PARTICULAR PAGADO 

La versión 2025 del Cevas — tores. Según detalló Alarcán, 
se llevará a cabo entre el 6 y os monitores cumplen con un Buscamos form: 
el 17 de enero con actividades . proceso previo de preparación 
programadas enlas parroquias: que incluye reuniones semar 

  a los estudiantes de acuerdo a los principios 
de excelencia declarados en nuestro Proyecto Educ: 

  

          
    

  

  

       
        

ea. an Miguel Casal” tias array fnac promoviendo la formación integral, el desarrollo de valores y 
Santa Teresa, Cristo Obreroyel especiales de formación. Las actitudes positivas, y la preparación para la Educación Superior. 
Santuario de Marta Auxiliadora... fechas de formación para los 
Las inscripciones se realizarán — monitores están programadas | acogedora infraestructura: Gimnasio Relación con la Comunidad: Cenwo de 
en las respectivas parroquias, para elpróximo sábado 14y21 | propio enel mismo establecimiento, sa de Esucaiva, organización de ectvidades Yassna Alarcón, asesoradio- — dediciembre,comopartedelos | Pioryiesn presen a a a 
cesanadelosCevas explicóque — preparativos araeliniciodelas | Canto de Aprondicajo Dagrosizo alejes, UiericdóeN Paris 
losinteresados pueden dirigirse . actividades en enero torrosraco ae beso 
ala parroquia de su sector o — Cevasesunainiciativadela | hesigades extraescolares: Depor REQUISITOS: 

  

a cualquiera de su preferen-  dicesislocal que busca ofrecer 1" BÁSICO: Enviar Certcado de Nacimiento       

  

cia: "Los chicos que quieran actividadesrecreativas y forma. 8 informe de Educación Parvulra al mal 
participar pueden acercarse a — tivasaniños y jóvenes durante | propos ena as admision Snobelus.el 
las parroquias. La inscripción el período estival en distintas | Tena con éntats en lo corversacona Entrevista al postulante y su apoderado 
se realiza el mismo día que — parroquias dela región reemesión PAS, Erado au cid      

  

Entasis an tormación valia: Orientación 
Puricas Mlincima - vocacoral desanalo de actucs postas notsaslano202S y sl pira comas de Mincina: on 

Pavo con mlinci (masitas) ES a ee al Erronea do 
pelotita estirarla, colocarla en Ms 
una placa y llevarla a horno 

e personalidad y de 

    
    

     

  Ingredientes: moderado hasta quese seque y | 
1 pavo pequeño o 1-2 pollos o tome algo de color. Los mlinci 
patos. asísecados se rompen en varios Mlinck: pedazos (de dem x Sem y se 

1 Kg de harina. colocan en un recipiente. Se les 
1huevo vuelca encima agua hirviendo. 
5 gramos de manteca Setapa elrecipiente dejándolos 

Y cuchara de sal Agua tibia, que se ablanden. Colarlos, y 
cantidad necesaria. cuando estén aún calientes fo 

ciarloscon abundante grasa del 
Preparación: pavohormeado. e sirven juntoal    Calentar bien el horno 2200 . pavo, que habrásido cuidadosa- 

grados y luego bajarlo a 180. mente cortadocn finas rodajas. Él pavo deberá hornearse de De preferencia dejar el pavo o ía 
acuerdo con su peso, calculan- . polo macerando.el díaantrior 
do generalmente una hora de — conla siguiente marinado: 
horneado por cadaklo.Rociario —— Cebollaala pluma, vaso de : ps cats CONSULTE POR MATRÍCULAS 
que suelta, o ies necesario con — bastante ajo picado, ajíde color, Postulaciones al mail: admision Cnobelius.cl 
caldo agua. Antes de finalizar. sal, pimienta, vegeta (o cubo ñ a 

Ja cocción untario conmanteca, . de caldo de verduras), con esto Oficina de Finanzas y Admisión: 

  
    grasa, aceteo margarina. frotarbienelpavoo poll. Lautaro Navarro 1066, oficina 405, 61-2227034 

ingresen un respon A O ion 
y preparar una masa mediana. CC Eindanira Sa a +56 9 8355 0123 y +56 9 6284 3817 
mente blanda. Hacer PeOntaS  
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