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CAMPO SURENO

[ actualidad

Universidad Auténoma de Chile sella convenio con el Movimiento Nacional de Apicultores de Chile

Innovacion apicola:
nuevo acuerdo
para potenciar la

investigaciony

certificar mieles

El acuerdo busca de-
sarrollar investigacio-
nes aplicadas para en-
frentar el impacto del
cambio climatico en la
apicultura, cettificar la
calidad de las mieles y
promover su comer-
cializacidn en nuevos
mercados. Ademas, in-
tegra tecnologia v es-
tudios sobre la rela-
cion entre los produc-
tos apicolas y la salud
humana, fortaleciendo
la sostenibilidad.

CAMPO SUREND

n un esfuerzo por promo-
ver la investigacién y el
desarrollo en el sector api-
cola, la Universidad Auté-
noma de Chile ha firma-
do un convenio de colaboracién
con el Movimiento Nacional de
Apicultores de Chile (Monachi),
cuyo acuerdo fiene como propdsi-
to establecer un programa recipro-
coque impulse estudios, servicios,
planes y programas para pofen-
ciar la invesiigacién apicola apli-
cada, integrando a la asociacion
gremial, la academia y las facuk
tades de Ciencias de la Salud y
Arquitectura, Consiruccién y Me-
dio, através de su unidad de Cam-
bio Climatico (UCCMA).

La firma del convenio busca ge-
nerar estudios enfocados en adap-
tarse de mejor forma al cambio cli-
madtico, poniendo especial énfasis
en su impacto en la produccién y
calidad de las mieles y productos
apicolas. Ademds, se propone
conducir lineas de investigacion
conjunta que aborden no solo los

La firma del convenio busca generar estudios enfocados en adaplarse de mejor forma al cambio cli-
malico, poniendo especial énfasis en su impacio en la produccion y calidad de las migles y produic-
tos apicolas.

efectos del cambio climdtico en la
apicultura, sino fambién el impac-
to de las mieles en la salud huma-
na.

“Estamos comprometidos con el
desarrcllo infegral de la apicultu-
ra en Chile. Este convenio con Mo-
nachi representa un paso signifi-
cafivo para fomentar la innovacién
y la sostenibilidad en el sector.
Nuestro equipo técnico y académi-

co estd preparado para frabajar
arduamente en proyectos que be-
neficien tanto a los apicultores co-
mo al medio ambiente”, aseguré
el vicerrector de la Universidad Au-
ténoma de Chile, Dr. Emilio Gue-
rra.

El acuerdo también contempla el
desarrollo de actividades de do-
cencia e investigacion en temas re-
lacionados, incluyendo estudios

sobre nuevas enfermedades que
afectan a la apiculiura, como pseu-
domonas (serratia marcescens) y
ofros patégenos emergentes. Asi-
mismo, se infegrardn nuevas fec-
nologias, como la inteligencia ar-
tificial, en la gestién y produccién
apicola, asi como en la monitori-
zacién de la salud de las colonias.
Esto incluye el uso de herramien-
tas digitales y andlisis de datos pa-
ra mejorar la eficiencia y sosfeni-
bilidad del secior agricola, desta-
cando los servicios ecosistémicos
de polinizacién que brindan las
abejas.

“Este convenio se cenfra en la in-
vestigacién aplicada de los pro-
ductos derivados de la apicultura,
especificamente la miel, en el drea
delasalud, asi como en el estudio
de todas las enfermedades apico-
las que atin no han sido investiga-
das en el pais. En este contexto,
una bacteria estd afectando a las
colmenas y provocando pérdidas.
Por ello, la Universidad, a través
de sus especialistas y laboratorios,
podré certificar y tratar esta pro-
blematica de manera efectiva”, ex-
plicé el presidente de Monachi,
Dr. Mario Flores.

CERTIFICACION

Esta alianza establecerd las ba-
ses para pofenciar la invesfigacién
apicola, segin explica la directo-
ra de la carrera de Nutricién y Die-
tética, Margaret Caro. “Podemos
realizar investigaciones sobre los
beneficios de la miel y los macro
y micronutrientes, como las vitami-
nas, que se pueden obtener de
ella. Esto incluye asociar cierios
nutrientes al tratamiento de enfer-
medades y analizar qué macro y
micronutrientes e informacién se
pueden obtener de los disfintos fi-
pos de miel que se producen en la
regién”, detallé.

Dentro del acuerdo se busca que
los preductores puedan comercia-
lizar la miel con la certificacién
que otorgard ka Universidad para
asi acreditar la calidad del alimen-
to, de manera que la puedan ven-
der en comercios establecidos y
que sumen al prestigio del produc-
to.

“La idea es certificar las mieles
de los productores para agregar
valor y transformar el actual mode-
lo de negocio, que se basa en la
produccién y venta directa desde
sus hogares. Con la cerfificacién,
podrén acceder a nuevos merca-
dos, como la exportacién o fien-
das especializadas”, recalcé el Dr.
Carlos Pefia, académico senior
del Instituto de Ciencias Aplicadas
de la casa de estudios.



