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Faras amnas

Ricards Grellet y Philip 4 son los encargados de sacar adelante la apuesta gastrondmica.

Una larga barra y una pecera con productos de mar vivos son parte de la apuesta

Restaurante Aima promete revolucionar
la oferta gastrondmica de Punta Arenas

¥ Elreto para levantar este nuevo establecimiento
considerd una inversidn de 500 mil délares.

n &l lugar qusa otrora tenia
Eaa.bemamﬂs larga de Pun-
ta Arenae, en un disafio
came de bar iflandés, se esta
instatando el nuevo Restauran-
ta Aima, una nueva propussta
gastronémica en pleno centro
de la civdad. Ubicades en calla
Errézuriz N0, frents al cuartel
de la PDI, el aspacio ha tenido
una remodelacidn de intaricras,
buscando rescatar la madera
antigua, sungue apuntande a la
modetnizacion para confeccionar
un hugar tinico en la ciudad,
El proyecto esta a cargo de

Philip [li, experto en lisores, con
vagta experiencia en la induatria
gastrondmica v de Ricardo Gra-
let, un sommelier de renombre
en Chile. Ambos buscan llenar et
espacic con una tradicién ento-
cada en productos fiescos y pro-
veadarae locales, asegurando que
gu carta no levara productos cone
gelados. La apussta para levantar
esta nuevorestaurants congidars
una inversidn de 500 mil délares.

Una de las grandes novedadas
que izaardn a escana, serd el usc
de una pecara donde mantendrén
lea preductos del mar vivos, para

pasar luego directos a la mesa.
Todo ko que as carnes busca gar
proveido con productores locales
v ganadaria responsable, a modo
de “honrar el producto regicnal”.

‘Creemos que esta ciudad es
la puerta a la Patagonia y tiens
que astar an capacidad de raci-
bbir de primer nivel al turismao, pe-
o también a la gents local”, 1e-
lata Tatiana Guiloff, ancargada
de comunicaciones del proyecto
gastrendmico. “Chierames sar un
eapacio de encuentro para la gen-
te da Punta Arenas”.

Llavan poco més de doa afios

del Restaurante Alma.

trabajando en matarializar ssta
idaa, que ya estd pronto a ma-
terializarse. En diciembre el as-
pacio sard abierto para amigas y
familiares, en una suerte de “mar-
cha blanca”, para luego tener su
gran inauguracion en los prime-
1o mesas de 2025 y alcanzar a par
parte da la cferta gastrondmica en
la actual tamporada astival.

“En la Patagonia hay un nival
de calidad de producto que es
aspactacular, hamos ancontza-
do cosas que nunca nos imagi-
namaos”, relata Guilodf. La ides da
la carta es poder utilizar produs-

7

Junte con la pecera, la larga ¥ renovada barra serd uno de los atractives

tes directos desds viveros loca-
lea, ajustandoss a kos productos
de temparada. En paralelo, bus-
can realizar diversos eventos en
el reataurante. “Vamos a hacer
muchos eventos gastronimicos,
queramos trasr sommaliar y che-
Iz 1econocides. Entendarmes muy
bisn cémo vanir a 1evolucionar
la escena gastrondmica de Pun-
ta Arenas, entendiends que hay
otros bocales qua son increibles,
pero creemaos qua en la medida
que la industria gastrondmica de
Punta Arenas va elevando su es-
tandat, es mejor para todos”.



