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EN CLASES, JOVENES BUSCAN DARLE NUEVA VIDA A DESECHOS ORGANICOS:

Cascaras de limon, hojas de parra y corontas
de choclo se transforman en biomateriales

“Tener
disefiadores con
estas
competencias, da
pie a pensar en un
futuro donde a
nivel industrial se
utilicen estas
biomaterialidades”,
ALEJANDRO OLEA,
académico de la Escuela

de Disefio de la U. de
Talca.

Los estudiantes
recogen, procesan
y aglomeran de
distintas maneras
estos residuos para
generar nuevos
formatos.

Soporte para hotellas de vino y biotextiles son parte de los usos
posibles. El objetivo es responder a una industria que requiere materiales
sustentables y fomentar la creatividad de los alumnos. c. menares

incluso algunos objetos decorativos no estén

hechos en base a materiales contaminantes,
como el pléstico, sino que a partir de hongos, co-
rontas de choclo y hojas de parra, entre otros dese-
chos orgénicos, no es algo imposible.

Tampoco es imposible dejar de fabricar objetos
con cuero de animal (segtn la FAO, el curtido de
una tonelada de cueros requiere alrededor de 50
metros ciibicos de agua, lo que al final del proceso
contiene diversas sustancias que de no ser tratadas
crean “una contaminacion considerable”).

De hecho, los futuros disefiadores ya estdn apren-
diendo en clases sobre biomateriales: a fabricarlos y
a crear alternativas sustentables a estas opciones
tradicionales menos amigables con el planeta.

Un mundo en el que las bolsas, los envases e

“El ensenar sobre biomateriales desde los prime-
ros anos de universidad permite el desarrollo de
productos conscientes de nuestros entorno. Tener
disenadores con estas competencias, da pie a pen-
sar en un futuro donde a nivel industrial se utilicen
estas biomaterialidades”, explica Alejandro Olea,
académico dela Escuela de Disefio delaU. de Talca.

El docente lidera el médulo “Proceso de trans-
formacién y propiedad de los materiales”, que los
alumnos realizan en el primer afo de la carrera y
en el cual aprenden a dar una nueva vida a los des-
cartes organicos.

“Comprender que como disennadores somos res-
ponsables desde la conceptualizacién de los pro-
ductos hasta su destino final, nos lleva a ser profe-
sionales responsables con el medio ambiente. Por
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este motivo, el primer paso para la creacién de bio-
materiales es identificar las abundancias que hoy
se desechan en la regién. Cuescos de durazno y
paltas, cascaras de limén y pétalos de flores son al-
gunos de estos”, precisa el experto.

Luego de establecer los descartes problematicos
de los territorios locales, contintia Olea, los estu-
diantes recogen, procesan y aglomeran de distintas
maneras estos residuos para generar nuevos for-
matos menos contaminantes.

Por ejemplo, uno de los proyectos creados en la
asignatura es un soporte para botellas de vino. En
vez de ser de plastico, metal o madera, esta hecho
en base alapodadelaparray el micelio de hongos.

“Disefiamos un molde, lo termoformamos y le
introdujimos el sustrato con el hongo que luego co-
menz6 a colonizarse”, cuenta sobre el producto Jo-
sé Manuel Valdés, uno de los estudiantes a cargo
de la innovacion.

Y anade: “Uno se da cuenta de que si se invierte mas
tiempo en los biomateriales y los industrializa, quizas
podamos reemplazar elementos que en este momen-
to estdn contaminando y destruyendo el planeta”.

Por su parte, la estudiante Antonia Moral cuenta
que con su grupo cred un biotextil en base a casca-
ra de limones.

“Pelamos la céscara, la dejamos secar y después
vino todo un proceso de moler, filtrary mezclar con
otros productos que también son biomateriales”,
explica la alumna.

Olea senala que el objetivo de ensefar estas po-
sibilidades es responder a una industria que re-
quiere materiales cada vez mas sustentables.

“El packaging de alimentos hoy estd muy en boga
en el pais por la ley que prohibe plésticos y productos
de un solo uso. Estamos apuntando a eso con los bio-
materiales”, senala el especialista.

Y contintia: “La generacién de espacios de explo-
racion, junto con la asociatividad para crear pro-
yectos que se ejecuten con fondos publicos o priva-
dos es clave para satisfacer las necesidades del
mercado y generar nuevas propuestas para este.
Por ejemplo, un proyecto que sali6 del curso hace
dos afios, llamado ‘Onion’, que espera generar en-
vases de alimentos a partir de cascaras de cebolla,
estd buscando actualmente la escalabilidad indus-
trial de la mano de la U. de Talca”.




