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“Haydemanda

por calibre,

pero no hay que

olvidarse de los temas
de calidad y condicion”

El espedialista de INIA La Platina destaca las

tecnologias y los manejos que han permitido llegar
con cerezas frescas a China, pero recalca gue nada

es tan eficiente como optimizar los tiempos de

transito, a traves de los ‘Cherry Express, por ejemplo.
Advierte también gue el enorme nuevo volumen
de cerezas que se espera producir este ano puede

significar desafios que podrian afectar a la fruta.

1 uzo de fric en posteo-
zecha no hace todo el
trabajo para tener una
cereZa vizjera, 5ino gue &5 una
zerie de factores encadenados
los que permiten el milagro d= la
cereza fresca de Chile en China.

El Dr. Brunc Defilippi planted
£EL0 [CCICNicMCnis €N Un oVell-
to para llamar la atencidn de los
asizcences en “no descansar en lo
tradicional o ¥a desarrellado, ¥
continuar revisando ¥ actuali-
Zando las tecnologizs unlizadas
en posteosecha™. “Recordemos
que ze van abriendo mercados,
como India loz que pueden pre-
zentar desafios mavores”™.

Y ez que ho¥ en dia, lo mads ut-
lizado como tecnologia comple-
mentaria al uso de baja tempera-
tura zon laz bolzas de atmdsfera
modificada [AM), para loz viajes
que tiemen como desting final
China principalmente. “Una de
laz tecnologizs que sin dudas
han tenido un impacto oy po-
zitivo en cereZa, ¥a por décadas,
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ez concar con el desarrollo de la
atmésfera modificada, para com-
plementar el uso dptimo de frio™;
rezaltando que una temperatura
de 0°C durante =l vizje ez ‘irrem-
plazable’, ¥ sdlo e complemen-
ta con la smmdsfera modificada,
principalmente para aumentar
la humedad relativa ¥ evitar la
deshidratacidn de estructuras
sensibles como el pedicelo.
“Coando e Inicid el uso de
AM ze buscaban niveles més al-
toz de CO,, ¥ menores niveles de
oxigeno, pensando en tener un
efecto en retrasar el metabolis-
mo de la fruca ¥ el desarrollo de
pudricionss =n postcosecha. Sin
embargo, como durante toda
la cadenz estamos expuestos
a guicbres térmicos durante el
tranzporte, g= ha dado prieri-
dad a tener films con una mayor
permesbilidad a gazes para evi-
tar la acummlacién de alto CO,
v muy bajos niveles de oxdgeno,
lo gque puede gatillar procesos d=
fermentacidn que terminar por

afectar la calidad de la cereza.
Pero lo que no puedes sacrificar
durante todas las ecapas ez la
humedad relativa, v laz bolsas
de AM zin dudas van orientaz a
mantener niveles aleoz de hume-
dad, ¥ ez una carscrerizoca que
no =5 negociable”, comentd.
Ante estos avances, el Dr. De-
filippi comenta que “a diferencia
de otras frutas, como pala v
aréndano, =l paguers tecnologi-
co para coreZza ostd mas claro,
incluyendo un transporte rap-
do (Cherry express), gue s muy
clave; 6ptimo manejo de tempe-
ratura ¥ humedad relativa (bel-
zas de AM), ¥ ademds ez existe
una dizsponibilidad de fungicidas
gue son efectivos en reducir la
incidencia de pudriciones. Hay
una combinstoria perfecta en
cerezas para llegar con un buen
producto”. Como menciong, en
otras frutss como palta Hass
donde levamos como eguipo
INIA trabajando por mas de 20

afios, siin hay temas por resolver
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destacando la necesidad de te-
ner producteos eficieances gue per-
mitan reducir la incidencia de
pudriciones”. S6lo pensemos las
ventajas que nos generaria la po-
zibilidad de wrilizar un “Avocado
express”, destaca el especialista.

Dentro de este paguecs tecTio-
légico para cereza, en los bugues
répidos == envia un gran por-
centaje del volumen que llega a
China en spenas unos 21 dias
“Al momento en que me empie-
Zoa alejar de los 21 dias de vige,
¥ empicZo a caer en los 30 o 40
dizs a destino, las cosas e van
complicando en atriburos de ca-
lidad™, comenta. “El extender la
vida 1itil de la cereZa no ez grati-
to en términecs de calidad ¥ con-
dicidn; ¥ atributos como la apa-
rfiencia del pedicelo, 12 firmeza de
la fruta, el desarrollo de pudn-
conez Vv desdrdensz fisioldgicos
irdn aumentzndo =n funcién de
la variedad, el manejo de preco-
secha realizado a nivel de huerto,

la decisidn del momento de cose-



