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EL actualidad. AAA 
Ciencia y sostenibilidad 

Hongo aprovecha residuos para 
generar alimentos funcionales 

e aquí al año 2050 la 
producción mundial 
de alimentos tendrá 
que aumentar un 70% 
para atender toda la 

demanda, según cálculos de la 
Empresa Brasileña de Investiga- 
ción Agropecuaria (Embrapa). 
Otros análisis coinciden en que, 
en menos de una década, la hu- 
manidad podría enfrentarse a 
una crisis alimentaria. Todo esto 
en medio de los devastadores 
efectos del cambio climático, la 
sequía y el desperdicio de ali- 
mentos. 
En concordancia con este fenó- 

meno, otros indicadores plan- 
tean que 570 millones de tonela- 
das de alimentos son desperdi- 
ciados cada año en todo el mun- 
do, según datos del Programa de 
las Naciones Unidas para el Me- 
dio Ambiente (PNUMA). Esto 
equivale a un promedio de 74 
kg de alimentos per cápita al 
año. En el caso de Chile, la situa- 
ción no es diferente. Anualmen- 
te se desperdician 3.700 millo- 
nes de kilos de alimentos según 
el Ministerio de Agricultura, re- 
velando un preocupante escena- 
rio. 

NEUROSPARA 
Para enfrentar y contribuir a so- 

lucionar esta realidad, reciente- 
mente un equipo multidisciplina- 
rio de científicos, chefs, ingenieros 
y expertos en ciencias de los ali- 

a cuarta revolución in- 
dustrial es un escenario. 
cada vez más próximo 
ala agricultura chilena. 
Y es que las nuevas tec- 

nologías están transformando 
la manera en que los producto- 
res gestionan recursos críticos 
como el agua o controlan al de- 
talle variables ambientales con 
impacto en el negocio, dos de- 

Este trabajo dilucida 
los mecanismos que 
permiten la transfor- 
mación de desechos 
a través de la fer- 
mentación fúngica, y 
que promete mejorar 
la sostenibilidad y la 
seguridad alimenta- 
ría. 

mentos, realizó una investigación 
que fue publicada en Nature Mi- 
crobiology. Este estudio aborda 
la caracterización de un hongo 
que podría ayudar a reducir los 
desechos y, al mismo tiempo, pro- 
ducir nuevos alimentos que sean 
sabrosos y nutritivos. 
Se trata de Neurospora interme- 

dia, un hongo de color naranja 
que se multiplica y crece al culti- 
varse en desechos de la industria 

  

safíos de máxima relevancia en 
la era de la crisis climática. 
Los datos en tiempo real que 

capturan módulos inalámbricos 
y sensores para monitorear 
múltiples parámetros del entor- 
no permiten no solo un uso más 
eficiente de los recursos, sino 
también una gestión más preci- 
sa de los predios, explica Mar- 
co Quezada, gerente técnico 

alimentaria, como la pulpa de so- 
ya y la borra de café. Al ser utili: 
zado en el proceso de fermenta- 
ción, es posible transformar posi- 
tivamente las materias primas, lo 
que da lugar ala valorización de 
subproductos de la industria 

  

agroalimentaria, siendo también 
energéticamente compatible con 
el desarrollo sustentable al reutili- 
zar los recursos disponibles. 
Eltrabajo multidisciplinario reve- 

ló que Neurospora intermedia po- 
see enzimas capaces de descom- 

poner compuestos como la celulosa 
y la pectina, azúcares que son be- 
neficiosos para la nutrición huma- 
na, pero que nuestro organismo no 
puede digerir. 

Este hallazgo sugiere que Neuros- 
pora intermedia Este hallazgo su- 
giere que el hongo podría contribuir 
a la creación de alimentos más nu- 
tritivos, de fácil digestión y con me- 
jores atributos sensoriales. 
Además, el estudio muestra que 

Neurospora intermedia crece en di- 
versos subproductos vegetales, co- 
mo orujo, piel de frutas y verduras, 
así como en desechos de leches de 
origen vegetal. Alno producir mico- 
toxinas y generar alimentos bien va- 
lorados por los consumidores fuera 
de Indonesia, el hongo ha llamado 
la atención de reconocidos chefs, 
quienes ahora están experimentan- 
do con este hongo de rápido creci- 
miento y desarrollar su potencial cu- 
linario, como es el caso de los chefs 
de “The Alchemist”, en Copenha- 
gue, que han desarrollado un pos- 
tre en base a la fermentación con 
Neurospora. 

La telemetría pavimenta el camino ala 
inteligencia artificial en la agricultura 

de la compañía chilena Drip- 
sa, especializado en la instala- 
ción de estas soluciones. 

En ese contexto, el experto 
agrega que “la masificación de 
la telemetría en la agricultura 
chilena es un proceso gradual, 
que avanza poco a poco des- 
de las grandes empresas del 
sector hasta los medianos y pe- 
queños productores. Entre sus 
múltiples beneficios, podemos 
lograr una distribución más 
precisa y eficiente del recurso 
hídrico, además de una gestión 
donde la toma de decisiones y 
las eventuales correcciones se 
hagan en tiempo real”. 

Una de las soluciones de te- 
lemetría que forman parte del 
catálogo de Dripsa esla derie- 
go inteligente por goteo. Se tra- 

Sistemas inteligen- 
tes, instalados por la 
empresa Dripsa, per- 
miten captar datos 
en tiempo real, a tra- 
vés de módulos ina- 
lámbricos y sensores 
para múltiples pará- 
metros ambientales. 

ta de un sistema equipado con 
sensores de humedad y contro- 
ladores automáticos que garan- 
tizan que cada planta reciba 
el agua ¡justa y necesaria para 
su crecimiento. 
Otros desarrollos de riego de 

precisión utilizan mapas térmi- 
cos a partir de fotos satelitales 
y análisis del crecimiento de las 
plantas, maximizando la efi- 
ciencia el riego. La integración 
de los sistemas en una única 
red es posible gracias a una de 
las tecnologías pilares de la 
cuarta revolución industrial: el 
Internet de las Cosas (loT]. En- 
tre las plantaciones que están 
incorporando tecnología de 
vanguardia se cuentan caro- 
zos, cerezos, avellanos y cítri- 
cos.
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