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Fecha: 18/11/2024 Audiencia: 30.000 Seccioén:

Vpe: $637.956  Tirada: 10.000 Frecuencia: 0
Vpe pag: $3.766.230 Difusion: 10.000

Vpe portada: $3.766.230 Ocupacion: 16,94%

Los cursos tuvieron una duracion de cuatro meses

Programa capacito a 100 personas de
dos provincias en panaderia local

La iniciativa conjunta del Fosis y el Sence, ademas incluyo6 pasantias
en empresas locales y contactos para ayudar

Cerca de 100 personas fueron
las que completaron el curso de
capacitacién de panaderia tradi-
cional que se impartié en con-
juntoentre el Fosis y Sence en las
Provincias de Concepcion y
Arauco y que se extendid por
cuatro meses.

La iniciativa se desarrcllé en
cuatro grupos, dos en cada pro-
vincia y conté con una inversion
de $217 millones. Se tratd de cur-
508 tedricos y pricticas, a los que
se sumaron pasantias en recono-
cidas panaderias locales y, ade-
mds, con otras empresas se eva-
lué la contratacion de los usua-
rios del programa.

El director regional del Fosis,
Patricio Fierro, seriald que “el Sen-
ce y el Fosis han articulado un
CORVENio virtuoso para capacitar
a personas de las provincias de
Concepcidny Araucoenel oficio
de panaderia y pasteleria. Fechi-
paneInpannos plantearonlane-
cesidad de capacitar personas pa-
ra que gozaran de empleabilidad
y colocacion laboral. Hemos ter-
minado este ciclo de manerabien

Los beneficiaron eran de las provincias de Concepeicn y Aratico.

exitosa, con mucha alegria, pero
también con muchas esperanzas
de lo que venga para estas 100
personas que buscan colocacidn
laboralo el fortalecimientode sus

emprendimientos”.

Mientas que su par del Sence,
Daniel Jana, puntualizé que “la
inversion que hemos hecho no-
sotros es de mds de §217 millo-

a la contratacion.

e Programa

Se solicitaron como requisitos es-
tar cesantes o buscar trabajo por
primera vez y estar dentro del
60% mas vulnerable en el Regis-
tro Social de Hogares.

nes. Queremos decir que estamos
enunasuerte de circulo virtuoso,
porque capacitar tiene un fin de-
terminado que es la empleabili-
dad o el emprendimiento”.

“Paramf fue un agrado el com-
partir con comparieras de distin-
tos lugares. Aprendimos de lo
mds mimimo hasta la prepara-
cién, el hormo y el tiempo de coc-
cién entre otras cosas. Nosotros
nos vamos con aprendizaje y este
esel comienzo para afrontarel fu
turo con herramientas”, manifes-
té Antonia Jerez, participante de
Curanilahue.




