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CRÓNICA

H otel Atacama Suites ha programado 
una nueva actividad dirigida a la co-
munidad, especialmente en lo que 
dice relación a catas.

En esta oportunidad será la Cata de Cervezas, 
a desarrollarse mañana viernes 15 de no-
viembre a contar de las 19.00 horas.

Antecedentes junto a las alterna-
tivas del evento, fueron entregados 
por el Cheff Ejecutivo del Hotel, 
Alexis Bugueño. 

“ Estamos intentando imple-
mentar varias cosas nuevas 

para la comunidad. Aprovecho de 
comentar, en exclusiva que estamos 
remodelando nuestra terraza, para co-
menzar pronto con las ‘Tardes de Terraza’, 
pensando en el verano; vienen varios eventos. Esta 
semana tenemos el ‘arma tu pizza’, y viene uno de 
los eventos que más nos gustan a nosotros que es las 
catas que hacemos. En este caso, una cata de cerveza 
para este viernes, a partir de las 19.30 horas”.

Agregó que 

“ veníamos trabajando con diferentes productos 
regionales; cervezas y licores regionales, desti-

lados y vinos, y en esta ocasión vamos a trabajar con 
cerveza artesanal nacional, que es la cervecería Jester 
de Santiago. Vamos a tener cuatro variedades de esta 
cerveza, pero que están maridadas con bocados con 

productos regionales. Vamos a ocupar la churrasca, 
el salchichón de burro, y varias cosas así como muy 
entretenidas”.

La cata será guiada por el sommelier Alexis Bu-
gueño.

“ Las catas llevan una pequeña clase 
explicativa, antes sobre el produc-

to que van a degustar y después ya 
vamos con la cata en sí. Enseñamos 
a probar la cerveza, maridamos con 
los bocados y los participantes tie-
nen hasta premios. Así es que la 
gente la pasa super bien”, añadió el 

cheff.
Para participar de esta cata de 

cerveza, que tiene cupos limitados, 
comunicarse directamente al fono del 

Hotel: 522352550, contactarse a las redes so-
ciales, Instagram atacamasuites hotel. Se ubica en 
calle Colipí Nº 794.

Además el Cheff Ejecutivo del Hotel, Alexis Bu-
gueño manifestó “nos quedan algunos cupos, y la 
verdad es que nos gustaría que esto se llene. Esta-
mos haciendo a lo menos una o dos catas al mes de 
diferentes productos; y  ha sido super interesante 
hasta ahora”.

“ Para nosotros es super importante porque 
damos a conocer productos regionales, porque 

podemos aportar a la cultura gastronómica de Co-
piapó. Queremos tam-
bién dar un espacio para 
que la gente que no tiene 
mucho panorama, mu-
chas veces acá en Co-
piapó nos quejamos a la 
ciudad le falta un poqui-
to estos panoramas y  la 
verdad es que tenemos 
profesionales de muy 
buen nivel acá. Tenemos 
sommeliers muy buenos; 
la cocina del hotel está 
haciendo cosas super in-
teresantes. Entonces es 
una oportunidad para 
que la gente pueda cono-
cer y están todos invita-
dos, lo van a pasar super 
bien”, añadió.

Comentó que los asis-
tentes tendrán más de 
una agradable sorpresa.

Hotel Atacama Suites invita a 
cata de cerveza

SAG reúne a empresas 
agrícolas ante
inicio de exportaciones 
de uva de mesa

C on la atención puesta en la entrada en 
funcionamiento del protocolo Systems 
Approach de exportaciones frutícolas a 
Estados Unidos, el Servicio Agrícola y Ga-

nadero, SAG, realizó su tradicional reunión de inicio 
de exportaciones, reuniéndose con sus contrapartes de 
distintas empresas agrícolas regionales.

 El encuentro, realizado en la empresa Unifrutti, 
tuvo el objetivo de difundir y coordinar el cumpli-
miento de los requisitos fitosanitarios que levantan 
los países de destino de la fruta regional, y así certifi-
car la condición sanitaria de las exportaciones.

 En este contexto, la directora regional del SAG, Mei 
Maggi Achu, resaltó que el nuevo protocolo fitosani-
tario para envíos al país del norte viene a “renovar la 
temporada agrícola de la región”, y plantea un desa-
fío al sector exportador y también a las instituciones.

 Sobre ello, dijo que el SAG está preparado para cum-
plir con las solicitudes de certificación fitosanitarias 
ante el inminente inicio de cosechas de uva de mesa, 
que se estima comiencen a finales de mes, para termi-
nar en el mes de abril con la exportación de granadas.

 Al respecto, Maggi presentó el equipo SAG que 
participará en la primera etapa de certificaciones en 
el nuevo sitio de inspección que se levanta en las ins-
talaciones de la misma empresa Unifrutti, y que esta-
rá abocado principalmente a inspeccionar muestras 
de uva a exportar provenientes de los valles de Copia-
pó y Alto del Carmen.

 Durante la reunión, José Cobo, de la agencia fitosa-
nitaria de Estados Unidos, USDA-APHIS, se refirió al 
funcionamiento del protocolo y los cambios que invo-
lucra su implementación en huertos, packings y plan-
tas frutícolas, transporte, sitio de inspección y docu-
mentación, lo que conlleva mantener un alto nivel de 
trazabilidad de la producción.

 Por su parte, Timothy Taffe, de Agrícola Agrofruta 
y Director de APECO, señaló que “hay muchas expec-
tativas de mandar un porcentaje importante de fruta 
con esta nueva modalidad de Systems Approach”. 
Agregó que el protocolo les pone en la obligación de 
cumplir en variados aspectos, para lo cual siguen ha-
ciendo las inversiones necesarias.

 Indicó que las plagas más preocupantes como Lo-
besia botrana y arañita roja de la vid tienen una pre-
sencia muy acotada en la región y los escasos focos 
de la primera siempre son controlados adecuadamen-
te. Sobre la segunda, dijo que el sector agrícola “viene 
trabajando fuertemente en control de arañita, por lo 
que no debiéramos tener problemas”. 

Fecha:
Vpe:
Vpe pág:
Vpe portada:

14/11/2024
    $153.614
    $604.800
    $604.800

Audiencia:
Tirada:
Difusión:
Ocupación:

       8.400
       2.800
       2.800
       25,4%

Sección:
Frecuencia:

ACTUALIDAD
DIARIO

Pág: 4


