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Carlos Vives aseguró que estará 
en el Festival de Viña del Mar 2025 
Pese a que aún no se ha publicado la parrilla artística del evento veraniego, lo que se 

dará a conocer el domingo, el cantante aseguró que iría a “Viña para el próximo año". 

  

Javiera Palta Olmos 

orpresa causó el can- 
tante colombiano 
Carlos Vives en una 

conferencia de prensa cuan- 
do aseguró que se presenta- 
rá en el Festival de Viña del 
Mar, pese a que aún no se 
anuncia oficialmente a los 
artistas para la edición 2025. 

El intérprete de “La Bici- 
cleta” participó en una rue- 
da de prensa en la previa a 
recibir el premio a Persona 

del año en los Latin Grammy 
2024. 

Fue así que un periodista 
de TVN tuvo la oportunidad 

de intercambiar palabras 
con el músico, Ahí, y tras 
asegurar que traía cariños y 
buenos deseos para el músi- 
co por su premio, preguntó: 
“¿Qué se viene para Carlos 
Vives en estos 10, 20 años 

más”. 
En eso, el colombiano se 

tomó una leve pausa. “Lo 
queyo sí sé que se viene es 
Viña el próximo año”, lanzó 

entonces 
Ante la frase, el profesio- 

nal preguntó de inmediato: 
“¿Confirmado?” alo que Vi- 

ves solo sonríe y dice “s 
Tras ello, el músico deci- 

dió reflexionar sobre sus 
años de carrera a futuro. 

Hasta el momento, se des- 
conoce a los cantantes y co- 
mediantes que se presenta- 
rán en la Quinta Vergara es- 
te 2025, pero, de acuerdo a lo 
dicho por la animadora Ka- 
ren Doggenweilerla semana 
pasada al presentar a Rafael 

  

Araneda, todos los músicos 
serían revelados la noche de 

este domingocon un progra- 
ma especial. Dicho espacio 
se daría después del episodio 
de “Only Fama”. 

Asimismo, aseguraron 
que la lista de humoristas 
que enfrentarían al conoci- 
do “Monstruo de Viña del 
Mar” se darán a conocer en 
un programa posterior. 

De confirmarse su regre- 
so al Festival de Viña, Carlos 
Vives concretaría su quinta 
aparición en el certamen vi- 

  

LATINGRAMINFON 

Elmúsico confirmó su aparición en el certamen. 
  

ñamarino. La primera vez 
fue en 1996, volviendo en 
1998, 2014 y 2018. 

En esta última ocasión, el 
músico destacó en su rol co- 

mo jurado en las competen- 
cias folclórica e internacio- 
nal, además de entregar una 
desus gaviotas a un fanático 
del público. 

  

  

-Publirre 
  

e acuerdo al estudio 5C de 

  

[Cadem, que indaga sobre 
los gustos de consumido- 

res y clientes chilenos, ante la 
pregunta específica sobre su 
panpreferido, laCiabattaocupa 
eltercer lugar, con un 16%, des- 

pués delas tradicionales Marra- 
queta (41%) y Hallulla (23%). “Si 
a.eso sumamos su versatilidad y 
beneficios nutricionales gracias 
ala masa madre, había razones 
suficientes para soñar con el Día 
dela Ciabatta, fecha que quere- 
mos instalar como una mu 

mer se unieron para lanzar el 13 

denoviembre como el Día de La 
Ciabatta, festividad quese repe- 
tirá cada año para conmemorar 
uno de los panes más versátiles 
de la panadería moderna. “El 
Día de la Ciabatta nace en res- 
puesta a las preferencias de 
nuestros clientes, con la fini 
dad de que más chilenos conoz- 
can este pan degran calidad, sa- 
bor a 

Este 13 de noviembre se celebra por primera vez 

Chile es el tercer país con más 
consumo de pan, 96 kilos per cá- 

pita anual, solo detrás de Tur- 
quía y Alemania, de acuerdo a 
cifras de la Asociación Gremial 
de Industriales del Pan (Indu- 
pan). El gremio también calcula 
en 15,7 kilos el consumo men- 
sual por hogar. 
Estevínculo conel panes un as- 

cultural que ha ido evolu- 

cionando, abriendo espacio a 
variedades como La Cia- nuevas! 

ganado un lugar en las mesas 
chilenas, aumentando su de- 

manda un 600% el último año 
en supermercados Lider. 

Beneficios nutricionales 
dela Masa Madre 
El uso de Masa Madre en La Cia- 
batta evoca una tradición mile- 
aria, otorgándole propiedades 
Únicas que la distinguen de 
-otras variedades. “Nuestra Cia- 
es 

nal con Masa | e 

¡Ahora tenemos día de la CIABATTA! 
    mentación, proceso que permi- 

te obtener un pan de corteza 
crujiente con miga suave y aí-      

      
    

                        

lable, y que además se mantie- 
ne fresco por más tiempo", 
agrega Felipe Castaño. 
Según explica la nutrióloga Da- 
niela Moya, “esta fermentación 
prolongada permite el desarro- 
llo de probióticos y bacterias be- 
neficiosas parael organismo, fa- 
'voreciendo la salud intestinal y 
“ayudando a mantener un índice 

glucémico más bajo. Este PH áci- 
do, propio de la Masa Madre, 
rompela proteína del gluten y la 
transformaen aminoácidos, por 
lo que esta Ciabatta puede ser 
consumida por personas con in- 
tolerancia al gluten”. 
Conel Día dela Ciabatta, Chile se 
suma a la tendencia mundial de 
valorar el pan artesanal y los 
productos de calidad. Lider y Ali- 
comer invitan atodos los chile- 
nos a sumarse a la celebración 
este 13 de noviembre, descu- 
briendo un pan único en sabor 

eficios parala salud, elabora- a   
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