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Productores, héroes de las comunidades

Sin agricultores,
la cocina no se sostiene;
no existe. El productor es
el eslabon mas importante
de la cadena gastronomi-
ca, y cada plato deberia
tributar este esfuerzo in-
humano de manera clara
y efectiva. El plato, en dl-
tima instancia, deberia es-
tar al servicio del territo-
rio, y sus colores deberian
reflejar, sin lugar a duda,
los paisajes locales. La
composicion estructurada
con los productos de una
localidad pone en valor el
patrimonio, la culturay la
identidad de ese lugar, re-
latando una historia culi-
naria fascinante y sirvien-
do a la comunidad, tanto
a los locales como a los
turistas. Cada vez que pla-
giamos culturas fordneas,
denostamos la nuestra; la
olvidamos y la matamos.

Es necesario
mirar hacia dentro; es
oportuno para el merca-
do turistico y las politicas
plblicas precisar y poner
en valor las experiencias
de pertinencia, aquellas
que realzan nuestra iden-
tidad y patrimonio. Es
obligatorio para el sector
HORECA identificar a los
productores de calidad,
aquellos que otorgan un
valor real a la experiencia
culinaria desde el origen.

Es urgente recuperar las
areas rurales ante la deca-
dencia de las ciudades.
Como sefiala el
Ing. Agrénomo Jaime Ji-
ménez Navarrete en su
ensayo “Ecologia cuén-
tica, fisiologia vegetal y
Derecho ecologico™ “Es
necesario volver a con-
templar nuestro alrededor,
observar una totalidad,
centrarnos en los deta-
lles en lugar de percibir
una deforme globalidad.
Totalidad, no en su acep-
cion de mundo filmado
apresuradamente, nunca
observado ni decodifi-
cado foto a foto, pagina
por péagina, pues esto es
parcialidad y ha desembo-
cado en la incapacidad de
nifios, jovenes y adultos
para recuperar los signos
de su propia historia en el
ambiente social y natural
donde, en mayor o menor
grado, los protagonistas
han sido ellos mismos”.

Una historia de agricultu-
ra familiar, agroecologia y
resistencia

Don Delfin Toro,
en Pencahue, es un ejem-
plo de como la conviccion
y la consecuencia pueden
mas que el Statu Quo en
un contexto dominado por
la industria y la irraciona-
lidad asociada a la produc-

cién. “Don Pimpe” resiste
en su pequeiia huerta ubi-
cada en la region de O’Hi-
ggins, donde su estandar-
te es la agroecologia. No
solo suma adeptos que se
unen dia a dia para apren-
der sobre los productos,
sino que, durante afos, ha
cautivado a los cocineros
que aqui trabajan con la
calidad, belleza y filosofia
ligada a sus hortalizas.
Agricultor y
criancero de toda la vida,
siempre vinculado a la
culinaria tradicional, ini-
ci6 Agrolimpio en 2002
debido a los problemas de
salud que su familia co-
menz6 a experimentar a
causa de las pricticas de
la agricultura convencio-
nal. Su sustento se basa en
la apropiacion de la esta-
cionalidad y la aplicacion
de procesos ecologicos en
los sistemas de produc-
cion agricola en los que
se desenvuelve. Desde su
huerto, no solo cultiva,
sino que también educa.

En cada estacién, nos sor-
prende con una gran di-
versidad de productos que
cambian afio a afio, man-
teniendo la resiliencia de
su sistema productivo.
Don Pimpe ha
centrado su trabajo en
alimentar de manera
consciente y responsable
a la comunidad que lo ro-
dea. Es un guardador de
semillas que comparte su
conocimiento y experien-
cia con todos aquellos
agricultores que se acer-
can a él. Su humanidad se
refleja en su huerto que,
por afos, ha robustecido
las cocinas locales, desde
el mas pequeiio hasta el
mas lujoso de los restau-
rantes. Reconocido por
la FAO como “Héroe de
la Alimentacion Saluda-
ble”, este estandarte de
la agricultura familiar
ha apadrinado escuelas
rurales con el objetivo de
ensefiar, con amor y dedi-
cacion, el oficio agricola,
y de dar herramientas
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efectivas a aquellos nifios
que no pueden acceder
a una educacién formal.
Hoy, ademas, recibe a
delegaciones académicas
de diversas universida-
des, del ambito publico
y privado, asi como a
turistas extranjeros, para

compartir humildemente
los conocimientos que la
experiencia y la vida de
campo le han brindado, a
través de su experiencia
de agroturismo centrado
en los fundamentos del
cultivo limpio y la ali-
mentacion saludable.




