
  

El objetivo es abastecer a aproximadamente 250 casinos desde Arica a Punta Arenas 

Aplican tecnología para procesar 
2.000 raciones por hora de alimentos 

Se elaboran distintos 
platos, como pollo con 
arroz, lasañas o fajitas, 

que solo requieren 
ser calentados en los 

comedores de empresas 
e instituciones. 

MeLissa FORNO 

na nueva planta, con una 
U).-: de producción 

diaria de 14 toneladas de 
raciones, inauguró Aramark en 
Lampa. En ella se procesarán las 
porciones que requieren distintos 
casinos, fundamentalmente, de 
compañías mineras e institucio- 
nes ligadas al mundo de la salud y 
educación, entre otras empresas. 
Según explica Ricardo Pérez, 

vicepresidente de la cadena de 
abastecimiento de Aramark La- 
inoamérica, “la idea es preparar 
comida que llegue lista para su 
consumo, utilizando la técnica de- 
nominada cook y chill, que consis- 
e en cocinarla y luego enfriarla 
rápidamente, Esta tecnología 
permite elaborar aproxima- 
damente 2.000 raciones 
por hora”. Estas últimas 
son enviadas a los dis- 
intos comedores, en 
os Cuales solo las ca- 
ientan para servirlas. 

“Buscamos ofrecer 
distintos tipos de platos 
de fondo, como arroz, le- 
gumbres, pescados, entre 
otras proteínas. Contamos 
con alrededor de 200 recetas 
creadas para esta planta y la idea 
es abastecer a comedores desde 
Arica a Punta Arenas”, explica Pé- 

  

  

  

RU
BÉ
N 

GA
RC

ÍA
 

        
66 

      
Ricardo Pérez 

29   

  

  

Contamos con 

alrededor de 200 

recetas creadas 

para esta planta 

rez. Algunas de las preparaciones 
más demandadas son: lasaña, 
cazuela, porotos, lentejas, pastel 
de choclo, pollo con acompaña- 
mientos como arroz, pizza, sushi, 
fajitas, ají de gallina y carne mon- 
goliana. 

“Proyectamos llegar a apro- 
ximadamente 250 casinos en 
todo Chile, en seis meses, 

el inventario y además las mermas. 
Según información proporciona- 
da por la empresa, la planta, que 
significó una inversión de US$ 10 
millones, empleará a más de 150 
personas y con el incremento pre- 
visto en la producción, se estim 
a creación de hasta 4.000 nuevo     

  

considerando las dos plan- 
tas: la nueva en Lampa y la de 
Huechuraba, ambas operan 
utilizando la técnica culinaria 

cook y chill”, precisa Pérez. 

Cifras saludables 

Para evitar el desperdicio de ali- 
mentos y mejorar la trazabilidad 
de los alimentos, Aramark utiliza 
un software que permite controlar 

  

de casinos, los que se añadiría 
a su actual plantilla de más d 
25,000 trabajadores en Chile. 
ualmente, la compañía de origen 
norteamericano entrega más de 
80.000.000 raciones de alimenta- 
ción anualmente en el país. 

Sobre las ventajas del aplicar el 
sistema cook and chill, Guillermo 
Hurtado, chef ejecutivo de Aramark 
Chile, precisa que “permite cocinar 
y enfriar los alimentos rápidamen- 
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puestos de trabajo en los servicios 
n 
e 

          

  
  

  
Ricardo Pérez: 
"La idea es 

preparar 
comida que 
llegue lista 

para su 
consumo". 

Lunes || de noviembre de 2024 

te, lo que garantiza su inocuidad, 
una vida úti 
jor preserva 

los productos. Graci 
a esta técnica, podemos planifi- 
colores de 

extendida y una me- 
ción de los sabores y 

as 

car nuestras minutas con mayor 
eficiencia, producir grandes vo 
menes, y almacenar raciones lis 
para su distribución desde Ari     

lú- 
as 
ca   

hasta Punta Arenas. Otra ventaja 
es que, al centralizar importante 

la producci 
logramos estandarizar 
raciones, m 

ón en nuestra plan     

alimentos y 
casinos. Al 

da, los coc 
sus tareas 

ejorar la textura de 
facilitar el trabajo en 

  
de manera más ág 

    eficiente, si 
seguros y de alta calidad”. 
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as prepa- 

los 
los 

contar con productos 
preelaborados de forma centrali 

ineros pueden realizar 
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empre con productos 

  

  

MANJAR SOPROLE 
BOLSA 
500 GR AA NA 

Economía y Servicio 

PRECIOS POR MAYOR 

SALAME LAMINADO LECHE NATURAL LA PREFERIDAKG El URLATI LT 

MORTADELA JAMONADAR. 
g E DEL ABUELO PZA KG. 

PRECIO POR KILO. 

MANTEQUILLA SOPROLE QUESO MANTECOSO 
PAN 125 GR == PARCELAS KG. 

ON 

. PRECIO POR MAYOR C/U 

PRECIOS HASTA AGOTAR STOCK / CANTIDADES POR MAYOR 
- Caletera General Velásquez 3479 B10, Cerrillos - Av Cerrillos 4030, Local 13, Pedro Aguirre Cerda   

PRECIO POR MAYOR C/U y PRECIO POR MAYOR C/U   

¡Atención 
Botilleros! www.laoferta.cl 

Qiaoferta_cl   e pe solo en Caletera General Velásquez 3449, Cerrillos solo en local la fisico) 

VINO CABERNET CASILLERO 
cc Mm DEL DIABLO 750 CC 

OFERÍA 
BOTIUERO 

JAMONADA MORTADELA 
REGETA DEL ABUELO 

ACEITE 900 66. 

SOLO LUNES Y MARTES 
PRECIO HASTA AGOTAR STOCK 

$690 

51,190 

(La oferta.cl 

(Precios vigentes 

  

SALCHCHÓN CERVEZA 

$150 

$205 vw 

Pr Y»] y 

LAS SS 

PRESIDENTE EDUARDO FREl MONTALVA 7050 BODEGA 9, QUILICURA 
JAMÓN SUPER CERDO 

ESPECIAL RECETA DEL ABUELO | | AÑUMADOJACARAMELADO 

AZÚCAR QUESO 
KILO CHANGO 

51,890 « 

AT 
HUASO 

GAUDA 
SUCEDANEO 

ATENCIÓN ZONA NORTE 

$1,3590 v 
54,690 

1,530 
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| PES PREFIERE ALIMENTOS CON MENOS SELLOS DE ADVERTENCIA

Fecha:
Vpe:
Vpe pág:
Vpe portada:

11/11/2024
  $2.848.607
  $4.399.200
  $4.399.200

Audiencia:
Tirada:
Difusión:
Ocupación:

     271.020
      91.144
      91.144
      64,75%

Sección:
Frecuencia:

ACTUALIDAD
SEMANAL

Pág: 10


