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Celebran el Día de la Gastronomía Mapuche 
EN PADRE LAS CASAS. En el Parque Maquehue los visitantes pueden degustar diversos platos, participar de clases de 
cocina y de conversaciones en torno al desarrollo de la gastronomía ancestral, además de visitar una gran feria con 
productos relacionados a la cadena gastronómica mapuche. 

El Austral 

cronicaQaustraltemuco.cl 

on el objetivo de posi- 
C onar la gastronomía 

mapuche como una 
oferta turística, reconociendo 
su valor patrimonial, su diver- 
sidad territorial y su aporte a 
la cultura, se celebra enel Par- 
que Maquehue en la comuna 
de Padre Las Casas, el Día de 
la Gastronomía Mapuche, ins- 
tancia liderada por la Socie- 
dad de Turismo Mapuche de 
La Araucanía y apoyada por el 
Gobierno Regional através de 
la Corporación Desarrolla 
Araucanía y Conadi. 
La iniciativa, quenace el año 

2023, que logró sumar a esta 
causaa personas de todo Chi- 
le, mapuches y no mapuches; 
busca recuperar y preservar 
recetas ancestrales, además 
de avanzar hacia la innova- 
ción culinaria con base en 
productos y alimentos del 
pueblo mapuche. 
Esta nueva versión del Día de 

la Gastronomía Mapuche con- 
templa la participación de 37 
expositores que darán a cono- 
cer el mundo culinario cultu- 
ral mapuche con sus ingre- 
dientes, recetas, tradiciones y 
el significado de cada uno de 
ellos. Asimismo, y adiferencia 
del año anterior, esta nueva 
celebración se realiza con la 
participación de nuevosterri- 
torios, tales como la Región 

  

son los expositores 
que están dando a 
conocer el mundo culi- 
nario cultural mapuche. 

la Cooperativa Kiime Mogen y 
Cooperativa Mercado Mapu- 
che, así como también, con 
cocineros de otrosterritorios, 
como Curarrehue, Pucón y 
Quellón-Chiloé. 

IDENTIDAD LOCAL 

Luciano Rivas, gobernador y 
presidente la Corporación De- 
sarrolla Araucanía, destacó la 
importancia de este evento 
que busca revitalizar y posi- 
cionar la gastronomía mapu- 
che anivel nacional. “Existe 
un diferenciador que nos ha- 
ce únicos como Región de La 
Araucanía y eso es la gastro- 
nomía mapuche, una cocina 
sana que tiene los saberes y 
los sabores de nuestras ñañas, 
de nuestros antepasados y 
que hoy se puede demostrar 
en este evento”. 

Además, la máxima autori- 
dad regional dijo que “como 
Gobierno Regional y como 
corporación estamos felices 
de apoyar por segundo año 
consecutivo este evento”. 

INVITACIÓN 
Por su parte, Javier Lefiman, 
director ejecutivo de la Soci 

      

CORPORACIÓN DESARROLLA ARAUCANÍA 

¿e 

EL EVENTO CONSIDERA LA PREPARACIÓN DE PLATOS EN VIVO, MUESTRA DE PRODUCTOS RELACIONADOS CON LA CADENA GASTRONÓMICA MAPUCHE, 
    

zo una invitación a la comuni- 

dad regional a participar por- 
que “la idea es que puedan 
disfrutar de distintas activida- 
des. Tenemos actividades co- 
mo un foro de conversación 
sobre los ingredientes utiliza- 
dosenla cocina mapuche, sus 
beneficios, las propiedades 
saludables que tiene. Además, 
después, tendremos una feria 
con productos mapuches”. 
Lefiman además añadió que 
“tendremos preparaciones de 
platosen vivo con la participa- 
ción de reconocidos chefs, 
tanto a nivel regional como 

CLASES DE COCINA PARA NIÑOS, MUESTRA DE PALÍN Y MÚSICA EN VIVO CON ARTISTAS REGIONALES. 

muestras de palin y en el lugar 
aquellos visitantes que quie- 
ran podrán comprar platos de 
comida mapuche. Destacar, 
además, que este evento es el 
resultado de una cooperación 
público-privada, donde ha es- 
tado presente el Gobierno Re- 
gional a través de la corpora- 
ción Desarrolla Araucanía y 
donde Conadi también hizo 
suaporte, así que muy agrade- 
cido de su apoyo”. 
Elevento es gratuito y se de- 

sarrolla en el Parque Ma- 
quehue, ubicado en el kilóme- 
tro 9 de la ruta S-578 en la co- 

  

  

Presentarán el libro de poemas “Pequeños 
Accidentes” de Carolina Muñoz Hinrichsen 
EL JUEVES 14. En el Centro Cultural Municipal Liquen de Villarrica. 

1 próximo jueves 14 de 
E noviembre, alas 19 ho- 

ras, en el Centro Cultu- 
ral Municipal Liquen de Vi- 
lHarrica, se llevará a cabo la 
presentación del libro “Pe- 
queños Accidentes” de la 
escritora Carolina Muñoz 
Hinrichsen. El evento con- 
tará con la presencia de la 
destacada autora chilena, 
María José Ferrada, quien 
realizará la presentación de 
la obra. La actividad es 
abierta a todo público, con 
entrada gratuita. 

“Pequeños Accidentes” es 
una obra íntima y reflexiva 
que explora la memoria y el 
paso del tiempo. Los poemas 
que integran el libro se cen- 
tran en los detalles más coti- 
dianos de la vida -como el 
aroma de una casa o el sonido 
delasolas- y en cómo estos 
detalles se transforman en 
símbolos de experiencias que 
ya no existen. La autora utili- 
za estos elementos para cons- 
truir un mapa en el que se 
destacala naturaleza efímera 
delo humano, y en el que los 

momentos más sencillos se 
vuelven testigos de nuestra 
propia impermanencia. 

TRAYECTORIA 

Carolina Muñoz Hinrichsen 
(Concepción, 1976) es licen- 

ciada en Artes Visuales por la 
Pontificia Universidad Católi- 
ca de Chile, con estudios en 
Gestión Cultural y diplomada 
en Fomento a la Lectura y Li- 
teratura Infantil y Juvenil. Ac- 
tualmente reside en Villarri- 
ca, donde dirige talleres de 
escritura y programas de est 

mulo a la lectura. Ha ganado 
en tres ocasiones la Beca de 
Creación del Fondo del Libro 
y la Lectura. 
“Pequeños Accidentes” es 

el primer libro publicado 
por la autora y fue financia- 
do por el Fondo Nacional de 
Fomento del Libro y la Lec- 
tura, Convocatoria 2024, del 
Ministerio de las Culturas, 
las Artes y el Patrimonio. El 
libro está editado por Kul- 
trún y se encuentra disponi- 
ble en bibliotecas y librerías 
delacomuna. es 

  

    

  

ESPRCON 

PEQUEÑOS ACCIDENTES ES UNA OBRA ÍNTIMA Y REFLEXIVA QUE EXPLORA 
LA MEMORIA YELPASO DEL TIEMPO. 
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