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Seminario Maule Alimenta 

Expertos exponen estándares de calidad e inocuidad a 
empresas maulinas de alimentos 

El miércoles, en el 
Salón Diego Portales 
de la Universidad de 
Talca, se llevó a cabo 
el seminario “Inocui- 
dad y Calidad para 
la Industria de Ali- 
mentos Procesados”, 
organizado por el 
Programa de Corfo 
Maule Alimenta en 
colaboración con di- 
versas instituciones y 
dirigido a profesiona- 
les y actores clave del 
sector agroalimenta- 
rio regional. 

“Desde Corfo esta- 
mos avocados a la ge- 
neración de espacios 
diversos como este 
para todos los secto- 
res productivos del 
Maule. Hoy en parti- 
cular para la agroin- 
dustria, sector que 
requiere la entrega 
permanente de conte- 
nidos, vinculaciones 
y la creación de re- 
des en torno a temá- 
ticas tan importantes 
como la inocuidad, 
calidad e industria 

4.0, además de partici- 
pación en espacios de 
vinculación entre em- 

prendedores y empre- 
sas de mayor tamaño” 
destacó Sara Ramírez, 
Directora Regional de 
Corfo, quien añadió 
la importancia de la 
vinculación entre ins- 

tituciones, privados y 
academia; “esta triple 
hélice tan virtuosa, 
impulsada a través 
de nuestro Programa 
Maule Alimenta, per- 
mite generar lazos 
más estrechos en base 
a la colaboración y 
asociatividad de estos 
3 agentes del ecosis- 

Por su parte, y 
destacando la impor- 
tancia para la Agroin- 
dustria regional de es- 
tar actualizada en las 
últimas tendencias y 
exigencias, Felipe Tor- 

ti, Gerente de Maule 
Alimenta destacó la 
calidad del encuen- 
tro organizado para el 
sector. 

“Sabemos que la 
calidad y la inocuidad 
son dos de los princi- 
pales atributos exigi- 
dos por los mercados 
internacionales a los 
que apunta la agroin- 
dustria nacional y en 
esta línea es que ar- 
mamos un seminario 
de actualización en la 
materia,  específica- 
mente diseñado para 
la región del maule, 
con temas de relevan- 
cia para que nuestras 
empresas puedan ac- 
tualizar sus estánda- 
res de calidad e ino- 
cuidad y cumplir con 
las exigencias tanto de 
potenciales clientes 
extranjeros y como de 
certificaciones” indi- 
có Tori. 

El seminario contó 
con la participación 
de expertos en el área, 
quienes abordaron te- 
mas críticos como la 
implementación de 
sistemas de gestión de 
calidad e inocuidad, el 
uso de la inteligencia 

   
artificial en los pro- 
cesos de inocuidad y 
la dinámica de resi- 
duos de plaguicidas 
y metales pesados en 
alimentos procesados. 
Entre los expositores 
se encuentran Claudia 
Uriarte, Ingeniera en 

Alimentos de Surfrut, 
y Eduardo Pinto, Jefe 
de I+D en ANASAC. 

“El punto de parti- 
da para toda empresa, 
es entender lo que es 
un sistema de gestión, 
pues la idea de tener- 
lo es implementar 
espacios de trabajo, 

procesa 

con una estructura y 
un proceso definido 
para generar activida- 
des - sistematizadas y 
estandarizadas - para 
la fluidez de los pro- 
cesos; minimizando 
costos y sobre todo 
generando ciclos de 
mejora continua. Para 
entrar en un ciclo de 
mejora continua hay 
que tener una estruc- 
tura - áreas, personas, 
equipos y activos- con 
una lógica y un foco 
organizacional (mi- 
sión, visión y política 
de la organización), 
rocesos, reglas y ro- 

es; definidos, escritos 

y acordados, y con un 
objetivo en común. 
El” desafío adicional 
de aplicar sistemas de 
gestión en empresas 
agroindustriales está 
en cómo estos siste- 
mas deben involucrar 

e integrar los requi- 

sitos relacionados a 

los alimentos; buenas 
prácticas que asegu- 
ren la calidad e ino- 
cuidad de los alimen- 
tos que sean parte del 
sistema de gestión 
sus procesos diarios” 

destacó en su presen- 
tación Claudia Uriar- 
te, Ingeniera en Ali- 
mentos de Empresas 
Surfrut. 

El evento ofreció 

al sector una instan- 

cia clave para conocer 
innovaciones y avan- 
ces en la industria de 
alimentos procesados, 
incluso con la irrup- 
ción de la inteligen- 
cia artificial como un 
aliado para garantizar 
la calidad e inocuidad 
de los alimentos. 

  

Director (s) del SAG junto a SEREMI de Agricultura 
verifican operatividad de Paso Pehuenche 

El pasado 31 de oc- 
tubre el paso fronterizo 
Pehuenche, ubicado en 
la pre cordillera de la co- 
muna de San Clemente, 
abrió sus barreras para 
el tránsito de vehícu- 
los y pasajeros, dejando 
operativos los servicios 
contralores existentes 
en ese puesto de control 
como son SAG, Adua- 
nas y PDI. 

El director regional 
(s) del SAG, Luis Villa- 
nueva, y la Seremi de 
Agricultura, Claudia 
Ramos, verificaron el 

    

  

correcto funcionamien- 
to y labores de inspec- 
ción de los equipos 
SAG, luego de la apertu- 
ra el pasado 31 de octu- 
bre, justamente para el 
fin de semana largo. 

La labor que desa- 
rrollan los equipos del 
Servicio Agrícola y Ga- 
nadero (SAG) en los 
controles fronterizos es 
muy importante ya que 
evita el ingreso de plagas 
y enfermedades a Chile 
a través de la inspección 
de medios de transporte 
y equipaje acompañado,       

previniendo el traslado 
de productos agrícolas 
O pecuarios no autori- 
zados ni declarados ante 
los funcionarios SAG. 
En este sentido, el di- 
rector regional (s) del 
SAG, Luis Villanueva, 
mencionó “la misión 
que tiene el Servicio 
Agrícola y Ganadero 
acá en este puesto fron- 
terizo es revisar y evitar 
que las personas traigan 
alimentos  perecibles 
que causen perjuicio a 
nuestra agricultura por 
el traspaso de plagas y 
enfermedades que pue- 
dan traer tanto los pro- 
ductos agrícolas como 
pecuarios, en este caso, 
carne, huesos, y tam- 
bién de tipo artesanal 
que puedan ser de riesgo 
para nuestra ganadería; 
plagas como insectos y 

larvas a través de frutas 
y verduras que puedan 
causar daño a nuestra 
agricultura”. 

Cabe destacar que 
durante este primer fin 
de semana de apertura 

este control  fronteri- 
zo tuvo un importante 
tránsito de pasajeros/ 
as, quienes llegaron 
principalmente desde 
Argentina; “ese fin de 
semana fue un fin de 
semana largo y pasaron 
alrededor de 1.200 per- 
sonas en 200 vehículos 
aproximadamente, que 
fueron todos inspeccio- 
nados por el SAG” así 
lo mencionó la Seremi 
de Agricultura, Claudia 
Ramos, quien verificó el 
registro de los pasajeros 
inspeccionados durante 
esa fecha. 

Cabe señalar que, el 
paso Pehuenche opera 
como vía alternativa a 
Los Libertadores; por 
tanto, su operatividad 
tiene relevante impor- 
tancia para la región 
más aun considerando 
la espera y eventual re- 
traso por el control de la 
región de Valparaíso. 
DECLARACIÓN 

JURADA DIGITAL 
Con el fin de agilizar 

el proceso de entrada 

al país y prescindir del 
uso de papel, el Servicio 
Agrícola y Ganadero, 
SAG y el Servicio Nacio- 
nal de Aduanas, imple- 
mentaron hace ya algún 
tiempo la Declaración 
Jurada Digital conjunta. 
El acceso al formulario 
por parte de los pasa- 
jeros/as es mediante la 
URL: www.ingresoachi- 
le.cl o escaneando el có- 
digo QR que se encuen- 
tra disponible en todos 
los puntos de ingreso. 

Es importante des- 
tacar que las personas 
tienen la posibilidad de 
realizar el trámite en 
forma anticipada hasta 
un día antes de su llega- 
da a Chile, y presentar 
el documento generado 
(un archivo PDF) al mo- 
mento de la inspección 
en el punto fronterizo, 
el que pueden descargar 
inmediatamente luego 
de haber completado la 
declaración u obtener- 
la desde el correo elec- 

trónico que el sistema 
envía cuando se realiza 
este trámite. 

La Declaración Ju- 
rada Conjunta es el do- 
cumento exigido por 
SAG y Aduanas en los 
controles fronterizos 
con el fin de declarar los 
productos que portan 
los pasajeros/as que in- 
gresan a nuestro país y 
que son regulados por 
ambos Servicios. Por 
parte del SAG, corres- 
ponde al material de 
origen animal o vegetal 
y productos químicos 
y/o biológicos para uso 
en actividades agrícolas, 
productos farmacéuti- 
cos de uso exclusiva- 
mente veterinario y/o 
productos para ali- 
mentación animal que 
pretendan ingresarse 
al país y que poe 
sen contener plagas y 
enfermedades no pre- 
sentes en Chile, cuya 
información se en- 
cpentra en WWW.sag. 
cl.
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