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U. Santo Tomás prepara seminario para
productores de la Región de Coquimbo con

profesionales de Portugal, México y Argentina
La actividad es desarrollada por la Universi-
dad Santo Tomás y la Fundación para la Inno-
vación Agraria del Ministerio de Agricultura,
con el apoyo de la Facultad Interdisciplinaria
de Ciencias Económicas y Administrativas de
la Universidad de Sonora (México), ProChile Re-
gión de Coquimbo y la Corporación de Desarro-
llo Productivo de la región.

Con la incorporación de
pequeños productores agrí-
colas de la Región de Co-
quimbo, la Universidad San-
to Tomás, a través de su Cen-
tro de Investigación y Mode-
lación de Negocios CIMON,
desarrollará el Seminario In-
ternacional «Innovación y
valorización de productos
agroalimentarios tradiciona-
les y desafíos para su co-
mercialización», el cual bus-
ca poner en valor el territorio
y los productos de la zona,
realzando oportunidades de
mejora e innovación en el
sector.

Un encuentro que con-
tará con exposiciones de
profesionales de Portugal,
Chile, Argentina y México, es
el que se desarrollará el 13
de noviembre en el auditorio
del Edificio Libertad de San-
to Tomás, el cual se enmar-
ca en los 20 años de la UST
en la Región de Coquimbo y
que espera convertirse en
una actividad anual de carác-
ter internacional que permita
poner en valor el territorio y
productos de la región y la

innovación para su mejora.
Dentro de los exposito-

res internacionales del en-
cuentro, estará presente la
decana de la Facultad Inter-
disciplinaria de Ciencias
Económicas y Administrati-
vas de la Universidad de So-
nora, México, doctora Dena
María Camarena, quien ex-
pondrá sobre una investiga-
ción desarrollada mediante
productos tradicionales, des-
tacando que «las investiga-
ciones realizadas no solo en-
riquecen el intercambio de
conocimientos y desarrollo
de estudios con alcance más
amplio y de mayor impacto,
sino que también permiten
unir esfuerzos para la bús-
queda de soluciones innova-
doras que amplían el hori-
zonte y logran incidencia en
lo social, empresarial y que
contribuyen al desarrollo lo-
cal».

Palabras que se suma-
ron a las del director de CI-
MON de UST, Marcelo Cha-
cana, quien destacó lo que
buscan con este encuentro.
«Lo que queremos es pro-

poner, con distintos actores
vinculados al desarrollo de
productos tradicionales de la
Región de Coquimbo, las
nuevas tendencias, estudios
que han realizado profesio-
nales nacionales e interna-
cionales, que permitan ser
una alternativa fortaleciendo
las ventajas de nuestra región
como el sector agroalimen-

tario y el turismo».
El encuentro contará

con las exposiciones «Patri-
monio agroalimentario, tradi-
ciones y desarrollo rural de
los sistemas agroalimenta-
rios», «Recuperación y pro-
moción de productos agroa-
limentarios locales e impac-
to económico y comercial del
fortalecimiento de los siste-

mas alimentarios sosteni-
bles y productos locales» y
«Turismo agroalimentario,
puesta en valor de produc-
tos y tradiciones», lo que
dará paso a un panel de dis-
cusión con distintas expe-
riencias, para culminar las
jornadas con clínicas
agroalimentarias y estacio-
nes de asesoría.

El encuentro contará con las exposiciones «Patrimonio agroalimentario, tradicio-
nes y desarrollo rural de los sistemas agroalimentarios», «Recuperación y promo-
ción de productos agroalimentarios locales e impacto económico y comercial

del fortalecimiento de los sistemas alimentarios sostenibles y productos locales» y
«Turismo agroalimentario, puesta en valor de productos y tradiciones», lo que
dará paso a un panel de discusión con distintas experiencias, para culminar las

jornadas con clínicas agroalimentarias y estaciones de asesoría.
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