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Programa Claves de la Cuenca realiza Gira 
Tecnológica a docentes de Gastronomía para 

  

  

El pasado 15 de octubre concluyó con éxito la Gira Tecno- 
lógica del programa Claves de la Cuenca: Nuevas Recetas 
para Nuevos Desafíos, una iniciativa diseñada para capaci- 
tar a docentes de la especialidad de Gastronomía de esta- 
blecimientos de Educación Media Técnico Profesional de la 
cuenca del Lago Llanquihue. Impulsado por Caja Los Andes 
-en conjunto con la organización de Cuenca Sostenible, la 
iniciativa 100K y ONG Canales- el programa no solo buscó 
mejorar las habilidades técnicas y pedagógicas de los y las 
docentes, sino también realzar el potencial y el impacto del 
rubro gastronómico en la cuenca. 

La Gira Tecnológica constó de dos jornadas clave. El 10 de 
octubre, los participantes visitaron Quesos DCabra, una le- 
chería artesanal ubicada en Los Bajos, Frutillar; y el restau- 

fortalecer el rubro en el Lago Ll      
rant Espantapájaros en Quilanto, Puerto Octay, reconocido 
por su producción sostenible y ser la primera Empresa B 
en Chile en el rubro gastronómico. También recorrieron la 
Viña Casa Klocker en Tegualda, única viña de la cuenca, y 
la Cervecería Chester Beer en Llanquihue, destacada porsu 
enfoque en cadenas cortas de distribución local 

Sobre uno de los objetivos y expectativas de la Gira Tecno- 
lógica, el h de pro) de ONG Canales, Raúl 
Labraña, señaló que “se busca dotar de autonomía para las 
futuras acciones que hagan los liceos con sus estudiantes y 
docentes, poniendo énfasis en prácticas profesionales y pa- 
santías”. 
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Para la jornada del 15 de octubre, los docentes visitaron Ce- 
cinas Llanquihue, una cecinería familiar con amplia trayec- 
toria; la panadería artesanal Calú, que se ha consolidado en 
la cuenca gracias a su producción en base a masa madre; 
la lechería agroecológica Playa Venado y el Hotel AWA, co- 
nocido por su compromiso con la sostenibilidad y su gas- 
tronomía local. 

Este programa no solo permitió que los docentes conocie- 
ran modelos locales de emprendimiento y sostenibilidad, 
sino que también les brindó herramientas para replicar es- 
tos conocimientos en sus propias aulas. Una experiencia 
transformadora que, sin duda, enriqueció sus habilidades 
para inspirar a sus estudiantes y conectar la gastronomía 
con el desarrollo local. 

Estudiantes del Liceo Industrial de Puerto 
Montt realizan pasantía a bordo del Buque 
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Esperanza de Navimag    Un grupo de 21 estudiantes y 3 profe- 
sores de la especialidad de Tripulante 
de Naves Mercantes del Liceo Indus- 
trial de Puerto Montt participó en una 
enriquecedora experiencia formativa a 
bordo del Buque Esperanza de Navi- 
mag. Desde el 14 al 22 de septiembre, 
recorrieron la ruta Puerto Montt-Puer- 

to Natales-Puerto Montt, poniendo en 
práctica conocimientos adquiridos en 
su proceso educativo. 

La pasantía tuvo como objetivo que 
los alumnos vivieran de primera mano 
el trabajo en las distintas áreas de una 
embarcación, como máquinas, cu- 
bierta y servicios a bordo. Fernanda 
Gómez, una de las estudiantes parti- 
cipantes, destacó la importancia de la 
experiencia: “Fue muy provechosa para 
micarrera. Refuerza lo aprendido en cla- 
ses y me permitió conocer más sobre el 
rubro marítimo. Esta oportunidad me 
ayudó a decidir si quiero continuar en 
este campo y comprobar si tengo las 
capacidades para hacerlo. Agradezco a 
Navimag y a su tripulación por la aco- 

gida y por contribuir tanto a nuestro 
aprendizaje". 

Por su parte, José Rivera, Coordinador 
Técnico Profesional del liceo, resaltó la 
relevancia de la alianza con Navimag y 
el acompañamiento de ONG Canales: 
“Queremos agradecer la colaboración 
público-privada que hemos generado 
con Navimag, que ha permitido que 
nuestros estudiantes realicen esta pa- 
santía con situaciones reales de nave- 
gación. Esto les da la oportunidad de 
aplicar en terreno los conocimientos ad- 
quiridos en clases. Para nuestra comuni- 
dad educativa, los estudiantes y sus fa- 
milias, esta experiencia es fundamental 
para su desarrollo integral". 

Esta iniciativa no solo fortalece la for- 
mación técnica de los futuros tripu- 
lantes, sino que también abre oportu- 
nidades para seguir estrechando lazos 
entre la educación y el sector marítimo, 
contribuyendo al desarrollo profesional 
y personal de los alumnos,
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