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El producto es el 
resultado de la in-
versión en diferentes 
aspectos. 

Ante la asistencia de los principales 
chefs de Sao Paulo, Brasil, Cermaq Chile 
celebró el lanzamiento de AIMON, el nuevo 
nombre y marca de su producto ultrapre-
mium. El producto, entero-fresco, destaca 
por su textura, frescura, brillo, color y sabor; 
y es el resultado de buenas prácticas ope-
racionales a través de toda la cadena de 
valor, lo que permite un producto de alto 
estándar en calidad. 

“El lanzamiento de Aimon es un hito para 
Cermaq Chile, ya que es un trabajo de tres 
años donde la colaboración y excelencia es 
clave. Es por eso que estamos muy felices 
de poder materializar esta marca que, en su 

Producto ultrapremium

Cermaq Chile lanza 
nueva marca

Con el fin de reafirmar el compromiso de la salmonicultura con el medio 
ambiente, SalmonChile -con el apoyo de la consultora de sostenibili-
dad Këtrawa-, lanzaron un desafío de innovación abierta para busca 
soluciones tecnológicas innovadoras que apoyaran el monitoreo y 
limpieza de playas en los fiordos de la Patagonia. Esta área, de gran 
valor ecológico, enfrenta desafíos únicos debido a su remota geografía 
y condiciones climáticas extremas, que dificultan el retiro de residuos 
de su borde costero, tanto de origen domiciliario como industrial.
Los resultados de la convocatoria realizada bajo el alero del pro-
yecto de limpieza de playas 
“Comprometidos con el Mar” co-
mienzan a tomar forma a través de 
la implementación del plan piloto 
de la propuesta seleccionada en-
tre más de 14 presentaciones. Se 
trata de la iniciativa conjunta de 
la organización neozelandesa sin 

Inteligencia artificial y fotos satelitales 

Tecnologías ayudarán a gestionar 
la limpieza de playas

fines de lucro Eyesea y la firma de consultoría ambiental Paz Recycling 
que, a través de fotos satelitales e inteligencia artificial, apoya y hace más 
eficiente la limpieza de estos espacios públicos.
La directora de Proyectos del gremio, Marcela Bravo, indicó que “el cuidado 
del borde costero es un desafío en el que como SalmonChile trabajamos 
permanentemente. Estamos muy contentos de poder comenzar este piloto 
con la asesoría de Këtrawa, donde esperamos poder monitorear casi en 
tiempo real el estado de las playas del sur de nuestro país”.
“Este proyecto pionero servirá de ejemplo a otras comunidades al-

rededor del mundo que afrontan desafíos 
medioambientales similares, multiplicando su 
alcance más allá de las fronteras chilenas”, 
mencionó el director de Tecnología de Eye 
Sea, Marius Suteu.

•	 Australia se abre como mercado de destino para el 

salmón chileno

•	 Escocia: Salmonicultores instan que Programa de 

Gobierno se centre en crecimiento económico

•	 Muriel Teixidó: “Estados Unidos se posiciona como 

el principal mercado para la Seriola producida por 

Acuinor”

•	 Exportaciones de alimentos chilenos superaron los 

US$14.500 millones entre enero y agosto

•	 Comisión de Intereses Marítimos avanza en 

perfeccionar implementación de Ley Lafkenche

•	 Volatilidad en el horizonte: Esperan ligera caída en 

precio del salmón debido al aumento en la producción

do tomamos el desafío de hacer un esfuerzo 
adicional y fortalecer nuestros manejos y proce-
sos de forma continua, en diferentes etapas de 
nuestra cadena de valor; siempre centrados en 
el bienestar animal”, señala la gerente técnico 
y de Cadena de Suministro, Berta Contreras.

esencia, está ligada a las raíces de nuestra 
compañía: La cultura japonesa”, destaca el 
gerente general de Cermaq Chile, Joachim 
Wessel.

Para lograr la calidad ultrapremium de 
Aimon, tomaron el desafío de ajustar pro-
tocolos en su cadena de valor, priorizando 
la tecnología y bienestar animal a través 
de procesos stress-free en el cultivo, co-
secha y procesamiento; además de una 
selección especializada de cada pieza lo 
que intensifica los atributos de calidad y los 
extiende en el tiempo: “Hace algunos años 
nos dimos cuenta de que teníamos una 
práctica que nos permitía garantizar que el 

salmón tuviese un 
tratamiento delica-
do y eso se traducía 
en la calidad de la 
carne. Es ahí cuan-

En el marco del desafío de innovación abierta 
“Observatorio de Playas”. 
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