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Desarrollado en cola-
boracion con la Uni-
versidad Andrés Bello
y parte del Catalogo
de Innovacion Ali-
mentaria 2024, este
producto pionero
aprovecha la tecnolo-
gia de microencapsu-
lacion para maximi-
zar sus beneficios,
destacando por su
enfoque en la econo-
mia circular y su im-
pacto en la region.

PAULA RIQUELME BARRIENTOS

n suplemento alimenta-

rio Unico en su clase,

desarrollado por la em-

presa Arantrufen cola-

boracién con la Univer-
sidad Andrés Bello, es parte del
Catdlogo de Innovacién Alimen-
taria 2024 y esté listo para irrum-
pir en el mercado. Este innove-
dor nutracéutico combina los an-
tioxidantes del ardndano fermen-
tado con los prebidiicos del fopi-
nambur, utilizando tecnologia de
microencapsulacién para maxi-
mizar sus beneficios. Con el im-
pulso de la economia circular y el
respaldo de la investigacién cien-
tifica, este proyecto marca un hi-
to para la regién y las comunida-
des locales.

En la civdad de Lautaro en La
Araucania, Arantruf, una empre-
sa familiar dedicada a la produc-
cién orgdnica de aréndanos, ha
dado un salto significativo en in-
novacién tecnoldgica al transfor-
mar sus materias primas en un su-
plemento alimentario dnico. Bajo
el nombre Antiox&Fiber, este nue-
vo producto combina las propie-
dades antioxidantes de los ardn-
danos fermentados con los bene-
ficios prebidticos del topinambur,
un tubérculo de dlto valor nutri-
cional.

EL GRAN SALTO

El desarrollo de este nuiracéuti-
co ha sido posible gracias a una
colaboracién con el Ceniro de
Biotecnologia de Sistemas de la
Universidad Andrés Bello.

"Con los residuos de ardandanos
fermentados y el polvo de topi-
nambur, desarrollamos un suple-
mento que asegura que los com-
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dad Andréss Bell.

Antiox&Fiber: innovacién con raices locales y proyeccién global

Potente nutracéutico:
antioxidantes del arandano
fermentado y prebidticos
del topinambur

puestos bioactivos del arandano
lleguen al mejor punto de absor-
cién”, sostiene Freddy Urrego Ca-
melo, lider del equipo de investi-
gacion.

Julio Diaz Agurto, productor y

propietario de Arantruf destaca
también la importancia de este
avance.

“Dimos un salto importante en in-
novacién tecnoldgica y queremos
seguir avanzando”. Ademds, en-

fatiza la singularidad del produc-
to: “nadie ha hecho un nutracéu-
tico de ardndano con topinam-
bur. Un producto con estos dos
componenfes no existe en el mun-

do”.

mm'mﬁu SURENA

KBt comiina B propietadios i S e
mentados con los benelicos prebidticas del topinambus, L tubércuio e afo
valor nutricional. El desarrollo de este nutracéutico ha sido posible gracias a
tna colaboradinoon o Geniro de Bloiecnologia e Sisfemas de 2 Uiiersk

La empresa ya estd pensando
en escalar su produccion y espe-
ra poder instalar una planta pro-
pia de microencapsulacién.

“Para llegar al mercado, nece-
sitamos financiamiento para te-
ner una planta propia, ya que
maquilar es caro y solo se puede
hacer en Santiago”, comenta Ju-
lio.

Antiox&Fiber representa un
ejemplo de economia circular,
aprovechando residuos agroin-
dustriales. “Elegimos el nombre
Anfiox&Fiber, porque se diferen-
cia de todo lo que hay hoy en el
mercado”, precisa Freddy Urre-
go

El camino hacia la comerciali-
zacion aln requiere superar va-
rios desafios, pero Arantruf esta
decidido a liderar esta fransfor-
macion.

“No hay ninguna ofra empresa
cercana que dé ese nivel de fro-
bajo, entonces tenemos una inci-
dencia social”, concluye el pro-
ductor.



