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Lo que comemos diariamente y la forma en que se elabora

tiene repercusion ambiental. En el case de nuestro pais, es alta
la vulnerabilidad a la crisis climatica y depende de los recursos
naturales. No obstante, la industria esté actuando para avanzar
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| cambio climdtico esta

impactando la produccién

dlimentaria mundial, afec-

tando tanto la cantidad
como la calidad de los cultivos.
Reduccién de la disponibilidad
de agua, mayor presencia de
plagas y enfermedades que
afectan los cultivos, pérdida de
espacios aptos para la agricultura
por la erosion del suslo y desertifi-
cacién, asi como alteraciones en
el crecimiento y disminucion del
rendimiento de la tierra, son algu-
nos de los impactos. El escenario
local no es la excepcion.

“La industria alimentaria en Chi-
le enfrenta dos grandes retos: la
mitigacion de emisiones de gases
de efecto invernadero (GEl) y la
adaptacién al cambio climdtico”,
dice el ministro de Agricultura,
Esteban Valenzuela. A su diagnds-
tico anade que la produccién
agropecuaria, vital para el pais,
“es alttamente vulnerable a los
efectos del cambio climdtico. y
depende de los recursos natura-
les”.

En ese contexto. el ministro
Valenzuela sostiene que la
colaboracién pdblico-privada y
en el trabgjo conjunto de todos
los actores de la sociedad es
clave para superar estos desafios
“desde la produccién de insurmnos
y alimentos, de los procesos de
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DE TODAS LAS EMISIONES DE GEI
PRODUCIDAS POR LOS HUMANOS
SE RELACIONA CON LOS
ALIMENTOS, SEGUN LA ONU.

transformacién y produccion
agroindustrial, a la comerclaliza-
cién y el consumao”.

Innovaciones

Las industrias agricola y gana-
dera en Chile ya estan toman-
do medidas e implementando
innovaciones para adaptarse. El
CEOQ & founder de Maifud, Dario
Contreras Levy, enfrega algunas
pistas: "Desde el ecosistema em-
presarial chileno estdn surgiendo
iniciativas innovadoras para
mitigar los efectos del cambio
climatico. Un ejemplo es F4F, que
transforma los residuos organicos
de la industria alimentaria en ali-
mentos de bajo impacto ecolégi-

co pard la agreindustria, evitando
asi la liberacién de metano que
ocurriria si esos desechos fueran
simplemente descartados”.

Si de innovaciones se trata, las
llamadas tecnologias climati-
cas han ablerto una promisoria
ventana para brindar soluciones
en diversas industrias, como en la
energia, en gestidn de recursos
o en el dmbito agrodlimentario.
“Existen muchisimos ejemplos
exitosos de startups que han
usado la inteligencia artificial o el
machine learning: pero es impor-
tante entender que para lograr
ese éxito es fundamental adaptar
las tecnologias existentes a los
mercados donde serdn utilizadas,
teniendo conclencia de las ne-
cesidades particulares de cada
territorio y de las regulacionss
que también existen en ellos”, re-
calca Elena Lépez cofundadora
y COO de Cheaf, una startup que
rescata excedentes de alimentos
en supermercados.

Avanzar hacia una cadena de
valor cada vez mds sostenible
es uno de los grandes desa-
fios globales de la industria de
alimentos. y por cierto, también
de Chile. En ese esfuerzo. el jefe
del Departamento de Medioam-
biente del Mercado Mayorista Lo
Valledor. David Duarte, apunta al
desperdicio de alimentos, "que

abarca mas de un 17% de toda
la produccién mundial, es decir,
desde que inicia la cadena de
abastecimiento hasta el con-
sumidor final®. Duarte dice que

&5 aqui donde gran parte del
esfuerzo debe estar: "Es necesario
que cada eslabdén de la cadena
asuma la responsabilidad de sus
pérdidas y desarrolle estrategias
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LITROS DE AGUA SE REQUIEREN
PARA PRODUCIR UN KILO DE
VERDURAS, MIENTRAS QUE PARA
PRODUCIR UN KILO DE CARNE DE
BOVINO SE REQUIEREN 15 MIL
LITROS DE AGUA, SEGUN LA FAQ.

para mitigar”, advierte. También
resalta la importancia de la eco-
nomia circular, "que es vital para
una eficiencia en el mansjo de
recursos en los campos y la tierra,
y alli es donde el mercado vuelve
a mostrarse como un agente de
cambio”.

Con todo, el Dr. Fernando Vio,

académico del Instituto de Nutri-
cién y Tecnologia de los Alimentos
(INTA) de la Universidad de Chile,
destaca una ventaja de la pro-
duccion agricola en nuestro pais:
“Afortunadamente, Chile es un
gran productor y exportador de
frutas y hortalizas, cuya produc-
cién es amigable con el medio
ambiente porque no requiere
grandes extensiones de terreno
como los cereales, ni praderas
como los bovines, que producen
deforestacién”.

El académice afirma que la
produccién de frutas y verduras
disminuye el efecto invernadero,
a diferencia de la produccion
animal que lo aumenta. Ade-
mds, agrega un dato no menor,
considerando los largos anos de
sequia que viene enfrentando
el pais, y es gue el consumo de
agua es minimo: para producir un
kilo de verduras se requieren 200
a 300 litros de agua y para frutas,
400 a 900 litros, mientras que para
producir un kilo de carne de
bovino se requieren 15 mil litros
de agua. segan informacién de
la FAQ. "Desde la investigacion y
la academia debemos incentivar.
mejorar y optimizar la produccién
y consumo de frutas y verduras si
queremos tener un pais sustenta-
ble. productivo y mas saludable”,
finaliza el Dr. Fernando Vio.




