
  

Actualidad 

El reconocimiento a la mejor 
preparación se lo llevó este año la 
panadería Alifran. 

Germán Pozo-Sanhueza 
german.pozoGestrellaiquiquecl 

yer en el auditorio 
A de Inacap Iqui- 

que, se llevó a ca- 
bo la segunda versión del 
concurso “La Mejor Ma- 
rraqueta” de la región, 
organizado por la Fede- 
ración Chilena de Indus- 
triales del Pan (Fechi- 
pan), la Asociación de Pa- 
naderos de Iquique y el 
apoyo del Área de Gas- 
tronomía de Inacap, ins- 
tancia donde 12 panade- 
rías compitieron para lle- 
varse el título. 

Tras una reñida de- 
gustación a ciegas del ju- 
rado, el reconocimiento a 
la mejor marraqueta se 
lo llevó este año la pana- 
dería Alifran de Alto Hos- 
picio (Alemania 43147), 
mientras que el segundo 
y tercer lugar se lo lleva- 
ron las panaderías Villa- 
mar (Cautín con Talca) y 
Don Anselmo de Iquique 
(JJ. Pérez con 12 de febre- 
ro), respectivamente. 

“Es un orgullo haber- 
me llevado el primer lu- 
gar en este concurso. La 
verdad no me lo espera- 
ba. Llevo trabajando en 
este rubro desde que ten- 

go 18 años (...) El secreto 
para hacer la mejor ma- 
rraqueta está en ponerle 
cariño al hacer la prepa- 
ración, darle un buen re- 
poso y usar por supuesto 
horno chileno a leña, que 
le da un sabor especial ” 
comentó Franz Luna Pin- 
to, propietario de la pa- 
nadería Alifran. 

El dueño de la panade- 
ría ganadora de la marra- 
queta de plata, Vilamar 
de Iquique, Jim Villalo- 
bos Aguilar, dijo que la 
clave de una rica marra- 
queta “está en dejar repo- 
sando la masa, ojalá unas 
2 horas, para que salga 
un pan fresco, crujiente, 
con buen sabor, color y 
miga (...) Es segunda vez 
que compito en el con- 
curso, agradecido del re- 
conocimiento que es fru- 
to de un arduo trabajo 
por entregar un producto 
de calidad a nuestros 
clientes”. 

Junto el reconoci- 
miento del jurado, los ga- 
nadores recibieron insu- 
mos para sus panadería 
como levadura fresca, ha- 
rina, entre otros enseres. 

Como jurado, estuvo 
Marcelo Galvez, presi- 
dente de Fechipan. el di- 
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Panadería de A. Hospicio gana 
concurso de la mejor marraquets 
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JUNTO AL RECONOCIMIENTO, GANADORES SE LLEVARON INSUMOS PARA SUS PANADERÍA, 

panaderías de la región 
participaron del con- 
curso quese realizó en 

Inacap. 

horas, según panade- 
ros, debe reposar la ma- 
sa para preparar una 
buena marraqueta. 

  

rigente dijo que no fue ta- 
rea fácil elegir a la mejor 
marraqueta. “Estuvo pa- 
rejo el nivel. La ganadora 
se diferenció al desarro- 
llar un sabor más intenso 
en su preparación. Nos 
alegra como cada año 

existe un alto interés de 
los panaderos en partici- 

par de esta instancia que 
reconoce su trabajo”. 

También desarrollan- 
do rol de juez estuvo el 
seremi de Economía, Jor- 
ge Julio, quien destacó el 

nivel de las preparacio- 
nes. “Hubo un altísimo 
nivel de competencia, 
que va de la mano con la 
fuerte tradición que tie- 
nela marraqueta en la re- 
gión, mejor conocida co- 
mo pan batido, desde el 
tiempo de las salitreras”. 

Marcos Mayorga, jefe 
de carrera de Gastrono- 
mía Inacap, destacó que 

este concurso “apoya al 
rubro panadero, generan- 
do el reconocimiento del 
jurado un gran impacto 
en las ventas de las pana- 
derías ganadoras”.   

BREVE 
SEREMIDEEDUCACIÓN ss 

  

VISITARON UN COLEGIO. 

Refuerzan estrategias 
de fomento de la 
lectura a nivel local 

Conel objetivo de brin- 
darherramientas teóricas 
y prácticas destinadas a 
fomentarel uso de los re- 
cursos delas Bibliotecas 
Escolares CRA, el Ministe- 

rio de Educación convocó 
aestablecimientos edu- 
cacionales dela región a 
participaren una jornada 
decapacitación sobrees- 
trategiasde mediacióna 
lalectura e intercambio 
de experiencias exitosa. 
La jornada formativa se 
realizó en el contexto de 
los 30 años del programa 
“Ampliando lecturas que 
construyen historias” y lo- 
gró convocar a más de 60 
encargadosy coordinado- 
res delas Bibliotecas Es- 
colares CRA (Centro de 
Recursos para el Aprendi- 
zaje)en el Colegio Bajo 
Molle de Iquique, quienes 
disfrutaron de un progra- 
ma centrado en el juego, 
la construcción colectiva y 
lacreatividad con foco en 
el disfrute porla lectura 
como herramienta de 
aprendizaje. 

  

Embajador de Acnur visitó 
Iquique y Alto Hospicio 
Con una cargada agenda, 
el actor y director urugua- 

yo, Osvaldo Laport, llegó a 
la región para visitar algu- 
nos de los proyectos que 
Aacnur, la Agencia de la 
ONU para los Refugiados, 
está desarrollando en la 
zona. 

La primera actividad 
consistió en la visita del 
actor junto a Karmen 
Sakhr, representante re- 
gional de Acnur para el 
Sur de América Latina, a la 

Escuela Centenario, don- 
de pudieron compartir 
con algunos de los gana- 
dores del concurso de di- 

bujo “Somos Comunidad 
Multicultural”, el cual fue 

apoyado por la organiza- 

ción y que convocó a toda 
la comunidad escolar para 
que a través del arte pu- 
dieran mostrar cómo per- 

cibían el valor de la diver- 
sidad al interior del esta- 

blecimiento, que posee 
una matrícula conforma- 

da por una gran cantidad 
de niños y niñas de diver- 

sas culturas. El proyecto 
también buscó fomentar 
los hábitos saludables de 
los alumnos, mediante la 

entrega de bicicletas. 
Luego se dirigieron a 

Alto Hospicio para visitar 
el Centro Social La 
Mink“A, en La Pampa IL, 

donde Acnurestá apoyan- 
do la Olla Común, para la 

entrega de alimentación. 
“Esta es la primera vez 

que visito Chile y esta re- 
gión, para mí ha sido muy 
importante poder conocer 
y compartir con personas 
que están enfrentando de- 
safíos tan importantes en 
su vida, como es llegar a 
un nuevo país”, señaló La- 
port, 

Para finalizar la inten- 
sajornada, el actor visitó 
la Asociación de Béisbol y 
Sófbol de Iquique, para 
participar de una clínica 
deportiva .   TUVO ACTIVIDADES EN IQUIQUE Y ALTO HOSPICIO.
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