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Negocio local fue reconocido entre las 
50 empresas más innovadoras de Chile 

CEDIDA 
RUBRO ALIMENTOS. Emprendimiento 
sureño ha captado la atención del 
mercado nacional y ya hay contactos 
para poder exportar esos productos. 

Brayan Miranda 
cronicacodiariollanquihue.cl 

nelmarco del programa 
E “Transforma Alimentos, 

que impulsa la Corpora- 
ción de Fomento de la Produc- 
ción (Corfo), Food Service, Nu- 
trisco y ProChile, la marcapuer- 
tomontina Rubá fuereconoci- 
daensulínea de bombones fru- 
tales helados, como una delas 
50 empresas alimenticias más 
innovadoras de Chile, logrando 
formar parte del catálogo dein- 
novación alimentaria del país. 

Elemprendimiento sureño 
captó que la atención en la fe- 
ria Food Service, apartir delos 
sabores de los frutos rojos ca- 
racterísticos en la región, como 
frambuesas, arándanos y mur- 
tas. Esta última fue la que más 
generó impacto, debido a su 
sabor y aroma, afirmó Jai 
Sandoval, fundador de Rubá. 

Añadió que en las ruedas 
de negocios tomó contacto con 
empresarios de Estados Uni- 
dos, Paraguay y Uruguay, que 
“se mostraron cautivados y fas- 
cinados con lamurta, ya quees 
unfrutorojo queno conocían”. 

  

  

EL COMIENZO 
Rubá nació a fines de 2021, con 

la propuesta de “¿por qué ha- 
cer más de lo mismo, cuando 
podemos crear algo nuevo?”. 
Asífue como identificaron va- 
rios productos gastronómicos 
que han tenido baja onuladife- 
renciación. 

Deesa forma partieroncon. 
lalínea de empanadas dulces y 
saladas, en las que destacaban 
sus colores y sabores peculia- 
rescomo brownie nutella, ma- 
racuyá, arándano, barbecue, 
humita, espinaca champiñón. 

Luego, innovaron con los 
alfajores. Sandoval señaló que, 
“generalmente, en el mercado 
este producto solíaser muy re- 
petitivo en su formato”, por lo 
que decidieron hacer distinti- 
vos sus alfajores al contar con 
tres galletas y dos rellenos, 
creando los de frambuesa y 
manjar con cobertura de me- 
rengue; de vainilla con nutella 
y cobertura de chocolate dele- 
che, entre Otros. 

   

    

BOMBONES FRUTALES 
Elfundador de Rubá reconoció 
que después de un tiempo tra- 
bajando con distintos frutosro- 
jos, principalmente del sur de 
Chile, decidieron verlosen otra 
línea, llevándolosa losbombo- 
nes frutales helados, dando 

    
2021 
partió este emprendi- 
miento, elegido entre los 50 
más innovadores del país, 
en la reciente versión de la 
feria Food Service 2024, 

forma asía “Rubérry”. 

Agregó que “creamos esta 
alternativa frutal en la línea de 
postres helados, porque iden- 
tificamos que por lo generalen 
el mercado, existen helados 

para cucharear o en base de 
crema y agua. Este nuevo pro- 
ducto rescató los mejores fru- 
tosrojos dela Patagonia de Chi- 
le (frambuesa, arándano y 
imurta), que bañamos en doble 
capa de chocolate (35% choco- 
late y 55% de cacao) y genera- 
mos un pote de 250 gramos, 
ofreciendo una experiencia 
sensorial única entre berries y 
chocolate”. 

Este productoles ha permi- 
tido recibir diversos reconoci- 

mientos. En mayo de 2024, se 

ENESPACIO RIESCO SE REALIZÓ LA FERIA FOOD SERVICE, EN LA QUE SE RECONOCIÓ A LA EMPRESA LOCAL, COMO UNA DE LAS MÁS INNOVADORAS. 

destacó en el Growth Summit 

de Walmart, donde competie- 
ron más de 700 empresas a ni- 
vel nacional. De las cuales, 40 
fueron seleccionadas para in- 
gresar a las góndolas de Chile, 
con un enfoque en la exporta- 
ción hacia los 19 países donde 
Walmarttiene presencia. Aho- 
ra, la empresa se prepara para 
iniciar un proceso de incuba- 
ción quela equipará como pro- 
veedor clave para el retail. 

Actualmente Rubá está dis- 

tribuyendo sus productos en 

más de 40 puntos de venta en- 
tre la Región Metropolitana y 
la de Los Lagos. 

“Estamos orgullosos de 
que, con este premio, Puerto 
Montse consolide como unre- 
ferente en innovación alimen- 

taria. Esto abre la puerta a 
otros emprendedores paraas- 
pirara reconocimientossimila- 
res y buscar su lugar en el re- 
tail. En el sur de Chile hay pro- 
ductos gastronómicos excelen- 
tes que fomentan la innova- 
ción”, subrayó Sandoval. cg 

para mesas de trabajo en pesca artesanal 
BENTÓNICOS Y DEMERSALES. Con ello se coordinará esfuerzos para fortalecer la 
actividad. Además, se compromete un aporte total de $4.900 millones. 

oordinar esfuerzos en- 
C tre el sector público y 

privado, para fortalecer 
la pesca artesanal y promover 
sudesarrollo sustentable, es el 
objetivo de las resoluciones 
que suscribió el Gobierno Re- 
gional (Gore), con las que ofi- 
cializan la creación de mesas 
detrabajopúblico-privadas pa- 
ra los recursos pesqueros de- 
mersales y bentónicos. 

Estas instancias surgen co- 
mo respuesta alas necesidades 
expresadas por los pescadores 

artesanales de la región, quie- 
nes buscan soluciones integra- 
les queles permitan seguir de- 
sarrollando suactividad dema- 
nera sostenible en el tiempo. 

Mientras la mesa demersa- 
les se centrará en mejorar la 
competitividad y sustentabili- 
dad de ese sector pesquero ar- 
tesanal, abordando desafíos 
productivos, económicos y so- 
ciales; la de recursos bentóni- 
costrabajará para fortaleceresa 
actividad, mediante propuestas 
que apunten su desarrollo y 

competitividad. 
El gobernador regional, Pa- 

tricio Vallespín , dijo que de es- 
taforma formalizan unacuerdo 
de trabajo permanente y que 
“estamos partiendo con un con- 
venio de trabajo, con un pro- 
yecto concreto por $4.900 mi- 
llones, 2.900 millones del Go- 

bierno Regional y 2.000 millo- 
nes de Indespa”. 

Ala actividad también asis- 
tió el subsecretario de Pesca y 
Acuicultura (Subpesca), Julio 
Salas, quien resaltó que “por 

primera vez estamos formali- 
zando dos instancias que han si- 
do históricas y propias de ladé- 
cima región, como es la Mesa 
Bentónica y la Mesa Demersal. 
Ahora tienen un reconocimien- 

toformaly concreto y-al mismo 
tiempo. estamos suscribiendo 
un acuerdo entre Subpesca, In- 
despa y el Gobierno Regional y 
las propias organizaciones de 
pescadores para canalizar re- 
cursos parael desarrollo y el fo- 
mento productivo dela activi- 
dad pesquera. Son4.900 millo- 

nes que se aportan tanto desde 
el nivel central como desde el 
Gobierno Regional”. 

Juan García, representante 
dela Mesa Regional Demersal, 
añadió que “hay una esperan- 

LA FIRMA DE LAS RESOLUCIONES SE REALIZÓ EN PUERTO MONTT. 

za, hay una nueva oportunidad, 
tenemos que seguir de nuevo 
Juchando para quenuestraacti- 
vidad que está tan alicaída hoy 
día no desaparezca y sigamos 
incentivándolos”. as 
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