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roducir especies vegetales, 

Pesno hortalizas, de acuerdo a 
la demanda. Esa es la propuesta 

de Farmtastica, que aprovecha luga- 
res que están siendo subutilizados en 
la ciudad para cultivar. 

“Hacemos agricultura vertical en 
ambientes controlados, como si fue- 
ra una eterna primavera. Dentro de 
los productos que podemos obtener, 
están los microgreens (hortalizas 
verdes jóvenes) que tienen la carac- 
terística de ser 40 veces más nutriti- 
vos que la misma planta en formato 
adulto”, cuenta Eduardo Vásquez, 
cofundador del emprendimiento. 

Para lo anterior, replican a través 
de un software los factores óptimos 
de crecimiento de las especies, lo- 
grando automatizar el proceso. 

Farmtastica estuvo en la Expo 
Chile Agrícola, realizada el pasado 
9 y 10 de octubre en el mercado Lo 
Valledor, y que fue organizada por la 
Fundación de Comunicaciones, Capa- 
citación y Cultura del Agro (Fucoa), 
institución dependiente del ministerio 
de Agricultura. En la instancia, la em- 
presa hizo una exhibición de algunos 
de sus productos, dando a probar a 
los visitantes rúcula, cale y mizuna. 

“Nos dedicamos al cultivo de hor- 
talizas de hojas dentro de edificios. A 
fin de mes, tendremos un local en un 
centro comercial en Las Condes, en 
el que clientes podrán comprar estas 
especies vegetales producidas allí, 
también proveeremos al retail que 
está en su interior y a otros ubicados 
en las inmediaciones, además de los 
restaurantes del mall. Distribuimos 
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Farmtastica provee de rúcula, cale y mizuna, entre otras especies 

Este emprendimiento produce 
hortalizas en formato vertical y en un 

ambiente controlado 
Su objetivo es aprovechar espacios subutilizados de la ciudad para la agricultura. 

Para ello, replica a través de un software los factores óptimos de crecimiento de los 

vegetales, logrando automatizar el proceso. 
  

  

Las hortalizas 
se producen en 
un ambiente 
de eterna 
primavera. 

  

  

  

Innovación 
agraria en la 
Expo Chile 
Agrícola 

En la Expo Chile Agrícola 

participaron 91 instituciones 

y empresas, de las cuales 81 

además estuvieron presentes 

con estands. Según explica 

Claudio Urtubia, director 

ejecutivo de Fucoa, “para 

seleccionarlas tomamos en 

consideración que es una 

muestra abierta al pública en 

la cual existen distintas ofer- 

tas vinculadas al mundo agro 

y rural y además enfatizamos 

en el tema tecnológico. Este 

2024 fueron las Energías 

Renovables No Convencio- 

nales, por tal motivo, hubo 

varias exponentes relaciona- 

das a ellas. Junto con ello, 
a supermercados, pero que están a 
5 kilómetros a la redonda del lugar 
en que producimos, porque buscamos 
acortar la cadena. Para ello, utiliza- 
mos bicicletas y autos eléctricos”, 
cuenta Vásquez (más información en 
la cuenta de InstagramOfarmtasti- 

“El horticultor recibe entre un 5 
y 10% del valor que se transa en el 
comercio. En mi caso, produzco más 
caro, pero me ahorro los costos de 
distribución, porque cultivo lo que el 
cliente quiere en la zona en la cual 
está y no dependo del clima”, precisa 

añadimos a mujeres innova- 

doras, que producen vinos 

en la Región de Los Lagos 

o quesos premiados a nivel 

internacional, de la Región de 

Coquimbo”. 
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Domingo Chong muestra los productos en la planta de Macul. 
  

Vásquez. 

En Cáscara Foods se dedican a los suplementos alimenticios 

Nueva vida para la pulpa descartada por 
procesadoras de alimentos 
MeLissa FORNO 
  

provechar la pulpa descartada 
A empresas procesadoras 

de frutas. Esa es la consigna 
de Cáscara Foods, que actualmente 
produce suplementos alimenticios, 
como proteínas de origen vegetal, 
batidos, premezclas para cocinar 
y snacks, tipo barritas, a partir de 
ella. 

Según explica Mateo Rubio, fun- 
dador de Cáscara Foods, “recupe- 
ramos la materia prima de com- 
pañías ubicadas en las regiones 

Metropolitana, O'Higgins y El Maule 
y las traemos a nuestra planta, en 
Macul. En las plantas se muele la 
fruta, extrayéndoles todo el líquido, 
y lo que sobra es la parte sólida que 
nosotros utilizamos, compuesta por 
pulpa, cáscara y semillas”. 

“Nuestro principal producto es 
Azana, un suplemento de fibra de 
manzana en polvo que ayuda a per- 
sonas con problemas digestivos. 
Más del 90% de la fibra de esta 
fruta queda en la pulpa y no en el 
jugo que usualmente comercializan. 
Además, tiene la ventaja de que es 
muy baja en azúcar, porque la que 

contiene naturalmente la manzana, 
queda en el líquido que ya fue ex- 
traído”, precisa Rubio. 

Hoy buscan añadir a su porta- 
folio compuesto por 18 artículos, 
granolas, bebidas isotónicas y más 
variedades de barritas. Actualmen- 
te, sus productos se venden en su 
ecommerce (https://goo.su/GZkU- 
ady), en los supermercados Jumbo, 
farmacias Ahumada y Knop, y en las 
tiendas Aldea Nativa y Mermoz. 

Cáscara Foods exhibió sus pro- 
ductos en la Expo Chile Agrícola en 
el mercado Lo Valledor, el pasado 9 
y 10 de octubre.
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