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Una cepa chilena del grupo de
las diatomeas -uno de los organis-
mos mas abundantes en el fito-
plancton marino- ha sido probada
por cientificos de la UdeC como
fuente alternativa al aceite pescado
para la obtencion de acido eicosa-
pentaenoico (EPA).

El Grupo de Investigacion Mi-
croalgal Ficolab ha estado traba-
jando con esta microalga con el fin
deestablecer unatecnologia parala
produccién sustentable y estanda-
rizada de un aceite enriquecido en
EPA paralaindustria de la alimen-
tacion animal, a través de un pro-
yecto FondefIDeA, en marcha des-
de 2022.

Lainiciativa es conducida por la
Dra. Patricia Gémez Vergara, lider
de este grupo adscrito al Departa-
mento de Botanica de la Facultad de
Ciencias Naturales y Oceanografi-
cas,y cuentacon la participacion de
las empresas Cosal e Indugras, espe-
cializadas en la formulacién, proce-
samiento y refinacion de aceites y
grasas utilizados en la alimenta-
cién animal.

Lasinvestigaciones de Ficolab es-
tén focalizadas en estudios basicos
y aplicados en torno a las microal-
gas y su cultivo, con énfasis en la
buisqueda de compuestos activos y
sus usos en distintos ambitos, cuen-
talaacadémica. Asi,han desarrolla-
do proyectos orientados ala obten-
cién de biocombustibles, productos
cosméticos y alimentos para hu-
manosy animales, derivados de mi-
croalgas.

Uno de los principales logros de
esta iniciativa, dice la Dra. Gomez,
es haber demostrado técnicamen-
te -desde la seleccién de la cepa
hastalaobtencion del aceite- que es
posible producir acido eicosapen-
taenoico a partir de microalgas en
cultivo.

EIEPA junto al DHA (écido doco-
sahexaenoico), los dos dcidos grasos
poliinsaturados mas importantes
delaserie omega 3, constituyen nu-
trientes esenciales para la alimen-
tacion animal y humana, “pero de-
bemos consumirlos en la dieta ya
que no los sintetizamos en forma
endégena’, senala la especialista.

Laprincipal fuente de obtencién
deestos dcidos grasos es el aceite de
pescado. El problema -comenta-
esque porsu cardcter extractivista,
laactividad pesquerano asegurala
sostenibilidad de los recursos que,
ademds, enfrentan graves proble-
mas de contaminacién de su am-
biente con la presencia, por ejem-
plo. de metales pesados o micro-
plésticos.

“La idea de este proyecto es ir
adelantdndonos a una situacion
que en algin momento va a ser cri-
tica, cuando yano queden recursos
o estén tan contaminados que no
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AVANCE EN BIOBIO

Investigadores UdeC
optimizan produccion
de acidos grasos para
nutricion animal a
partir de microalgas

A través de un proyecto Fondef IDeA desarrollaron una
alternativa sustentable y menos contaminante para producir
un aceite rico en este acido graso del grupo de los omega 3,
para su uso en nutricion animal.

podrén ser usados en productos
parala alimentacion”, indicala in-
vestigadora.

Hoy existe una solucién comer-
cial paralaproduccion sustentable
de DHA apartir de hongos marinos,
no asipara EPA; pero desdela UdeC
se estan dando los primeros pasos
para contar con alternativas reno-
vables y sustentables para ello.

El grupo de investigacién habia
desarrollado un proyecto previo,

junto al Inta y la Fundacién
Fraunhofer, para producir EPA y
DHA destinados a suplementar la
alimentacion de adultos mayores.

El conocimiento derivado de esa
investigacion permitié abordar este
nuevo desafio enfocado en el esca-
lamiento de la produccién de EPA
para la alimentacién animal, que
partié conlaseleccién de una cepa
desde la Coleccion de Cultivo de
Microalgas (CCM-UdeC) que man-

tiene Ficolab.

Luego, avanzaron en el escala-
miento delos cultivos delamicroal-
ga, desde el laboratorio hasta esca-
lapiloto, enla que se usaron fotobio-
rreactores de hasta 400 litros, con
distintos disenos, mantenidos en
invernadero y al aire libre.

Los resultados muestran que en
las condiciones optimizadas del
proceso, lacepallegaaacumularel
50% de sus dcidos grasos como EPA.

Si bien el proyecto ha cumplido
con su proposito de estandarizar
las condiciones de cultivo a escala
piloto y tener un proceso eficiente
para extraer el aceite rico en EPA,
hay aspectos que atin estén siendo
afinados, para introducir mejoras.

Uno de ellos es la etapa de seca-
do delabiomasa del cultivo, que es
lamateria prima del aceite. Esto, ex-
plica Gomez, se hace por liofiliza-
cién, un proceso que tiene costos al-
tos y que esperan reducir, objetivo
que estdan abordando conapoyo de
las empresas socias.

“En este momento estamos pro-
duciendounaceiterico en EPA, uti-
lizando nuestro proceso. Laideaes
generar una cantidad suficiente que
nos permita caracterizarlo en deta-
lle; luego debemos determinar los
rendimientos finales, los costos de
produccion y saber efectivamente
cudnto cuesta producir este aceite
parael cual no existe atin unaalter-
nativa comercial de una fuente re-
novable como son las microalgas”,
acota la Directora del proyecto.

Mas sostenible

LaDra.Gémez comenta que una
de las principales ventajas del EPA
proveniente de las microalgas es
que presenta una mayor biodispo-
nibilidad en comparacion al obteni-
do del aceite de pescado, ya que
contiene una mayor proporcion de
fosfolipidos.

En el aceite de pescado, en cam-
bio,los omega 3 son aportados prin-
cipalmente como triglicéridos, que
son lipidos de almacenamiento y
se utilizan mds que nada para obte-
ner energia.

Por otro lado, agrega, que el pro-
ceso con que se genera este aceite
es mas sostenible en el sentido de
que utiliza como materia prima un
recurso renovable y no contamina.
“Al contrario, las microalgas con-
sumen CO2 en la fotosintesis, apor-
tando asi a la mitigacion de un gas
de efecto invernadero”, dice.

Finalmente, la propuesta tam-
bién valorizara la biomasa rema-
nente del proceso de extraccion del
aceite, la cual contiene proteinasy
cuya composicion en aminoacidos
puede derivar en su uso en alimen-
tacién animal o como bioestimu-
lante parala agricultura.

Este proyecto reafirma la con-
viccion de las y los integrantes de
Ficolab sobre el potencial de las
microalgas que, por su amplia di-
versidad fisiolégica y de metabo-
litos, pueden ser la base para el
desarrollo de aplicaciones en am-
bitos tan diversos como la indus-
tria farmacéutica, la agricultura
sostenible, la industria cosméti-
ca, lanutricion humanay animal,
entre otros.
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