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Optimizan produccion de
acidos grasos para nutricion
animal a partir de microalgas

A través de un proyecto Fondef1DeA desarrollaron una alternativa sustentable y menos contaminante para
producir un aceite rico en este acido graso del grupo de los omega 3, para su uso en nutricién animal.
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na cepa chilena del
grupo de las diatomeas
-uno delos organismos
mids abundantes en el
fitoplancton marino-
ha sido probada por cientificos de
la UdeC como fuente alternativa al
aceite pescado parala obtencién de
acido eicosapentaenoico (EPA).

ElGrupo de Investigacién Microa-
lgal Ficolab ha estado trabajando con
estamicroalga con el fin de establecer
una tecnologia para la produccién
sustentable y estandarizada de un
aceite enriquecido en EPA para la
industria de la alimentacién animal,
através de un proyecto Fondef IDeA,
en marcha desde 2022.

La iniciativa es conducida por la
Dra. Patricia Gomez Vergara, lider de
este grupo adscrito al Departamento
de Botdnica dela Facultad de Ciencias
Naturales y Oceanograficas, y cuenta
conla participacién delas empresas
Cosal e Indugras, especializadas en
la formulacién, procesamientoy refi-
nacién de aceites y grasas utilizados
en la alimentacién animal.

Las investigaciones de Ficolab
estén focalizadas en estudios basicos
y aplicados en torno a las microal-
gas y su cultivo, con énfasis en la
busqueda de compuestos activos
y sus usos en distintos dmbitos,
cuenta la académica. Asi, han de-
sarrollado proyectos orientados a
la obtencién de biocombustibles,
productos cosméticos y alimentos
para humanosy animales, derivados
de microalgas.

Uno de los principales logros de
esta iniciativa, dice la Dra. Gémez,
es haber demostrado técnicamente
-desdelaseleccién dela cepa hastala
obtencién del aceite- que es posible
producir dcido eicosapentaenoico a
partir de microalgas en cultivo.

El EPA junto al DHA (4cido doco-
sahexaenoico), los dos dcidos grasos
poliinsaturados mds importantes de
la serie omega 3, constituyen nutrien-
tes esenciales para la alimentacién
animal y humana, “pero debemos
consumirlos enla dietaya que nolos
sintetizamos en forma endégena’
sefiala la especialista.

La principal fuente de obtencién
de estos acidos grasos es el aceite de
pescado. El problema -comenta- es
que por su cardcter extractivista, la
actividad pesquera no asegura la
sostenibilidad de los recursos que,
ademds, enfrentan graves problemas
de contaminacién de suambiente con
la presencia, por ejemplo, de metales

El proceso con

que se genera
este aceite es

mas sostenible

en el sentido

de que utiliza

como materia
prima un recurso
renovable y no
contamina.

[

pesados o microplasticos.

“La idea de este proyecto es ir
adelantdndonos a una situacién que
en algiin momento va a ser critica,
cuando ya no queden recursos o
estén tan contaminados que no
podrdn ser usados en productos
para la alimentacién’, indica la
investigadora.

Hoy existe una solucién comercial
para la produccién sustentable de
DHA a partir de hongos marinos, no
asi para EPA; pero desde la UdeC se
estan dando los primeros pasos para
contar con alternativas renovables
y sustentables para ello.

El grupo de investigacién habia
desarrollado un proyecto previo, junto
al Inta y la Fundacién Fraunhofer,
para producir EPAy DHA destinados
a suplementar la alimentacién de
adultos mayores.

El conocimiento derivado de esa
investigacién permitié abordar
este nuevo desafio enfocado en el
escalamiento de la produccién de
EPA para la alimentacién animal,
que partié con la seleccién de una

cepa desde la Coleccién de Cultivo
de Microalgas (CCM-UdeC) que
mantiene Ficolab.

Luego, avanzaron en el escalamien-
to de los cultivos de la microalga,
desde el laboratorio hasta escala
piloto, en la que se usaron fotobio-
rreactores de hasta 400 litros, con
distintos disefios, mantenidos en
invernadero y al aire libre.

Los resultados muestran que enlas
condiciones optimizadas del proceso,
lacepallega aacumular el 50% de sus
acidos grasos como EPA.

Si bien el proyecto ha cumplido
con su propésito de estandarizar las
condiciones de cultivo a escala pilotoy
tenerun proceso eficiente para extraer
el aceite rico en EPA, hay aspectos
que adn estdn siendo afinados, para
introducir mejoras.

Unodeelloseslaetapade secadode
labiomasadel cultivo, que eslamateria
prima del aceite. Esto, explica Gémez,
se hace por liofilizaci6n, un proceso
que tiene costos altos y que esperan
reducir, objetivo que estdn abordando
con apoyo de las empresas socias.
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Mas sostenible

La Dra. Gomez comenta que una de las principales
ventajas del EPA proveniente de las microalgas es que
presenta una mayor biodisponibilidad en comparacion
al obtenido del aceite de pescado, ya que contiene
una mayor proporcion de fosfolipidos.En el aceite
de pescado, en cambio, los omega 3 son aportados
principalmente como triglicéridos, que son lipidos
de almacenamiento y se utilizan mas que nada para
obtener energia.

“En este momento estamos pro-
duciendo un aceite rico en EPA,
utilizando nuestro proceso. La idea
es generar una cantidad suficiente
que nos permita caracterizarlo en
detalle; luego debemos determinar
los rendimientos finales, los costos
de produccidny saber efectivamente
cuanto cuesta producir este aceite para
el cual no existe atin una alternativa
comercial de una fuente renovable
como son las microalgas”, acota la
directora del proyecto.
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