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Fegasque cerró su octava 
versión con preparación 
de mil 200 platos 

NOAN ORTEGA 

  

LA SUBSECRETARIA DE LA MUJER Y EQUIDAD DE GÉNERO, LUZ VIDAL (AL CENTRO), LLEGÓ HASTA LA ISLA. 

Isleñas piden respuestas 
a problemas de tierras y 
violencia a autoridades 

Tnédita cita se realizó en Butachauques 
con personeros a nivel nacional que 
conocieron la cruda realidad local. 

Redacción 
cronicaGlaestrellachiloe.cl 

'on el objetivo de par- 
Ci» en una jorna- 

ida de acercamiento 

de políticas públicas, la 
subsecretaria de la Mujer y 
Equidad de Género, Luz 
Vidal Huiriqueo, llegó has- 
ta la isla Butachauques en 
la comuna de Quemchi 
junto al encargado nacio- 
nal del Plan Buen Vivir, 

Francisco Arellano, quie- 
nes han impulsado una 
agenda de trabajo con ve- 
cinas mapuche que viven 
en los territorios más apar- 
tados del país. 

Durante la jornada del 
viernes, los personeros 
junto al jefe provincial de 
Bienes Nacionales, Felipe 
Parada, se trasladaron en 
una lancha de la Armada 
de Chile para concretar el 
encuentro, inédito en esta 
ínsula y queresponde a un 
compromiso de las autori- 
dades queya venían traba- 
jando para abordar las di- 
versas necesidades de los 
habitantes del lugar. 

Al respecto, la subse- 
cretaria señaló que “he- 
mos estado en conjunto 

con el Plan Buen Vivir en 

la isla Butachauques, don- 
de nos reunimos con mu- 
jeres y sus familias. Ellas 
nos plantearon la necesi- 
dad específica que tiene la 
isla. Nos llevamos esas ne- 
cesidades y peticiones pa- 

ra seguir cumpliendo con 
la ciudadanía, como nos 
mandató el Presidente Ga- 

briel Boric”. 
“Hemos asumido el 

compromiso, junto a la 
ministra Antonia Orella- 
na, de no dejar a nadie 
atrás y trabajar porel bien 
común en todos los terri- 
torios, cumpliendo con 
mejorar la calidad de vida 

de nuestros compatrio- 
tas”, agregó Vidal. 

MISIÓN 

Por su parte, Francisco 
Arellano, subrayó la im- 
portancia de llevar a cabo 
este tipo de acciones en te- 
rritorios alejados, desta- 
cando que esa es precisa- 
mente la tarea encomen- 

dada al plan. 
“Estamos en Chiloé 

cumpliendo uno de los ob- 
jetivos principales del Plan 
Buen Vivir: llegar con solu- 
ciones y respuestas del Es- 
tado a los lugares más 
apartados, dondeviven las 
comunidades mapuche y 
rurales que habitualmen- 
te no reciben atención”, 
explicó la fuente. 

Sumó que “vinimos 
con los equipos de Bienes 
Nacionales y la subsecreta- 
ria de la Mujer para reu- 
nirnos con mujeres de la 

  

  

isla, hablar de sus proble- 
mas relacionados con la 
tierra y la violencia de gé 
nero, cumpliendo el man- 
dato del Presidente de lle- 
gar con respuestas a los te- 
rritorios”. 

Finalmente, Nadia Ne- 
cul, presidenta de la Co- 
munidad Indígena Chiwa- 
ya de la Isla Butachau- 
ques, agradeció la presen- 
cia de las autoridades y su 
disposición para trabajar 
con la comunidad. 

“Estamos contentos de 

que estén aquí trayendo 
las políticas públicas a 
nuestra isla, un lugar tan 
alejado que muy pocas ve- 
ces es escuchado. Hay mu- 
chas cosas que desconoce- 
mos. Aveces ni siquiera sa- 
bemos qué leyes existen o 
qué autoridades podrían 
ayudarnos porque no pue- 
den venir hasta acá”, re- 
marcó la dirigenta. 

La líder social también 
valoró el diálogo abierto 
con el Estado, señalando 
que “es importante para 
nosotros aprender lo que 
no sabemos y hacer llegar 
nuestras necesidades a las 
autoridades. Ser escucha- 
dos y conocidos a nivel co- 
munal, regional y ministe- 
rial es crucial para el bie- 
nestar de nuestra isla”. £ 

  

  
ENEL GIMNASIO DE LA ESCUELA ORIENTE CULMI 

Por 6 días se 
extendió este 
festival 
gastronómico en 
Quellón. 

Carolina Larenas Faúndez 
carolinalarenasGlaestrellachiloe.c 

m la preparación de 
( mil 200 platos para el 

público que acompañó 
la última jornada, terminó 
ayer la octava versión del 
Festival Gastronómico Inter- 
nacional de Quellón (Fegas- 
que). Fueron 20 preparacio- 
nes diferentes las que degus- 
taronlas personas quellega- 
ron el cierre de esta activi- 
dad queseextendió durante 
seis días y reunió a represen- 
tantes de seis países. 

El gimnasio dela Escuela 
Oriente fueel lugar escogido 
para desarrollar la feria gas- 
tronómica, en la quelos dis- 
tintos chefs quesesumaron 
ala actividad compartieron 
con estudiantes del Liceo Ra- 
yen Mapu. 

Junto conlo meramente 
gastronómico que conside- 
róunencuentrocon los edu- 
candos, los pueblos origina- 
riosy lacomunidad en gene- 
ral, durante la semana tam- 
bién se vivió la exposición 
sobrela vida de Nelson Man- 
dala, preparada por Sudáfri- 
caal conmemorarse 10 años 
de su muerte y también un 
concurso de dibujo apoyado 
por la Embajada de Argelia. 

Constanza Oyarzo, estu- 

diante de tercero medio de 
gastronomía del Rayen Ma- 
pu, se mostró “agradecida 
de estar aquí y poder com- 
partir con chefs devarios lu- 
gares, no solamente chile- 
nos. Me encantó mucho, 
aprendí bastante, cosas nue- 
vas que no conocía y fire ba- 
cán conocer de esa gente, de 
sus preparaciones”. 

Tania Álvarez es una 
chef cubana que por prime- 
ra vez formó parte de esta 
actividad que organiza la 
Fundación Fegasque en con- 
junto con Cocineros en Mo- 
vimiento. 

“Hace alrededor de un 
año que ingreséa Cocineros 
en Movimiento y metocó es- 
ta linda experiencia de está 
acá enla Isla queno la cono- 
cía y muy feliz por todoel ca- 
riño que han tenido con no- 
sotros y con mi país. Partici- 
pédeun curanto y me gustó 
mucho, también todas las 
comidas quetienen tradicio- 
nales”, relató. 

  

El salmón y los choritos fue- 
ron los ingredientes princi- 
pales con los quese prepara: 
ronlos platos para cerrar la 
últimajornada del Fegasque 
quese extendió entre las 10 
y las 14 horas deestesábado 

y que estuvo abierta a la co- 
munidad. Aunque en esta 
versión no se intentó rom- 
per un récord como el año 
pasado-un sándwich decho- 
rito y salmón que alcanzó 
una longitud de 2.350 me- 
tros», síse hizo un gran mú- 

INÓ AYER ESTE FESTIVAL INTERNACIONAL. 

  

mero de platos para los asis- 
tentes. 

Por su parte, Mauricio 
Pérez, director de Cocineros 
en Movimiento, señaló que 
“en esta oportunidad llega- 
mos con una propuesta dis- 
tinta que tienerelación a có- 
mo se trabajaba estas coci- 
nas internacionales, pero 
con invitados especiales”. 

El también director de 

contenido del Fegasque su- 
mó que “se cerró en la Es- 
cuela Oriente, en un marco 
de armonía, de paz, en un 
clima chilote como corres- 
ponde, con lluvia y viento, 
pero bien, es el calor de esta 
Isla el que llama a seguir vi- 
viendo cada año y el com- 
promiso porlasociedad y ju- 
ventud de este hermoso Hi- 

to Cero”. 
Por su parte, Guillermo 

Roa, director de la Funda- 
ción Fegasque, expuso que 
“estamos muy contentos 
porque hemos terminado la 
octava versión del Fegasque, 
lo que nos enorgullece por- 
que hemos tenido una se- 
mana maravillosa”. 

Además, la fuente sostu- 

vo que “hemos trabajado 
con los alumnos del liceo, 

tuvimos cocina en vivo, feli- 
ces de terminar esta activi- 
dad donde tenemos la dispo- 

sición de 14 puestos donde 
sevaa preparar cocinaen vi- 
voy esonos enorgullece por- 
quehasido un trabajo man- 
comunado de los chefs, los 
alumnos y todos quienes co- 
laboraron como SalmonChi- 
le y AmiChile”.

Fecha:
Vpe:
Vpe pág:
Vpe portada:

13/10/2024
    $195.120
    $478.175
    $478.175

Audiencia:
Tirada:
Difusión:
Ocupación:

       8.400
       2.800
       2.800
      40,81%

Sección:
Frecuencia:

ACTUALIDAD
DIARIO

Pág: 3


