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EDDA, 

EVENTO BUSCÓ POTEN CIAR EL TURISMO RURAL. 

  

Bulnes albergó 
encuentro de 
turismo rural 

nla comuna de Bulnes, 
E capital de la provincia 

de Diguillín, se desarro- 
11ó el Primer Encuentro de Tu- 
rismo y Desarrollo Rural de Ñu- 
ble, instancia centrada en di- 
fundir los avances del turismo 
en territorios ruralesa nivel na- 
cional, regional y local, en ma- 
terias de gobernanza, desarro- 
llo de experiencias y regulari- 
zación de servicios. 

Para el seremi de Econo- 
mía, Fomento y Turismo de 
Ñuble, Erick Solo de Zaldívar, 
este tipo de instancia “son 
muy importantes para nues- 
tro Gobierno debido a que re- 
fuerzan y unifican las distintas 
acciones que se realizan bajo 
el mandato del presidente Bo- 
ric para fortalecer los territo- 
rios y relevar sus atributos y 
sus identidades únicas. Nues- 
tra región de Ñuble goza de 
bellos paisajes, de diversidad 
de experiencias que van des- 
de la cordillera al mar, y de 
personas que día a día hacen 

del turismo y de lo rural su
sustento. Por estas, y otras 
motivantes, es que queremos 
seguir potenciando el turismo 
en todo Ñuble, sobre todo en 
el mundo rural”. 

La directora regional del 
Instituto de Desarrollo Agro- 
pecuario (INDAP) Ñuble, Fer- 
nanda Azócar, sobre este pri- 
mer encuentro de turismo ru- 

ral señaló que “fue coordinado 
entre INDAP, Sernatur, la Sub- 
secretaría de Turismo y es su- 
'mamente importante, sobre 
todo al pensar en la alianza 
que hemos firmado y que ya 
estamos llevando acabo entre 
instituciones. Necesitamos tra- 
bajar de maneraarticulada pa- 
ra disminuir las brechas que 
hoy día existen, porque ade- 
más está el potencial y quere- 
mos seguir relevando esta 
identidad propia que tiene 
nuestro campo chileno y que 
es fundamental para un desa- 
rrollo más local y armónico 
con sumedioambiente”. 08 
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Destacan mejoras comerciales 
y productivas en las castañas 
EL CARMEN. Se trata de proyecto desarrollado junto a productores, con el fin de 
fortalecer el valor del producto y lograr precios justos para los agricultores. 

Redacción 
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'ortalecerla cadena deva- 
F lor de la castaña de El 

Carmen y lograr un pre- 
ciojusto para las y los produc- 
tores, fue el objetivo planteado 
por el proyecto “Implementa- 
ción del modelo Food hub, pa 
rael fortalecimiento y optimi 
zación del proceso productivo 
y de comercialización del sec- 
tor castañero de la Región de 
Ñuble”, que ejecutó entre 2021 
y 2024 un equipo de investiga- 
dores dela Facultad de Inge- 
niería Agrícola de la Universi- 
dad de Concepción, en alianza 
con la Agrupación de Produc- 
tores y Procesadores de Casta- 
ña de El Carmen y la Municipa- 
lidad de El Carmen, y con apo- 
yo dela Fundación para la In- 
novación Agraria (F1A), del Mi- 
nisterio de Agricultura. 

Este hub, explicaron desde 
la casa de estudios, se concibe 
como un espacio que permite 
abarcar la cadena productiva 
de forma más amplia y com- 
pleta, desde la cosecha de la 
fruta, pasando por la logística 
de poscosecha, que incluye 
transporte, limpieza, clasifica- 
ción y almacenamiento; hasta 
la comercialización del pro- 
ductofresco, la elaboración de 

  

    

   

  

productos con valor agregado, 
así como su promoción y ven- 
ta. Todo esto en El Carmen, 
epicentro de la producción na- 
cional de castañas, con casi el 

50% de la superficie plantada. 
Entre 2019 y 2021 el equipo 

de profesionalesliderados por 
el vicedecano de Ingeniería 
Agrícola, Christian Folch, eje- 
cutó el proyecto “Utilización 
completa del fruto del casta- 
ño, para la elaboración a esca- 
la piloto de una crema untable 
con aditivos funcionales”, que 

permitió no solo crear la cre- 
ma untable, sino que también 
caracterizar el fruto, imple- 
mentar una sala de procesos 
para la elaboración de produc- 
tos de repostería y chocolate- 
ría en Trehualemu (El Car- 

men), capacitar las y los pro- 
ductores, desarrollar la marca 

asociativa “Delicias de El Car- 
men” y conformar la Sociedad 
Comercial Delicias de El Car- 
menSpA. 

En tanto, en este segundo 
proyecto, que se extendió en- 
tre 2021 y 2024 y que también 
fue dirigido por el profesor 
Folch, se desarrollaron más 

productos para diversificar la 
oferta, como la premezcla de 
castañas, el puré de castañas y 
lascastañas en almíbar, consus 
respectivos protocolos de ela- 

    EL PROYECTO IMPLEMENTÓ UN FOOD HUB QUE FORTALECIÓ TODA LA CADENA DE VALOR, COMO EL MANEJO DE POSCOSECHA, ENTRE OTROS LOGROS. 

boración y un catálogo en ver- 
siones para mayoristas y mino- 
ristas; además, se habilitó un 
centro de acopio y una unidad 
de procesos funcionales para 
la elaboración de los produc- 
tos. 

ALCANCES Y LOGROS 

Según explicó Karla Del Río, en 
este proyecto tambiénse abor- 
dó la sustentabilidad del nego- 
cio, “porque ocurre, a veces, 
con algunos proyectos o em- 
prendimientos, que no son 
sustentables en el tiempo, es 
decir, cuando se acaban los re- 
cursos públicosnno son capaces 
de autogestionarse”. Frente a 
ese desafio, indicó que se defi- 
nióun modelo sobrela base de 
tres pilares: posicionar una 
marca, ofrecer una variedad 

de productos inocuos y traza- 
bles que permitan acceder a 
varios mercados y, contar con 
una gobernanza clara, con la 
identificación de funciones 
dentro dela organización. Asi- 
mismo, relevó la importancia 
deestablecer alianzas para me- 
jorarla comercialización de los 

productos. 
El doctor Christian Folch, 

hizounrepaso del trabajo y del 
“aprendizaje compartido” du- 
rante estos ocho años, en un 

proceso que comenzóen 2016, 

“dondenosotros teníamos una 
aspiración más bien científica, 
queríamos identificar las pro- 
piedades antioxidantes y nutri- 
cionales de la castaña y darle 
un valor agregado, y por lo 
mismo, postulamos un proyec- 
o aun fondo de FÍA para la ela- 
boración de productos saluda- 
bles, y asímació la crema unta- 
ble de castañas”. 

Asimismo, el académico hi- 

zo hincapié en la importancia 
de la innovación en este pro- 
yecto, entendidano solo como 
la creación de nuevas tecnolo- 
gías, sino quetambién la adap- 
tación de tecnologías, proce- 
sos y servicios para provocar 
un impacto en el bienestar de 
las personas. “Cuando comen- 
zamos, nos dimos cuenta de 
que elcomercio de castañas en 
El Carmeneera injusto para los 
productores, porque les paga- 
ban dependiendo de dondevi- 
vían. Ahora, cuentan con un 

centro de acopio y decidenel 
precio, y la comuna espera el 
precio queestablece la Agrupa- 
ción para comercializar la fru- 
ta; esoes un gran logro, porque 
permite el anhelado comercio 
justo, que se le pague lo más 
cercano llo que corresponde, 
por producir un fruto que es 
un patrimonio de nuestra re- 
gión”, expresó. pes 
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