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Concurso “Desafio de industrias creativas”:

PF Alimentos y Universidad de Talca realizo experiencias

Con el objetivo de
aportar en la actualiza-
cion de conocimientos
y otorgar una oportu-
nidad nueva y creativa
en las instalaciones de
la empresa, PF Alimen-
tos y la Direccion de
Innovacion y Transfe-
rencia de la Universi-
dad de Talca realizaron
la primera edicién del
concurso “Desafio de
industrias creativas”, el
cual invitd a estudian-
tes de distintas carreras
a presentar experien-
cias inmersivas relacio-
nadas con la inocuidad
alimentaria.

Durante el primer
semestre, ocho fueron
los equipos multidis-
ciplinarios inscritos en
el concurso que mos-
traron, de manera no-
vedosa, el concepto de
inocuidad alimentaria
enfocada en colabora-
dores de la industria.
Luego, se selecciona-
ron los tres proyectos
con mayor potencial
para concretar las ex-
periencias que se pre-
sentaron de manera
itinerante en los tres
complejos industriales

Junto a la Direccion de
Innovacion y Transferencia
de la universidad, PF
Alimentos selecciono los tres
proyectos mas creativos los
que realizaron exposiciones
itinerantes que permitieron
acercar a sus colaboradores a
nuevos conocimientos sobre el
cuidado y manejo de los
alimentos.

de PF Alimentos en la
ciudad de Talca: “Ruta
microbioldgica”,
“Contrataque  micro-
biano” y “Foodlup”.
Para Yasna Molina,
subgerente de Calidad
de PF Alimentos, esta
iniciativa “es el reflejo
del compromiso que
tenemos como empre-
sa de promover el co-
nocimiento, pero tam-
bién la vinculacion con
el mundo académico.
Nos parece importan-
te promover espacios
donde los mismos es-
tudiantes de la region
son quienes comparten

metodologias en torno
a los avances de uno
de nuestros pilares es-
tratégicos como lo es
la inocuidad alimenta-
ria”.

En tanto, Ariela
Vergara, directora de
Innovacion y Transfe-
rencia, de la Univer-
sidad de Talca, indico
que “para nuestra Di-
reccion de Innovacion
y Transferencia es de
gran relevancia vincu-
larse con las distintas
empresas presentes en
la region. A través del
vinculo con PF Ali-
mentos hemos logra-

do que estudiantes
de distintas carreras
de la universidad se
motiven a desarro-
llar proyectos en tor-
no a las Industrias
Creativas, a partir de
tematicas de innocui-
dad alimentaria, mos-
trando proyectos para
abordar de forma l0-
dica la concientiza-
cion en esta area para
los trabajadores de la
empresa. Estas ins-
tancias son muy pro-
vechosas para visibi-
lizar las capacidades
con las que cuentan
nuestras estudiantes
y también, para vin-
cularles al sector pro-
ductivo. Esperamos

seguir fortaleciendo
nuestras redes, tanto
con PF Alimentos,
como con otras em-
presas del Maule”.

LOS GANADORES

El proyecto “Food-
lup” se quedd con el
primer lugar del “De-
safio de industrias
creativas”, ya que
apostd por otorgar
una experiencia de
busqueda. Con una
lupa sobre alimentos
simulados, los parti-
cipantes podian en-
contrar en el interior
informacién relevan-
te sobre la bacteria
Salmonella

En segundo lugar,

qued6 “Ruta micro-
biologica”. Este pro-
yecto levant6 un tunel
con infografias en su
mterior, las cuales en-
tregan  informacion
relevante sobre Lis-
teria monocytogenes.
Al realizar el recorri-
do, los participantes
pudieron notar que la
estructura interior tam-
bién simulaba ser una
superficie con biofilm
(biopelicula).

Y el tercer lugar
fue para “Contrataque
microbiano”. Con un
enfoque mads tecnolo-
gico, se instalaron dos
totems que presenta-
ban un codigo QR que
dirigia hacia un video-
juego, el cual se enfo-
€O en otorgar mayores
conocimientos ~ sobre
la bacteria Escherichia
coli O157:H7 y cémo
combatirla.

Fueron los propios
colaboradores de PF
Alimentos  quienes,
tras ser parte de las dis-
tintas 1iniciativas, vo-
taron por el proyecto
ganador del concurso,
quienes obtuvieron un

premio de $3.000.000




