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TURISMO AL DiA
“Jovenes Vinateros del Maule: Tradicion y Renovacion en Cada Copa”

En la reciente Fiesta de La Chilenidad celebrada en la Plaza de Armas
de Linares, tuve la oportunidad de conocer a dos destacados vifiateros de
la Region del Maule: Leonardo Muiioz, 29 afios, de Viiia Marimaura en
Melozal, San Javier de Loncomilla, y Pablo Morales, 34 afios, de Vifa El
Origen en Lo Aguirre, Pencahue. Ambos expositores compartieron con el
publico su pasion por el vino, una labor que va mas alla de la produccion
y que busca preservar la tradicion vitivinicola mientras exploran nuevas
oportunidades en el creciente mercado del vino. Con una vision renovada
y un firme compromiso con la calidad, estos jovenes vifiateros representan
la evolucion de una de las zonas vitivinicolas mas importantes del pais, lle-
vando su producto a ferias y eventos que destacan lo mejor del Maule. En
esta entrevista, conocemos sus experiencias, desafios y metas, como parte
de una generacion que combina tradicion e innovacion.

.Qué los motivé a crear sus vifias y cdmo ha sido su experiencia al
producir uvas y elaborar vinos?

Pablo Morales (Vifia El Origen): La motivacion de crear Viiia El Origen
nace de la necesidad de conectar con nuestros ancestros, nuestro territo-
rio y nuestras raices familiares. Después de que la vifia que plantd nuestro
bisabuelo estuvo abandonada durante generaciones, decidimos retomarla
como una forma de restaurar las conexiones familiares y explorar el trabajo
manual de producir vino. Esta experiencia nos ha llevado a una profunda
conexion con la naturaleza y con nuestra familia, permitiéndonos redescu-
brir nuestra historia a través de la produccion de vino. Cultivar las uvas y
elaborar vinos ha sido revelador y nos ha permitido crecer como personas
y como familia.

Leonardo Muiioz (Vifia Marimaura): Vengo de una tradicion familiar vi-
tivinicola de seis generaciones, pero mi motivacion surgio al ver como las
cepas patrimoniales de Chile estaban siendo arrancadas por no ser econd-
micamente viables. Trabajé en el Servicio Agricola y Ganadero (SAG) y vi
como se autorizaba la destruccion de cepas historicas, lo que me lleno de
tristeza. Decidi, junto a mi padre, recuperar nuestra vina familiar y darle
un nuevo impulso. Comenzamos en 2019 de manera autoctona y lanzamos
nuestros primeros vinos en 2023. Nuestra experiencia ha sido muy gratifi-
cante, especialmente al ver como los consumidores valoran nuestra historia
y nuestros vinos.

(Qué caracteristicas diferencian a sus vinos de otros existentes
hoy en el mercado y como han enfrentado los desafios en la
comercializacién local?

Pablo Morales: Nuestros vinos son naturales y se elaboran sin ninguna
intervencion externa, lo que los hace tnicos. No afiadimos levaduras ni es-
tabilizantes, lo que permite que el terroir se manifieste de manera auténtica.
Cada cosecha es distinta, dependiendo del clima y el ecosistema. Nuestro
desafio ha sido educar al consumidor sobre el valor del vino natural y reva-
lorizar el rol del vino campesino.

Leonardo Mufioz: Nuestros vinos son artesanales, pero combinados con
analisis enoldgicos de la Universidad de Talca y madurados en barricas de
roble americano, lo que les da una crianza de 2 a 3 afios. Las cepas ances-
trales tienen una crianza mds corta de un afio. En la comercializacion, he-
mos despertado la curiosidad de los consumidores, apuntando a un mercado
transversal.

., Qué importancia le otorgan al cuidado del medio ambiente y cémo
han adaptado sus viiias hacia la sostenibilidad y la produccién
organica?

Pablo Morales: Pablo explica que no buscan adaptar la vifia al medio
ambiente, sino dejar que evolucione en su contexto natural. Practican una
viticultura regenerativa, sin utilizar productos quimicos y devolviendo al
vifiedo las caracteristicas de su entorno original, como la vegetacion circun-
dante. Aunque no estan certificados organicamente, creen que su enfoque
agroecologico es mas puro que muchos vifiedos certificados, evitando com-
pletamente el uso de insumos agricolas.

Leonardo Muiioz: Leonardo destaca que el compromiso con el medio am-
biente en Vifia Marimaura se refleja en manejos manuales del vifiedo, uso de

materia orgénica y control de plagas a través de mé-
todos naturales como feromonas de confusion sexual.
Ademas, en invierno sueltan corderos para controlar
el crecimiento de pasto. Aunque no estan certificados £+
como organicos, aplican practicas sostenibles para £
mantener un equilibrio ecoldgico en el vifiedo.

. Qué papel juega la colaboracion entre
pequeiios productores en el desarrollo de la
industria vitivinicola en su territorio?

Ricardo Alvarez V.
Director Ejecutivo
de EMPROEX

Pablo Morales: Para Pablo, la colaboracion entre
pequeios productores es clave para aprender y compartir técnicas. Sin em-
bargo, considera que el papel de los vifiateros en la industria vitivinicola es
actualmente muy limitado, ya que muchos pequefios productores solo abas-
tecen a la gran industria, lo que debilita a los vifiateros tradicionales. Pese
a ello, continta fomentando redes de colaboracion para potenciar a otros
productores y rescatar la tradicion campesina.

Leonardo Mufioz: Leonardo revela que han intentado formar una agru-
pacion de pequefios productores con personalidad juridica para postular a
proyectos de desarrollo productivo. Aunque todavia esta en proceso, espe-
ran lograr un impacto positivo en el rubro con esta colaboracion.

. Cuales son sus aspiraciones a futuro tanto en lo personal como en
el desarrollo de sus viiias? ;Contemplan exportar en algin momento?

Pablo Morales: Pablo busca posicionar Vifia El Origen como un referen-
te de vinos naturales y el trabajo campesino en la region. Aspira a que su
enfoque innovador inspire a otros productores. A largo plazo, espera poder
exportar colaborativamente junto a otros pequefios productores, elevando la
economia familiar del territorio.

Leonardo Mufioz: Leonardo aspira a consolidar su vifia como una pro-
ductora artesanal de vinos reserva, con una propuesta de enoturismo que
combine la gastronomia. También estd interesado en explorar la exporta-
cién como una oportunidad para dar a conocer sus vinos en mercados in-
ternacionales.

La nueva generacion de vinateros del Maule, representada por Leonardo
Mufioz y Pablo Morales, combina tradicion, respeto por el entorno y una
visién innovadora para el futuro de sus vifias. A través de précticas soste-
nibles, la colaboracion entre pequefios productores y la pasion por rescatar
la esencia de sus tierras, estos vifiateros estan revitalizando el sector vitivi-
nicola de la region. Con el tiempo, aspiran a consolidar sus vifias no solo
a nivel local, sino también internacional, llevando consigo la identidad y
el valor de sus productos a nuevas fronteras. Los Instagram de estas vifias
son los siguientes: Vina El Origen (@vinaclorigen) y Vina Marimaura (@
vinamarimaura).

Pablo Morales
Vifa El Origen




