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SEMINARIO DE CIERRE ENTREGO RESULTADOS

Provecto INIA analizo
rol de la poscosecha en
calidad de las cerezas

Principales variedades de exportacion. Investigadores identificaron elementos que
permiten a la fruta soportar viajes a China, reduciendo pérdidas de firmezay frescura.
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ntelanecesidad de mejorar

las condiciones de pos-

cosecha de las cerezas, la

Asociacién de Agricultores

e Nuble gestion6 ante el

Gobierno Regionalla necesidad de que

investigadores de INIA trabajaran en

identificar aquellas condiciones que

aseguren una buena calidad de fruta,

lo que se tradujo en el proyecto “Opti-

mizacién de la gestién de cosecha en

cereza’. Ello posibilité que se abordaran

aspectos cruciales de poscosecha,

como el uso de recipientes de cose-

cha adecuados, estados 6ptimos de

madurez y estrategias de tiempo de

almacenaje para asegurar la calidad
de fruta exportada.

Diferencias entre variedades

El seminario de cierre del proyec-
to reunié a mas de 50 productores
de la regién, Cristidn Balbontin,
investigador de INIA Quilamapu y
coordinador general del proyecto,
present6 los resultados del estudio
sobre las principales variedades de
cerezas cultivadas en Nuble. Indicé
que el trabajo se centré en analizar
los estados de madurez de la frutay
cémo estos impactan en su calidad
durante el almacenamiento.

“Es fundamental entender cémola
maduracién influye enla calidad dela
fruta alllegar al mercado final, lo que
incluye el tiempo de almacenamiento,
el periodo en estanteria y el momento
de cosecha,” enfatizé Balbontin, ade-
més de detallar que este conocimiento
es clave para optimizar la calidad de
las cerezas enviadas a China.

En tanto, el asesor Christian Galle-
gos, dijoquelacalidad delafrutaesel
resultado de las decisiones tomadas
durante la pre-cosecha y la cosecha.

o0

Es fundamental entender como la madu-
racion influye en la calidad de la fruta al

llegar al mercado final”
CRISTIAN BALBONTIN

INVESTIGADOR DE INIA QUILAMAPU
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“La calidad se construye desdela aper-
tura de la flor hasta que se recolecta
lafrutadel arbol”, traslo cual anadié
que la poscosecha debe enfocarse en
mantener la calidad lograda.

En el mismo sentido, Balbontin
recalcd que tanto la pre y poscosecha
deben estar en sintonia. “Podemos
hacer grandes esfuerzos en la pos-
cosecha, pero si la fruta no tiene la
calidad adecuada desde el inicio, serd
muy dificil mantenerla’. Advirtio, asi-
mismo, que una fruta de alta calidad
puede verse afectada sino se maneja
adecuadamente en la poscosecha.

Durante el proyecto también se
evidenci6 la importancia de dife-
renciar los manejos de poscosecha
segun la variedad de cereza. En tal
sentido, Santina, Lapins, Regina y
Kordia, que representan el 85 % delas
variedades plantadas en Chile, tienen
comportamientos distintos durante
el almacenamiento. “Por ejemplo, la
variedad Santina noalcanzala firmeza
de Kordia, pero puede aumentarla
durante el almacenamiento en frio
(...), sin embargo, pierde esa firmeza
rapidamente, a diferencia de Kordia,”
explicé Balbontin. Asimismo, men-
cion6 que el conocer estos detalles
“permitiria priorizar loslotes de envio
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Una fruta de alta calidad puede verse afectada si no se maneja adecuadamente en la poscosecha.

yadaptar el manejo de cada variedad
para asegurar que lleguen a destino
en perfectas condiciones”.

Anilisis de calidad

El proyecto permitié implementar
las capacidades de analisis de labora-
torio que ofrece informacién detallada
sobre la calidad dela fruta, incluyendo
firmeza, peso, sélidos solubles, acidez
titulable, desérdenes de poscosecha
y almacenamiento diferenciado. EI
investigador de INIA sefialé que las
capacidades instaladas no solo apoyan
alos agricultores, sino también a em-
presas, proporcionando datos precisos
para tomar decisiones informadas
sobre el manejo de la fruta.

Finalmente, Balbontin sostuvo que
el proyecto dard origen ala pronta pu-
blicacién de un manual que recopilard
los hallazgos y recomendaciones para
los productores.

Durante el seminario de cierre
del proyecto también expusieron los
investigadores de INIA La Platina
Edgard Alvarez y Bruno Defilippi,
y el empresario Sebastian Johnson,
quien destacé laimportancia de con-
siderar las condiciones de humedad
y temperatura en la conservacién de
la calidad en la poscosecha.




