
  

      je y E 
  

Feria Food $. Service abrió sus puertas 
on palabras del director comercial, Andrés llabaca, el presidente de la CPC, Ricardo Me- 

wes, acompañados de autoridades de Gobierno, embajadores de 15 países, profesionales 
del sector y los invitados especiales -Argentina y la Región de Los Ríos- se dio inicio oficial a la 
duodécima versión de la Feria Espacio Food 8, Service, el evento de la industria alimentaria más 

importante del Cono Sur. Se trata de un punto de encuentro que reúne desde emprendimien- 
tos hasta las más grandes empresas de nuestro país, quienes exhibirán las últimas novedades y 
tendencias del rubro, mediante la puesta en escena de 1,300 stands. De forma inédita, contará 

con el debut del imperdible Pabellón Orgánico, una de las principales tendencias del sector a 
nivel mundial. Andrés llabaca, director comercial de Espacio Food €: Service, sostuvo que actual- 

mente existen importantes desafíos en la industria alimentaria, principalmente, por el aumento 
de la población. afirmó. Ricardo Mewes, presidente de la Confederación de la Producción y del 
Comercio (CPC), destacó la importancia de las exportaciones en el sector de los alimentos, el 
cual se establece como el segundo más importante después del cobre con US$21.500 millones, 
dando empleo -directo o indirecto- a más del 23% de los trabajadores del país. En tanto, Jorge 
Faurie, embajador argentino en Chile, destacó que las exportaciones hacia nuestro país repre- 
sentan el 21%, lo que a su juicio "es extremadamente relevante". El evento se desarrollará hasta 
el 3 de octubre en Espacio Riesco y se espera la participación de más de 31 mil personas. Más 
información en www.espaciofoodservice.cl. 

Más de 100 emprendedores de pasteleria 

en el congreso "El Arte del Hojaldre"" 
El pasado 31 de agosto, más de cien afortunados pudieron vivir el congre- 
so "El Arte del Hojaldre", una iniciativa de Soprole Food Professionals, 
junto a la Universidad Finis Terrae, molino La Estampa, Marsol y Rational. 
Los asistentes tuvieron la oportunidad de llevar sus conocimientos al si- 
guiente nivel y potenciar sus negocios reposteros con una técnica que es 
clave ya que permite lograr productos deslumbrantes y aún tiene mucho 
potencial de desarrollo en el mercado local. El interés por la propuesta fue 
notable: se inscribieron más de 4000 personas para participar por uno de 
los 100 cupos disponibles, por lo que debieron abrir 10 cupos adicionales 
para brindar más posibilidades de vivir esta gran experiencia. En sintonía 
con su vocación de crear sonrisas en el negocio gastronómico de sus 
clientes, Soprole Food Professionals eligió esta temática ya que detectó 
que aún hay mucho camino por recorrer. "Nos dimos cuenta de que, en 
Chile, un 80% de las masas laminadas que se consumen llegan congeladas 
de otros países, principalmente de Estados Unidos. Esto responde a que 
existe poca mano de obra capacitada y calificada para hacer masas de 

hojaldre", indica María José Riquelme, 

  

  
  

  

Channel and Marketing Manager de 
Soprole Food Professionals. Y agre- 
ga: "Es una técnica difícil pero no 
imposible y debido a que nosotros 
tenemos la materia grasa base de 
muy buena calidad, queríamos ayu- 
dar a los emprendedores y a nues- 

É tros pequeños clientes para que se 
atrevan a dominar el arte del hojal- 
dre. De esa forma podrán potenciar 
sus negocios con un producto de 

  mucha calidad y rentabilidad". Apren- 
der una técnica tan precisa, sutil y deslumbrante como el hojaldre requiere 
de los mejores maestros. Es por eso que el seminario contó con oradores 
de excelencia, quienes en talleres prácticos tocaron temas como formatos, 
horneo, rellenos, montaje y productos en tendencia entre los cuales están 
el croissant y los rollos de naranja con chocolate. El seminario contó con la 
participación de Hugo Magna, chef ejecutivo de Soprole Food Professio- 
nals, quien compartió las tendencias más relevantes del sector. 

  
  

ADVERTENCIA 

El consumo de alcohol 
en menores de 18 años 
se encuentra prohibido. 
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