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Un bar y restaurante 
trae la Patagonia a 
Santiago 
  

Dirección 
Av. Vitacura 3285 
Horario 
Lunes a sábado, 12.30 PMa2 AM 
Instagram 
(vestacion.tropera 

  

En la Patagonia son famosas las cervezas de 

Tropera, cervecería artesanal que, además, 

tiene varios locales o brewpubs. Ahora 

abrió uno en Santiago, el primero fuera del 

sur, Estación Tropera. El que se instaló en 
Av. Vitacura con Las Catalpas, en un lugar 

con salones y terraza y donde las protago- 

nistas son las cervezas de la casa. Y las pue- 

des disfrutar en schops, acompañadas de 

pizzas y hamburguesas de sabor sureño. 

  

La historia de una 
pionera llega al teatro 
  

Dirección 
Jorge Washington 26 
Fecha 
Hasta el 26 de octubre 
Entrada 
$12.000.50% desc. con Club La Tercera 

  

Eloísa Díaz fue la primera mujer en obte- 

ner un título universitario en Chile y tam- 

bién la primera en convertirse en médica ci- 

rujana en Latinoamérica. Una pionera que 

ahora revive en Eloísa, obra que es una 

producción de Teatro UC, dirigida por An- 

dreina Olivari. La actriz Anita Reeves es la 

encargada de dar vida a Díaz en esta come- 

dia, que reflexiona sobre el rol de la mujer 

en el siglo XX y en la actualidad. 
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El 18 Chico 
Dirección 
Alameda 227 
Horario 
Sábado y domingo, desde 11 AM 
Entrada 
Gratis 

se festeja e 

YN 

n grande en el GAM 
El evento de 18 Chico más grande en San- 

tiago es el que se realiza este fin de sema- 

na en el GAM. Tendrá clases de cueca, mú- 

sica en vivo para todas las edades, juegos, 

talleres, food trucks, un show Juanafé y 

un concierto de La pérgola de las flores. 
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Museo de Santiago reabre después de 14 años 
Dirección 
Merced 860 
Horario 
Martes a viernes, 10 AM a 6 PM. Sábado, 
10 AMa2PM 
Entrada 
Gratis 

Desde el terremoto de 2010 que estaba ce- 

rrado el Museo de Santiago, en la Casa Co- 

lorada. Pero después de casi 15 años reabrió 

sus puertas renovado y con una nueva pro- 

puesta museográfica para su exposición 

permanente sobre la historia de Santiago. 
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Cines a lo largo de 
Chile tendrán 
funciones a $ 2.000 
  

Direcciones 
En cines de todo el país 
Fecha 
Lunes 30 a miércoles 2 de octubre 
Entrada 
Desde $52.000 

  

Desde este lunes y hasta el miércoles pue- 

des ver estrenos en pantalla grande a pre- 

cios rebajados. Todo gracias a Cinema Days, 

el evento con que las grandes cadenas del 

país celebrarán el Día del Cine. Serán más 

de 470 salas a lo largo de Chile las que ten- 

drán todas sus funciones, incluídas las de 

estrenos, a precios promocionales. Estos son 

de $ 2.000 en salas estándar y $ 4.000 en- 

formatos especiales, como Imax y XD. 

    
Festival de boleros 
con voces femeninas 
  

Dirección 
Av. Manuel Montt 032 
Horario 
Sábado, 8 PM, y domingo, 7 PM 
Entrada 
Desde $ 17.250 

  

En-canto de mujeres el nombre del primer 

festival internacional de boleros del Teatro 

Nescafé y que integran sólo voces femeni- 

nas. Se realizará este finde semana, con dos 

noches en las que podrás oír a destacadas 

boleristas de Latinoamérica. El sábado se 

presentarán la chilena Carmen Prieto y la 

colombiana Isabel Saavedra, mientras que 

el domingo será el turno de la méxicana Ma- 

ricarmen Pérez y el Dúo Pajarito.

Fecha:
Vpe:
Vpe pág:
Vpe portada:

28/09/2024
  $8.473.492
  $9.829.612
  $9.829.612

Audiencia:
Tirada:
Difusión:
Ocupación:

     271.020
      76.017
      76.017
       86,2%

Sección:
Frecuencia:

ACTUALIDAD
DIARIO

Pág: 38
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Cómo, cuándo 
y cuánto regar 

  

  

Fiesta de la El nuevo restaurante | La chilenidad se a en 
Primavera en Centro | que le da sello sigue celebrando en Pp 
Cultural La Moneda |propio al chifa Vitacura 

Dirección Dirección Dirección Por Alexa Aguilera 
Plaza de la Ciudadanía 26 Alonso de Córdova 3102 Av. Kennedy Lateral 9350 
Horario Horarios Horario 
Sábado, 11AM a 6.30 PM Lunes asábado,1IPMa4PMy7PMall € Saber sunombre Sábado y domingo, 1 AM a 7 PM 
Entrada Entrada 
Gratis 

PM. Domingo, 1PMa 4 PM Wilma Borchers es ingeniera en 
Medio Ambiente y Recursos Natu- 

rales y su primera recomendación 

es “averiguar el correcto nombre 

de su planta (si se puede el cientí- 

fico, mejor) y buscar su requeri- 

miento hídrico”.Es lógico quecon el 

calor uno aumente la frecuencia de 

riego, pero es un errorcreerqueto- 

daslas plantasnecesitan la misma 

cantidad de agua y con la misma 

periodicidad. Conocer bien cuáles 

sonlasespecies que tienes en casa, 

e investigar sus necesidades de 

Gratis 

  

En Av. Alonso de Córdova acaba de abrir Shi- 

Nuá Peruvian Chinese, un imponente res- 
taurante con terraza y estética que de segu- 

ro llamará tu atención. Y se define como 

“chinois”, ya que se inspira en la fusión de 

sabores chifa- peruana y china-, pero con 

sello propio, tomando inspiración de coci- 

nas de diferentes partes del mundo. Prue- 

ba sus Dim-Sum, pequeños bocados, algu- 

nos servidos en vaporera de bambú. 

Otra de las celebraciones de 18 Chico que 

encontrarás este fin de semana es la que la 

Municipalidad de Vitacura organizó en Lo 

Matta Cultural. Una fiesta al aire libre y 

100% familiar y en la que la chilenidad se 

seguirá celebrando con puestos de comida 

típica, juegos, folclor, circo, chinchineros 

y talleres. Además, habrá una feria, cuen- 

tacuentos, pasacalles, teatro y un concier- 

to de Fernando Ubiergo. 

Para celebrar la llegada de la nueva estación 

y en el marco de la muestra Por la líneaco- 

rre el tren, hoy se realizará una Fiesta de la 

Primavera en el Centro Cultural La Mone- 

da. Será una especie viaje por las tradicio- 

nes del campo chileno, sin tener que salir 

de Santiago y con entrada gratis. Así, encon- 

trarás folcloren vivo, un gran cuecazo, cla- 

ses de cueca y la presentación de la obra Víc- 

tor, entre verso y guitarra.     
CRITICA | GASTRONOMÍA 

Pedro es una Pizza: 
Y bastante buena 

unque los napolitanos aseguran que 

la suya es la única y verdadera pizza, 

lo cierto es que hay varios estilos de 

esta preparación alrededor del mun- 

do. Está por ejemplo la romana, al corte, siem- 

pre cuadrada. También existe la pizza al esti- 

lo Chicago, con una masa honda y crujiente que 

le permite tener mucho relleno. Otra muy 

particular es la de media masa en Argentina, 

alta y con muchísimo queso. Todo lo contra- 

rio a la pizza de New Haven, en Connecticut, 

donde la masa es delgadísima, casi chiclosa, y 

con muy poco queso añadido. Y claro, está la 

muy famosa pizza neoyorquina, también de 

Por Álvaro Peralta Sáinz 

  

dk 

  

Cronista gastronómico 

un triángulo bien grandote de una pizza de 

masa delgada pero borde aireado y grueso, 

con la clásica mezcla de salsa de tomates, que- 

so mozzarella y un toque de orégano servida 

en un plato de cartón y con algo de queso par- 

mesano rallado por encima. En resumen, una 

pizza al estilo neoyorquino con todas sus letras. 

Acto seguido, no quedó más que tomarla con 

la mano y doblarla levemente para comerla. 

Muy buena pizza, sin exceso de ingredientes 

pero bien sabrosa y cómoda para degustarla de 

pie en un mesón con vista a la calle. 

Pero había que probar algo más, así que se- 

guí con un trozo de Nostálgica ($2.500), que lle- 

agua, hará más eficiente el riego y 

además mejorará la salud de ellas. 

O El factor drenaje 

Daniela Maldonado, paisajista y fun- 

dadora de ElJardinista,apunta ate- 

nerencuentano solola cantidad de 

agua quesuministramosalamace- 

ta, “sino también el tipo de maceta 

y el tipo de sustrato”. Es decir, “si la 

macetatiene drenaje o despiche — 

por donde se va elexceso de agua— 

,hacemosunriego profundo, espe- 

ramos que vote el agua y ahívolve- 

mosaregar cuando el sustrato esté 

seco”. En el caso de que la planta 

tenga un sustrato mejorado, con 

gravilla y buenos nutrientes, será 

capaz de retener más agua y “eso 

nosayudaráa distanciarlosriegos. 

Pero cuandotenemos un malsus- 

trato, tenemos que regar más se- 

guido”. 

? 
masa fina pero con un borde más grueso y que CONSUMO TOTAL: vaba salsa de tomates, mozzarella, tomate, ají Pr es mejormomento del día 

se suele comer doblada y de pie. $8.700 verde, aceitunas, albahaca, orégano y el toque pararegaruna planta? Borcherssu- 
Justamente este último estilo es el que se de- de parmesano. Muy rica y claramente menos giereregar al amanecer oatardecer. 

sarrolla en este pequeño local ubicado en la ca- DIRECCIÓN: neoyorquina por llevar ají verde, pero andaba "“Porlamañanaescuando hay ma- 

lle Santa Isabel. De hecho, en este lugar todo ape- 

la a Nueva York y sus pizzas. Las fotos colgadas 

en la pared, las cajas de pizza neoyorquinas en- 

marcadas, un televisor que no para de emitir 

Santa Isabel 962, Providencia. 

HORARIO: 
Martes a jueves 13 a 21hrs. Viernes 13 
a22:30 hrs. Sábado 13 a 21 hrs. 

bien. Sin el tomate, que no se cocinó mucho, 

habría estado mejor. Al final probé la Hot 

Pepperoni ($2.500), con salsa de tomates, 

mozzarella, pepperoni, cebolla, ciboulette, 

yoractividad metabólica, porlo que 

nuestras plantas podrán aprove- 

chardemejor manera el agua”, dice. 

imágenes de la Gran Manzana, los servilleteros, parmesano y un ligero baño de miel picante. 0 Recuerda pulverizar 

los especieros con aliños para las pizzas y -por ESTACIONAMIENTO: La verdad, funcionaba muy bien. La fundadora de El Jardinista su- 

supuesto- los triángulos de pizza listos para ser NO tiene. Qué más se puede decir. Buena pizza, bue- ge erario Siso- 
consumidos. O mejor dicho, las “slices”. ó na estética y buenos precios. En una vereda más Ml ns 18 casa no 

A 4 PÚBLICO: ; á ; A estan calurosa, “ojalá dos veces a 
Así las cosas, revisé la oferta del momento en Todo públi concurrida de la ciudad, seguro sería un hit. : 

Publico. la semana pero mínimo una vez 
una vitrina y decidí partir con una porción de 

Plain Queso ($2.200) más una bebida ($1.500). 

Tras una breve pasada por el horno llegó a mí 

Aunque ojo, siempre resulta extraño que te pi- 

danpropina en unautoservicio y lamentable- 

mente se está haciendo demasiado habitual. 

  

dokokeiek Sobresaliente / *ke ke * Excelente / kk Satisfactorio / * * Mucho que mejorar / * Para no volver   cada siete días”. Eso sí, nohay que 

confundir pulverizar conregar.Son 

dosactividades complementarias, 

pero ninguna reemplaza a la otra. 

SMART 
S zoom

Fecha:
Vpe:
Vpe pág:
Vpe portada:

28/09/2024
  $3.139.204
  $9.829.612
  $9.829.612

Audiencia:
Tirada:
Difusión:
Ocupación:

     271.020
      76.017
      76.017
      31,94%

Sección:
Frecuencia:

ACTUALIDAD
DIARIO

Pág: 39


