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Analizan el potencial y promocion de
consumo de la carne bovina de Los Lagos

REGIONAL. Seminario reunio a diversos actores de la cadena para abordar oportunidades de crecimiento.

CEDIDA

Cronica El Austral
cronica@australosorno.cl

nun esfuerzo por forta-
E lecerla industria carnica
regional, se llevo a cabo
el Seminario de Promocion de
Consumo de Carne Bovina, or-
ganizado por el Programa Te-
rritorial Integrado (PTI) de la
Carne Bovina Los Lagos. Este
evento, coordinado por Corfo
Los Lagos y sus asociados, reu-
ni6 a diversas autoridades, pro-
ductores, gremios, comerciali-
zadores y profesionales del
sector en una jornada de
aprendizaje y colaboracién.
ElPTI1 de la Carne Bovina,
cuyo objetivo es potenciar la
produccion de carne en la re-
gion, ha trabajado para gene-
rar modelos de negocio renta-
bles y sostenibles, posicionan-
do la carne bovina local bajo
un alto estandar de calidad y
compromiso ambiental.

CHARLAS Y DEGUSTACION

Uno delos momentos mds des-
tacados del seminario fue la
presentacion de Margarita Al-
barran Rojas, magister en
Atencion Primaria en Salud y
académica de la Universidad
de Los Lagos, quien expuso so-

bre los aspectos nutricionales
del consumo de carne bovina.
Su charla fue seguida porla in-
tervencion de Rodrigo Mora-
les, investigador de Inia Re-
mehue, quien hablé sobre la
calidad de los sistemas pastori-
les para agregar valor enla pro-
ducci6n de carne.

Ademis de las presentacio-
nes académicas, los asistentes
disfrutaron de una muestra cul-
tural a cargo del conjunto
folclorico Cuequeros de Llan-
quihue, quienes con su destre-
za en la cueca llenaron el am-
biente de orgullo y celebracion.

Para culminar la jornada,
los participantes fueron invita-
dos a una degustacion de car-
ne bovina preparada por el re-
conocido chef José Luis Dola-
rea, presidente de la Academia
Culinaria de Francia.

Larealizaciondel seminario
fire una plataforma para el inter-
cambio de conocimientos y la
promocion de practicas que
buscan no séloaumentar la ren-
tabilidad del sector, sino tam-
bién la sostenibilidad y compe-
titividad a largo plazo.

Claudio Valenzuela, direc-
tor (8) de Corfo Los Lagos, se-
fialé que “entendemos que el
sector carnico es fundamental.

Este es un rubro que abarca to-
dauna cadena productiva, des-
de la crianza, engorda, faena,
hasta la comercializacion y los
restaurantes. Lo que Corfo
busca es generar confianza en
esta cadena para mejorar la
competitividad del sector ensu
expresion mas amplia”.
Rodrigo Lavin, presidente
del PTI Carne Bovina, mencio-
né que “uno de los aspectos
clave para fortalecer el sector

HUBO UNA DEGUSTACION DE CARNE BOVINA PREPARADA POR EL RECONOCIDO CHEF JOSE LUIS DOLAREA.

es reunir todos los eslabones
de la cadena para dialogar y
entender qué realmente se ne-
cesita, qué prefieren los consu-
midores y qué buscan los coci-
Neros parasus negocios o res-
taurantes, Este tipo de conver-
sacion no se habia dado antes
y hoy estamos dando el primer
paso paraanalizar qué produc-
tos son los mas demandados o
si hay otros que podrian intere-
sar a los cocineros. Esperamos

que se repitan en el futuro”.
Lagerente del Restaurante
Espantapajaros de Puerto Oc-
tay, Cornelia Prenzlau, indico
que “es fundamental dialogar
con expertos, desde los cocine-
ros hasta los productores, y
también con los actores inter-
medios como las carniceriasy
frigorificos, para establecer un
criterio comiin sobre la carne.
Debemos poner en valor nues-
tros productos”. (<1




