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Provincia de Biobio lideré decomisos
de alimentos durante Fiestas Patrias
en la region

Mas de mil 450 kilos fueron requisados por
la Seremi de Salud de las poco mas de dos
toneladas a nivel regional, en el marco de
las fiscalizaciones realizadas dieron origen
a 21 sumarios sanitarios en la provincia.

Maria José Villagran Barra
prensa@latribuna.cl

as de mil 450 kilos
de alimentos fueron
incautados por la

Seremi de Salud, en el marco de
la celebracion de Fiestas Patrias
enlaprovincia de Biobio, siendo
la zona que liderd las cifras ofi-
ciales por ese aspecto.

Asimismo, de acuerdo al
balance preliminar realizado
por esta institucién, hasta el
mediodia de este domingo la
Autoridad Sanitaria habia rea-
lizado un total de 356 fiscaliza-
ciones en la zona, las que dieron
origen a 21 sumarios y 27 deco-
misos.

En cuanto a decomiso de
alimentos, le sigue la provincia
de Concepcion, con mas de 420
kilos de alimentos incautados,
AT3fiscalizaciones, 33 sumarios
y 15 decomisos.

En la provincia de Arauco,
en tanto, la Autoridad Sanitaria
decomis6 un poco mas de 320
kilos de alimentos y realiz6 189
fiscalizaciones, sicte decomisos
y dio inicio a un sumario.

De esta forma, la Seremi de
Salud a nivel regional incauté
mas de dos mil 202 kilos de ali-
mentos durante los dias de cele-
bracién, realizando un total de
mil 18 fiscalizaciones, 55 suma-
rios y 49 decomisos.

Las cifras se enmarcan den-
trodelas diligencias efectuadas
anivel nacional, donde el Minis-
terio de Salud entreg6 el detalle
en esta materia.

De esta forma, se incautaron
casi 20 toneladas de alimentos
no aptos para el consumo de las
personas y mas de 3 mil fiscali-
zaciones en todo el pais.

En este contexto, la minis-
tra de Salud, Ximena Aguilera,
explico que —durante las cele-
braciones de fiestas patrias- se
desarrollé un plan para que los
servicios de urgencia funciona-
ran en todo momentoy paraque
las personas estuvieran seguras
frentea cualquier requerimien-
to de salud.

Los datos a nivel nacional
fueron entregados en el marco
de una visita a la fonda del Par-
que Hurtado, instancia enla que
Aguilera detallé que —desde el
ministerio- tienen dos impor-
tantes roles: el de proteger la
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DE ACUERDO AL PRE BALANCE realizado por la Seremi de Salud, 356 fiscalizaciones fueron realizadas
en la provincia en el marco de fiestas patrias.

salud de las personas y garan-
tizar el acceso a los servicios
esenciales.

Fue en este contexto, cuando
laministrade Salud informé del
decomiso de casi 20 toneladas de
alimentos en malas condiciones
y la realizacion de alrededor de
mil fiscalizaciones en todo el
pais.

FISCALIZACIONES
PREVIAS

Previo alinicio del “18” como
tal, Aguilera explico que se rea-
lizaron controles en diferentes
puestos a fin de que cumplieran
con las exigencias necesarias
parasu correctofuncionamien-
to.

Previo al miércoles 18 de sep-
tiembre, la Autoridad Sanitaria
ya habia realizado fiscalizacio-
nes que dejaron un saldo preli-
minar de més de mil 700 kilos
de carneincautadas enlaregion
del Biobio; de ellas, mil corres-
pondianalaprovincia de Biobio.

Estas cifras fueron entrega-
dasenelmarcodellanzamiento
del plan de control y fiscaliza-
cion de cara a fiestas patrias de
este afo.

Segtn detallaron las auto-
ridades locales en materia de
Salud en aquella oportunidad,
los principales decomisos de ali-

mentos fueron, principalmen-
te, a consecuencia de productos
vencidos y por abigeato, delito
que sucle aumentar ad portas
de la celebracion del “18”.

En este contexto, a casi una
semana de iniciarse esta cele-
bracion, mas de 800 fonderos
fueron capacitados a fin de
resguardar que la elaboracion
y venta de alimentos en fondas
y ramadas pudieran involucrar
un riesgo para la salud de las

personas.

De esta forma, la Seremi de
Saludliderd 21 capacitaciones en
laregion del Biobio, delas cuales
12serealizaronenestazona,ins-
tanciaen quelos emprendedores
fortalecieron sus conocimien-
tos en torno a los requisitos que
debian cumplirsus puestos, con-
ceptos de inocuidad y los prin-
cipios basicos de manipulacion
de alimentos, reforzando —ade-
més- sus habilidades para un
mejor desempeho en el manejo
de materias primas.




