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A seis afios de que comenzara esta nueva tendencia penquista

Cerveceros apuntan a profesionalizar
rubro artesanal y mejorar calidad

10

afios de experiencia tie-

Por Nicolis Arrau Abvarez En la Regién contabilizan entre 15 y 20 productores artesanales formalizados, pero dicen que nen parte de los pro-
iotksdtcragiareald los informales son el doble. Piden agilizar la entrega de patentes para desarrollar el sector. d“ﬁ“ﬁg‘;ﬁ“ﬁf”’e

| movimiento cervecero
Epenquista partié hace unos

seisafios con laideade posi-
cionar a la Region del Biobio co-
mo undestino turistico en lama-
teria, tanto anivel nacional como
latinoamericano. Desde ahi los
productores y empresas locales
han trabajado de manerasisternd-
tica através de proyectos, colabo
raciones, festivales y la “Mesa re-
gional de la industria cervecera
artesanal del Biobio", espacio que
se inaugurd recién en agosto,

De acuerdo al coordinador del
Biobio Beer Festival y socio fun-
dador de cerveceria Luthier, Car-
los Carrasco, en la zona existen
entre 15 y 20 productores forma-
lizados, “aunque no formalizados
debenserel doble”. Este esuno de
los problemas detectados, algo
que tiene que ver con la normati-
va y la lentitud de los procesos,
principalmente en el tema de las
patentes municipales “que son la
piedra de tope para poder forma-
lizar a los productores(..) Uno de
los grandes problemas es como
trabajamos en conjunto con la
institucionalidad publica parade-
sarrollar al area”,

Para Carrasco, quien ademas es
autor del libro “La ruta cervecera
nacional”, este es un punto clave
a trabajar, ya que la imposibilidad
deacelerarlaentrega de permisos
inhibe de forma absoluta el desa
rrollo de una pequefia empresa,
con preducteres que no tendrdn
la confianza de poder contratar
gente 0 comprar equipos.

PROXIMAS TAREAS

Una de las metas del sector es
poder estar presente en cada uno
de los bares y restaurantes de la
Region por medic de una presen-
ciacomercialy cultural, un aspec
to que dice relacion con la educa-
cién y la transmisicn de conoci-
miento en tomo al consumo del
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e Nueva mesa

En agosto pasado fue lanzada la
"Mesaregional de la industria cer-
vecera artesanal del Biobio", espa-
cio a través del cual se buscard
mejorar la organizacion del rubro,

e Capacitaciones

Parte de las ideas planteadas por
los emprendedores dicen relacion
a las capacitaciones. Indican que
en la zona se deben profundizar
los cursos y el aprendizaje.

brebaje artesanal. “Nuestras cer-
vezas no son todas iguales, por-

promaover esta cultura”, dice Ca-
rrasco,quien recalca que gran par-

e

jueces internacionales

de cerveza tiene Biobio

en el marco del progra-
ma BJCP

miel del sector de Rio Claro, y otra
bebida elaborada con ardndanos
de temporada.

A su juicio, el rubro penquista
debe ahora fortalecer la organiza-
cidn-algo que yacomenzaconla
inauguracion de la mesa regio-
nal-, “para hacer un poquito mds
de fuerza”, pero también apuntar
auna mejor calidad del producto
y profesionalizar el drea con mas
cursos y un interés mayor de la
academia. “Nosotros queremos
estar a la altura del vino, que la
cerveza se sirva en una copa, ya
que cada estilo tiene su copa. La
idea es dara conocer que laalter
nativa es siiper amplia”, subraya.

La emprendedora sampedrina
Lily Maraboli lleva 10 afios en es-
taactividad que hoy formaliza ba-
jo el nombre de “Cerveza
Ayewiin”, firma que cuenta con
bebidas tradicionales y del estilo
“fruit beer”. Desde su punto de
vista, loque hay que haceres con-
seguir un mayor nimero de pa-
tentes comerciales y autorizacio-
nes del Servicio Agricola y Gana-
dero (SAG), entidad encargada de
fiscalizar la elaboracion y comer-
cializacion de alcohol.

“También creo que es impor-
tante mejorar lacalidad de las cer-
Vezas, Por £50 NoSotros estuvimos
unafo estudiando enun cursode
nivel avanzado para ir mejoran-
do nuestros productos. En la me-
dida en que probemos nuestra
cerveza y veamoslos defectos, ast

Entre las metas trazadas que tenemos cervezasmaduradas  te de las empresas del sector son  podremosiraconsejandoy aseso-
en una barrica de roble francés familiares, con una produccidon  rando alasotras cervecerias para
por los pmductores esta durante ochomeses, cervezascon  instalada en sus propias casas 0 que optimicen sus procesos y

5 mostode uva del Valle del Biobio,  patios. equipos”, plantea.
el marcar presencia con cervezasindian paleale(IPA),que  Rodolfo Flores, socio fundador ~ Tanto Flores como Maraboli
F son mds amargas, o las cervezas  de Cerveza Santa, cuentaque es-  son parte de los primeros jueces
sus bebidas artesanales grape ale, que tienenuna mezcla  te emprendimiento yumbelino  internacionales de cerveza de la
entre mosto de cebada y de uva,  partiGen 2015 yse profesionalizé  Regiondel Biobio,en el marcodel
en todos los bafeSY esdecir, lavariedadque podemos  unafo después. Parte delasnove-  programa Beer Judge Certifica-
b H desarrollar es mucha, porlo que  dades son la “honey beer”, una  tion Program (B]CP) de Estados

restaurantes del Biobio. En Yumbel se acentia la produccicn de cerveza con miel.

hay un desafio importante en

cerveza rubia a la que se le afade

Unidos.



