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AGENDACULTURAL
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PATRIMONIALES

GALERÍA
DE ARTE

TUS
PANORAMAS

DOÑA
MESA

PUENTES DE IMPERIAL

Los ríos Cholchol, Cautín e Imperial, que riegan las fértiles tie-
rras imperialinas, dieron pie a la construcción de numerosos
puentes para el pasopeatonal, vehicular ode trenes.

Nueva Imperial

TREN DE CARGA

En algún punto cercano a Pitrufquén, este tren de carga pasa
pordebajode laRuta5Sur,permitiendocapturarloen imagen.

Ruta5Sur, cercaníasdePitrufquén

EXPOSICIÓN PICTÓRICA

“Artes y oficios, unamirada solidaria” se denomina la exposición del arista Orlando Ramírez, que estará abierta al público hasta
findemesen laSaladeExposicionesdelEdificioKde laUniversidadAutónomadeChile sedeTemuco.Zapateros remendones, al-
fareras, cesteras, barrenderos, sonparte de los protagonistas de estos cuadros. La entrada es gratuita.

AvenidaAlemania 1090,Temuco

HUGO SOTO

GENTILEZA HERNOL FLORES

“TANGO BALLET” LLEGA AL TMT

Un recorrido por lomás clásico del ballet, por el tango, diver-
tidasmilongasyencuentros románticosesa loque la compa-
ñía argentina Tango Ballet invita al público de Temuco y La
Araucanía. La presentación está fijada para el 3 de octubre en
el TeatroMunicipal de Temuco. Entradas por Eventrid.

Av.PabloNeruda01380,Temuco

TMT
FILMAFFINITY

“NADIE EN EL
BOSQUE”, CRIMEN
Y SUSPENSOMADE
IN COREA DEL SUR
La llegada de una bella joven
y su pequeño hijo a un hostal
enmedio del bosque desata-
rá un infierno para los tran-
quilos habitantes del lugar...
Seriedesuspensosurcoreana
protagonizada por Kim Yun-
seok y GoMin-si (“Dulce Ho-
gar” y “LoveAlarm”).

Netflix

Sopa cremosa de
puerros y papas

Ingredientes: 3-4 puerros,
limpios y cortados en ro-
dajas finas, 3 cucharadas

de mantequilla; 1 cebolla pe-
queña finamente picada, 6
papas medianas, peladas y
cortadas en cubitos, 4 dientes
de ajo finamente picados, 2
cucharaditas de tomillo seco;
1cucharaditaderomeroseco,
1cucharaditadecilantro, 1cu-
charadita de sal o al gusto, ¼
cucharadita de pimienta mo-
lida gruesa, o al gusto, ¼ taza
de levadura nutricional, 4 ta-
zasdecaldodevegetales, 1 ta-
za de leche, 1 taza de crema,
vegana o láctea, 2 tazas de es-
pinaca picada (opcional).

Acompañamientos: 1 cu-
charada de ciboulette picado
y pimienta recién molida.

Preparación: corta los
puerros a lo largo. Con cada
mitad, extiéndalo y lávelo
bien. Cortar y colocar en un
colador. Enjuagar nuevamen-

te y reservar; en una olla a pre-
sión agregue la mantequilla, las
cebollas y los puerros. Cocine
hasta que los puerros comien-
cen a ablandarse; agregue las
papas, el ajo, el tomillo, el ro-
mero, el cilantro, la sal, la pi-
mienta, la levadura nutricional
y el caldo de verduras; y cocine

VEGGIEFESTCHICAGO.ORG

durante 10 minutos.
Libere la presión, pero no

desenchufe; machaque las
papas; incorpore la leche y la
nata; agregue la espinaca pi-
cada y sirva la sopa en tazo-
nes. Decore con cebollino y
pimienta recién molida antes
de llevar a la mesa.

HUGO SOTO
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