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LA LLUVIA, EL VIENTO Y EL FRÍO NO HAN SIDO UN IMPEDIMENTO PARA QUE LOS OSORNINOS ESTÉN CELEBRANDO EN EL RECINTO SAGO. 

Pese a la lluvia, locatarios de la 
Sago culminan hoy el evento 
del “18” con balance positivo 
FIESTAS PATRIAS. La variedad de shows ha hecho que la gente llegue a disfrutar 
sin importar el clima. Locatarios señalan que las ventas han estado favorables. 

Paola Rojas Mendoza 
paola.rojasWaustralosorno.cl 

alluviaha estado presen- 
L te casi todos los días de 

estas Fiestas Patrias, pe- 
roni por eso el evento del Re- 
cinto Sago ha dejado de tener 
visitantes, ya que gracias asu 
atractiva parrilla de artistas, ha 
logrado que los osorninos lle- 
guen a disfrutar de estas pre- 
sentaciones, además de consu- 
mir enlos locales de gastrono- 
mía y emprendimientos. 

Este evento finaliza hoy, 
por lo que habrá atractivas y 
promociones para despedir 
cinco días de jolgorio. 

NO SE AGUÓ LA FIESTA 

El organizador del evento a 
cargo de la productora Angus, 
Jonathan Saavedra, señaló que 
a pesar de la lluvia ha llegado 
mucha gente, sobretodo enlas 
tardes, especialmente para ver 
los show en vivo, donde por 
ejemplo este viernesse presen- 
taron dos grupos rancheros y 
el Dj local Mc Visual, conti- 
nuando con las fondas, donde 
se puede comer y disfrutar del 
baile hasta las 4 y media de la 
madrugada. 

“Tenemos un escenario te- 

chado para que vengan todosa 
disfrutar; a pesar del clima. Ba- 
jamos el valor de la entrada a 
dos mil pesos hasta las seis de 
latarde y desde esa hora hasta 
el cierrea 3 mil pesos. En gene- 
ral ha llegado bastante gente y 
todos han quedado muy con- 
formes, porque ha salido bien, 
los locatarios también están 

contentos”, detalló. 
El evento cierra hoy con la 

presentación de Julio Palacios 
y la Gran Sonora, terminando 
demadrugadaconeel funciona- 
miento delas fondas. 

Por su parte, el ayudante 
dela producción, Ricardo Ver- 
gara, destacó la apoyo del mu- 
icipio para que el evento se 

realizara de la mejor manera, 
para los vecinos, ya que no se 
trata de una competencia con 
el Parque Chuyaca, sino que es 
para abrirla variedad de pano- 
ramas de las Fiestas Patrias en 
Osorno. 

    

LOCATARIOS 
Una delas fondas de la Sago es 
la quese ubica en el local dela 
Fundación Las Rosas y quees- 
tá a cargo el osornino Guiller- 
mo Fernández, quien ofrece 
comidas típicas como el asado 
decordero y guatitas a lajardi- 

o ASENCIO 

ESTE VIERNES HUBO BASTANTE GENTE ALMORZANDO EN LA SAGO. 

nera, además de cervezasarte- 
sanales y vino pipeño de Chi- 
llán, entre otras cosas. 

“Elambiente durante estas 
noches ha estado muy bueno, 
la gente igual está llegando, a 
pesar dela lluvia el local está 
lleno. Este sábado vamos a te- 
ner promociones 2x1 en terre- 
motos y shop, además deotras 
ofertas”, destacó. 

También en el sector delas 
cervezas está la osornina Clau- 
dia Sommer, quien junto a su 
marido y otros tres matrimo- 
nios decidieron tener un local 

de cerveza Cuello Negro de 
Valdivia. 

“Tenemos tres variedades: 
ámbar, lager y stout, además 

  

de micheladas. Es la primera 
vez que venimos ala Sago y a 
pesar dela lluvia, la genteno se 
haespantado, hemos visto pú- 
blico que vienecon paraguasa 
bailar”, manifestó. 

El rahuino Carlos Jara, del 
local “El rey delas empanadas”, 
comentó queno les haido mal, 
pesealclima. 

“Ojalá este sábado llegue 
harta gente, porque los shows 
quese han hechoson muy bue- 
nos y eso atrae más público. Es 
primera vezquetrabajamosen 

Cuequeros destacan 
en concurso del 
Parque Chuyaca 
PREMIO. Es una de las actividades más 
tradicionales del evento. 

CEDIDA 

  

n el epicentro de las ce- 
E lebraciones de Fiestas 

Patrias, que es el Parque 
Chuyaca, se realizó la premia- 
ción del tradicional concurso 

de cueca, que es una delas ac- 
tividadesmás emblemáticas de 
la ciudad en estas fechas. 

En esta oportunidad, las 
parejas compitieron en varias 
categorías, desde aficionados, 
que incluye peque, infantil y ju- 
venil adulto, hasta la de consa- 
grado, que comprende la par- 
ticipación de juveniles y adul- 
1os. 

Los ganadores de este con 
curso recibieron los premios 
de manos del alcalde de Osor- 
no, Emeterio Carrillo, quien 
destacó el compromiso y entu- 
siasmo delos participantes por 
mantener viva una de lastradi- 
ciones más queridas en el país, 
como lo es el baile nacional, 

queacompañay alegraen todo 
tipo de encuentros durantelas 
Fiestas Patrias. 

Los ganadores del concur- 
so de esteaño fuela parejacue- 
quera compuesta por Tamara 
Pineda e Iván Aguilar 

RECORRIDO 

Además, tras la entrega de los 
premios, el jefe comunal apro- 
vechóla ocasión para recorrer 
los locales y puestos instalados 
enel recinto del Parque Chuya- 
ca, revisando su correcto fun- 
cionamiento, para asegurar 
quelos visitantes disfruten de 
esta fiesta que se extiende has- 
ta el domingo. 

Las celebraciones diecio- 

cheras en el Parque Chuyaca 
continúancon una amplia ofer- 
ta de actividades recreativas y 
gastronómicas, ideales para dis- 
frutaren familia en Osorno. 63 

  
  

Requisitos: 
- Título de periodista 
- Residencia en Chiloé 
- Capacidad de trabajo en equipo 
- Excelente redacción y ortografía 

SE BUSCA 

PERIODISTA 
para medio de comunicación en Chiloé 

  

  laSago, pero ya t mu- 
cha experiencia en otros lados 
y estamos dentro de las expec- 
tativas que nos habíamos gene- 
rado”, manifestó. es   Los interesados, enviar CV y pretensiones de renta al 

correo periodistachiloe012gmail.com 
Cierre de postulaciones 22 de septiembre.    
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