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[TenDENCIAS] 

Los microbios convierten el dióxido 
de carbono en proteinas y vitaminas 
Es un proceso de fermentación igual al de la cerveza, pero en vez de dar azúcar a los microbios, se les da gas y acetato. 
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¡na nueva tecnología 
lexperimental que 
funciona con energía 

renovable permite obtener 
proteínas y vitamina B9 a 
partir de microbios que se 
alimentan con hidrógeno, 
oxígeno y CO2 (dióxido de 
carbono), según un estudio 
que publica Trendsin Biote- 
chnology. 

Setrata de un proceso de 
fermentación similar al de 
la cerveza, pero en lugar de 
dar azúcar a los microbios, 
se les da gas y acetato, expli- 
cael responsable del equipo 
investigador, Largus Ange- 

nent, de la Universidad de 
Tubinga (Alemania). 

Esta tecnología podría 
servir, en un futuro, para 
producir una alternativa 
proteínica sostenible y enri- 
quecida en micronutrien- 
tes, aunque aún queda mu- 

cho por hacer para llegar a 

ese punto. 
Las levaduras pueden 

producir vitamina B9 por sí 
solascon azúcar, perolosin- 
vestigador se plantearon si 
se podría lograr lo mismo 

   
etapas que produce levadu- 
raricaen proteínas y vitami- 
na B9. Esta última también 
se conoce como folato y es 
esencial para funciones cor- 

poralescomoel crecimiento 
celular y el metabolismo. 

En la primera etapa, la 
bacteria Thermoanaerobacter 

kivui convierte el hidrógeno 
y el CO2 en acetato, que se 

ESTATECNOLOGÍA PODRÍA SERVIR A FUTURO PARA PRODUCIR UNA ALTERNATIVA PROTEÍNICA SOSTENIBLE 

levadura de panadería, se 
alimenta de acetato y oxíge- 
no para producir proteínas 
y vitamina B9. 

Los expertos explicaron 

que el hidrógeno y el oxíge- 
no pueden producirse gol- 
peando en el agua con elec- 
tricidad a raíz de fuentes de 

energía limpias como, por 
ejemplo, los molinos de 

  

misma cantidad de vitami- 
na B9 que las que comen 
azúcar, con 6 gramos de la 
levaduraseca recolectada se 

cubren las necesidades dia- 
rias de vitamina B9. 

En cuanto a las proteí- 
nas, los niveles de la levadu- 
ra superan a los de la terne- 
ra, el cerdo, el pescado y las 
lentejas. Ochenta y cinco 

dades diarias de proteínas, 
mientras que la ternera, el 
cerdo, el pescado y las lente- 
jas cubren el 34 %, 25%, 
38% y 38% de las necesida- 
des, respectivamente. 

Sinembargo, la levadura 
debe tratarse para eliminar 
los compuestos que pueden 
aumentar el riesgo de gota 
si se consume en exceso. 
Una vez tratada, tratada sa- 
tisface el 41% de las necesi- 
dades diarias de proteínas, 
comparable a las fuentes 
tradicionales de proteínas. 

“Nos acercamos a los 
10.000 millones de personas 
en el mundo, y con el cam- 
bio climático y los limitados 
recursos de tierra, producir 
suficientes alimentos será 
cada vez más difícil”, agre- 

Por ello, una alternativa 

es “cultivar proteínas en 
biorreactores mediante bio- 
tecnología en lugar de culti- 
var para alimentar anima- 
les, Hace que la agricultura 

sea mucho más eficiente”, 

señaló Angenet en la revis- 

ta. 
Además, al funcionar 

con energía limpia y CO2, el 
sistema reduce las emisio- 

4 
Nos acercamos a 

los 10.000 
millones de 
personas en el 
mundo (...) 
Producir 
suficientes 
alimentos será 
cada vez más 
difícil”. 

Largus Angenent, investigador 

tierra delaagricultura, libe- 
rando espacio para la con- 
servación. 

El investigador subrayó 
queno hará la competencia 
alos agricultores, sino que 
esta tecnología lesayudará a 
concentrarse en producir 

verduras y cultivos de for- 
masostenible. 

Ahora, el equipo planea 
optimizar y ampliar la pro- 
ducción, investigar la segu- 
ridad alimentaria, realizar 

económi- 
terés del 

  

TRETNOWS. 

LA CUENCATIENE ESTRATOS DE HACE 55 MILLONES DE AÑOS. 

Establecen un nuevo récord de 
perforación en Oinghai-Tíbet 
Científicos chinos estable- 
cieron un récord al alcanzar 

una profundidad de perfo- 
ración de 750 metros en la 

meseta más grande del 

mundo, la de Qinghai-Tíbet, 
zona sobre la que algunos 
han expresado preocupa- 
ciones por su posible deshie- 
loprematuro a causa del ca- 
lentamiento global. 

Pese a las dificultades 
provocadas porlaaltitud, de 

4.600 metros de media, el 
equipo logró a perforar a 
más de 750 metros por de- 
bajo de la superficie. 

La cuenca acumula es- 
tratos cenozoicos que datan 
de hace 55 millones de 
años, lo que la convierte en 
una región clave para estu- 
diarlascaracterísticas tectó- 
nicas, el clima, la biología y 
la ecología de la meseta, así 
como su evolución. 

Las muestras de roca no 
sólo registran la historia de 

decenas de miles deaños de 
cambios geológicos y climá- 
ticos, sino que también re- 

velan la distribución de la 
energía en el estrato. 

Se espera que la perfora- 
ión proporcione una base 

científica importante para 
la simulación y predicción 
del impacto del calenta- 
miento global y la protec- 

  

ción del medio ambiente 
ecológicoen lameseta Qing- 
hai-Xizang, la formación de 
rocas generadoras de hidro- 
carburos y la exploración y 

desarrollo de los recursos 

del lago salado. 
En 2023, China aprobó 

una ley para la protección 
medioambiental de la me- 
seta donde estarán limita- 

das las actividades de cons- 
trucción y minería. O
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