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[TENDENCIAS]

Los microbios convierten el CO2
en proteinas y vitaminas

Es un proceso de fermentacién igual al de la cerveza, pero en vez de dar aziicar a los microbios, se les da gas y acetato.
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ESTA TECNOLOGIA PODRIA SERVIR A FUTURO PARA PRODUCIR UNA ALTERNATIVA PROTEINICA SOSTENIBLE.
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