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Manuel García y su nuevo álbum: espíritu 
de trova cubana y el kultrún como invitado 
ENTREVISTA. El cantautor presenta “La jaula de los sueños olvidados” y anuncia una extensa gira por Chile y el extranjero. 

ANABELLA GILARDONE 
Amelia Carvallo 

anuel García acaba de 

M lanzar*La jala delos 
sueños olvidados”, un 

disco de catorcecanciones inédi- 
tas, y anunció gira por todo Chi- 
ley algunas ciudades del mundo, 

partiendoel cinco de diciembre 
en Punta Arenas y cerrando el 
uno dejunio en Bogotá. 

Un septiembre intenso, co- 
mosueleser,lehatocado viviren 
estastltimas semanasalmúsico, 
tantoen lo familiar como porlas 
fechas históricas “que convocan 
ala memoria y lareflexión”. 

  

PÁNICO 
La gira se llama “Pánico” y ho- 
menajea asu primer disco lanza- 
do afines de 2005, un trabajo 
'conqueanunció una carreraso- 
lista luego de su paso por Mecá- 
nica Popular. El repertorio de 
ese trabajo es la columna del 
show que presentará, son los 
clásicos temas con una nueva 
grabación, un nuevo registro 
queGarcíase procuró en La Ha- 
bana, enlos EstudiosOjaládeSil- 
vio Rodríguez, dondetrabajó co- 

doacodo con las ingenieras en 
sonido Olimpia Calderón y Mer- 
lín Lorenzo, que también fue 
productora. “Hay algunos arre- 
glosnuevos, pero con laguitarra 
como eje central y yo haciendo 
todo. Los únicos instrumentos 

quetengoinvitados, yyo mismo 
los toco, son el charango, un 
cuatro y un kultrún que son los 
instrumentos que Violeta Parra 
introdujo en el folclor chileno”, 

especifica. Cuenta que el espíri- 

       
tu de la trova cubana está pre- 
sente consu desnudez de guita- 
rra y voz en esta nueva graba- 
ción y le recuerda mucho los 
años en que las compuso senta- 
do,al borde desucama. 

Sobre los estudios Ojalá di- 

ce que hay muy buenos labora- 
torios de sonido y gente muy 
especial y solidaria trabajando 
alí. “La disposición delestudio 
noes solo que te entreguen un 
lugar con unos micrófonos y 
una mesa desonido, tiene que 
haber un equipo humano de- 
trás. Es una casa muy amorosa 

y se siente como un hogar”. 

-¿Qué fue lo primero que tuviste 
deSilvio Rodríguez? 
-Un cassette que se escuchaba 
por unsololado del disco “Al 
nal de este viaje en la vida”. Era 

unacinta pirata que había an- 
dado tanto de mano en mano 

queya nose escuchaba porlos 
dos lados. Con el tiempo fui 
buscando, comprando y co- 
piando los discos y hasta el día 
de hoy su música es parte de 
mí, ha sido el referente más se- 
ñeroen mi carrera sin duda. 

EL NUEVO DISCO TIENE 14 TEMAS INÉDITOS Y SU NUEVO REGISTRO LO PROCURÓ EN LA HABANA, EN LOS ESTUDIOS OJALÁ DE SILVIO RODRÍGUEZ. 

García dice que para los 
conciertos están haciendo un 
montaje especial en cuanto al 
sonido de las muchas guitarras 
quesonarán yno descarta irto- 
cando canciones de “Pánico” 
junto conotras desu cancione- 
ro para que no solo sea “un 
ejercicio de nostalgia”. 

SUEÑOS OLVIDADOS 
Sobre su nuevo disco, cuenta 
que siempre está haciendo mú- 
sicanueva y quelo importanteal 
momento de hacer un disco es 
la honestidad. “No porque uno 

escriba muchas canciones hay 
que apurar el proceso de hacer 
discos y lucirse de manera crea- 
tiva. En este disco hay un plan- 
teamiento bien simple, es cas 
como dicho desde un vecino 
chileno que vierte sus preocupa- 
ciones, que en general son pre- 
guntas y no respuestas, sobre el 
devenir de nuestro pueblo y el 
sentido de comunidad: ¿sere- 
mos alguna vezcapaces de reco 
gerla sabiduría indígena y estar 
ala altura delos tiempos? Este 
disco es una sorpresa, porque 
desdeel estallido en adelante yo 

  

pensaba que las voces nuevas 
queestaban escribiendo en las 
paredes de nuestras ciudades 
eran las que tenían que ir con- 
tandolahistoria, yo nosoy dees- 
tar escribiendo sobre la contin- 
gencia directamente”, explica. 
-¿Cómo es eso del vecino chileno? 

Estas cosasque yo escribo siem- 
preapelan ala imaginación, al 
corazón, ala inteligencia y ala 
buenavoluntad. Yonoalcanzoa 
abordar en todas las canciones 
todoloque quisiera decir y quien 
la escucha pone desu parte una 
reflexión intelectual y amorosa 
queterminade completarlacan- 
ción. Canto alascosasquetrasie- 
gan las calles, los barrios, las es- 
uinas, el díaa día, las preocupa- 
ciones denuestro propio pueblo. 

Adelanta queen este disco 
hay una versión en vivo junto a 
Los Macorinos, guitarristas de 
Chavela Vargas, de “Palomita de 

mar”, una canción que toca en 
vivo en México y que tiene todo 
esesabor mexicano que gusta 
tanto enel campo chileno. Sela 
dedicaaala fallecida Anita Gonzá- 
lez de Recabarren quien fue es- 
posa, madre y suegra de deteni- 
dosdesaparecidos. “Esunacan- 
ción de amor, nosotros jugába- 
mos aser enamorados, ella me 
decía “mi Manuel de Escarcha”, 

siemprenos reíamos. Noscono- 
cimos en el Teatro Oriente en 

uno de is conciertos, ella me 
honró con su presencia esa no- 
che y ahí empezó nuestra amis- 
tad”, recuerda. “Es de una mis- 
ma generación con Joan Jara la 
Anita y tenemos que rendir ho- 
menaje estasmujeres”.Cg 

  

   

  

está en carrera en torneo 
internacional de gastronomía 
66 qa enenabiaolida- 

S do que daban los 
resultados. Fue 

sorpresivo, porque cuando to- 
mé el proyecto con Sergio Ba- 
rroso (Con Sabor Muermino) 
mealejé uno poco de los fue- 
gos. Siempre he estado más 
tras bambalinas y no me había 
mostrado mucho”, cuenta Pa- 

blo Ramírez de 29 años. 
La iniciativa de presentarse 

a este concurso, por ser el me- 

jor menor de30 en Latinoamé- 
rica nace de sus ganas por que- 
rer mostrar su talento y sus 
preparaciones como una for- 
madeimpulsar su carrera y ser 
un aportea la gastronomía na- 
cional. 

“ALIENTOS DEL PACÍFICO” 

Para este próximo encuentro, 
Ramírez ha perfeccionado su 
plato en colaboración con su 
mentor, Sergio Barroso, el pre- 

miado chefde Olamque ya os- 
tenta el puesto número 68 en 
los 50 Best de Latinoamérica. 

Así logró dar forma a 
“Alientos del Pacífico”, un pla- 

toinspirado en la costa chilena 
que utiliza ingredientes como 
navajuelas y caracol de mar. 

“Este plato es como una 
mezcla deidentidad local y na- 
cional. Es como una experien- 
cia de productos como maris 
cos, donde también hago una 

PABLO RAMÍREZ, CHEF DE “CON SABOR MUERMINO”, 

especie dereciclaje dentro del 
mismo plato. Laideaesutilizar 
almáximo todo”, agrega Pablo 

  

Ramírez. 
Este 24 de septiembre, Ra- 

mírez competirá junto a otros 

canos ante unjurado de desta- 
cados cocineros. 

Los participantes serán 
evaluados en cuatro catego- 
rías: Mejor Joven Chef, Respon- 
sabilidad Social, Conexión en 
la Gastronomía, y Fine Dining 
Lovers Food for Thought, que 
premiará al chef que mejor re- 
presente sus creencias perso- 
nales a través desu plato. 

Los ganadores regionales 
de este evento serán anuncia- 
dos ese mismo día del concur- 
so y tendrán la oportunidad de 
competir en la Gran Final de 
Milán, que se realizará afinales 
de 2025, donde se disputarán 
el título mundial en cada cate- 
goría. CS
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