CAMPO

Surefio

Fecha: 16/09/2024 Audiencia: 66.983 Seccioén:
Vpe: $64.859 Tirada: 20.174 Frecuencia:
Vpe pag: $226.330  Difusién: 19.138

Vpe portada: $226.330  Ocupacion: 28,66%

campo sureno
0

En Osomo se realizara
Concurso Nacional de
Quesos La Queseria 2024

| Centro Regional de Inves-

figacion INIA Remehue,

en Osorno, serd el escena

rio del Concurso Nacional

de Quesos la Queseria
2024, que se celebrara los dias
26y 27 de septiembre. Este des-
tacado cerfamen se realizard en
el marco de la feria sensorial de
quesos arfesanos y de autor, una
plataforma donde productores de
todo Chile podrdn exhibiry degus-
far sus creaciones.

El investigador de INIA, Ignacio
Subiabre, anuncié que el evento
es organizado en colaboracién
con Colectivo Fermento y Fermen-
tos del Sur, contando ademds con
el apoyo de la Fundacién para la
Innovacién Agraria (FIA).

Esta actividad cuenta
con el apoyo de FIAy
es organizada por
INIA Remehue, junto a
Colectivo Fermento y
Fermentos del Sur.

“Hemos convocado a productores
de quesos elaborados con leche de
vaca, eabra y oveja de fodo el pafs
para que participen en esta feria tni-
ca, donde los asisientes podrdin dis-
frutar de quesos artesanales y de au-
tor de alfa calidad”, destacé Subia-

re.
El 26 de septiembre, el jurado,
compuesto por expertos nacionales

e internacionales, evaluard las
disfintas categorias de quesos.
Durante la maiana se analizardn
los quesos Chanco o Mantecoso,
en sus versiones joven y maduro,
asi como los quesos frescos y ma-
duros de leche de cabra. En la
tarde, se evaluardn las categorias
de quesos suaves y quesos de au-

tor.

Entre los miembros del jurado se
encuentran reconocidos especia-
listas como Gabriela Lans, aseso-
ra en queseria artesanal; Carlos
Perclta, fundador de “Los Quesos
de Chile”; y Paola Lama, lider en
innovacién lactea. También parti-
cipan Nicolds Pizarro, invesfiga-

dor de INIA, y Lucia De La Fuen-
te, académica de la Universidad
de Los Lagos, enfre ofros destaca-
dos jueces.

FERIA SENSORIAL

El 27 de septiembre, se abrirdn
las puerfos de la feria sensorial de
quesos artesanos y de autor, don-
de los productores podrén ofrecer
degustaciones y venta de sus pro-
ductos.

El evento comenzard a las 10:00
de la mafiana con una charla tée-
nicaa cargo de Gabriela Lans, se-
guida de un conversatorio sobre
quesos con identidad, programa-
do para las 11:00 horas.

La jornada culminard alas 15:30
horas con la premiacién de los go-
nadores del Concurso Nacional
de Quesos por categoria, y la pre-
sentacién de las conclusiones del
conversatorio, consolidando este
evenlo como un espacio de en-
cuentro para la innovacién yla co-
lidad en la produccién quesera chi-
lena.




