
  

LUNES 16 DE SEPTIEMBRE DE 2024 CAMPO SURENO 
  

PÁGINA 3 

EL ctcalic 
Hace 28 años que la organización gremial impulsa esta feria 

SOFO impulsa la Semana de las Tradiciones 
Chilenas "Aires del Ñielol” en Temuco 

Se celebrará con dos 
fondas principales: la 
"Gran Fonda SOFO”, 

organizada por la pro- 
ductora K10 en el pa- 

bellón ganadero y la 
“Fonda del Guatón 

Ramírez” en el casino 
del parque. 

a Sociedad de Fomento Agrí 
cola [SOFO), enel corazónde 
Temuco, lanzóoficialmentela 

mana de las Tradiciones 
ilenas “Aires del Ñielol”, 

unaemblemética feria que la entidad 
gremial organiza desde hace 28 
años. El evento tiene como objeivo 
preservar y promover la cultura y las 
tradiciones chilenas, consolidándose 
como un espacio clave para la cele- 
bración de las Fiestas Patrias en la re- 
gión. 
Carlo Rojas, secretario ejeculivo de 

SOFO, subrayó el rol fundamental 
que desempeña la institución en la 
promoción de las costumbres nacio- 

nales. 
“SOFO representa la chilenidad y 

nuestras tradiciones rurales. Es porello 
que, cada año, nos comprometemos 
a organizar este evento familiar, que 

En Osorno se realizará 
Concurso Nacional de 

Quesos La Quesería 2024 
Centro Regional de Inves 
tigación INIA Remehue, 
en Osorno, será el escena- 
rio del Concurso Nacional 
de Quesos La Quesería 

2024, que se celebrará los días 
26 y 27 de septiembre. Este des- 
tacado certamen se realizará en 
el marco de la feria sensorial de 
quesos artesanos y de autor, una 
plataforma donde productores de 
todo Chile podrán exhibiry degus- 
tar sus creaciones. 

El investigador de INIA, Ignacio 
Subiabre, anunció que el evento 
es organizado en colaboración 
con Colectivo Fermento y Fermen- 
tos del Sur, contando además con 
el apoyo de la Fundación pora la 
Innovación Agraria (FIA). 

Esta actividad cuenta 
con el apoyo de FIA y 

es organizada por 
INIA Remehue, junto a 

Colectivo Fermento y 
Fermentos del Sur. 

“Hemos convocado a productores 
de quesos elaborados con leche de 
vaca, cabra y oveja de todo el país 
para que participen en esta feria úni- 
ca, donde los asistentes podrán dis- 
frutar de quesos artesanales y de au- 
es de alta calidad”, destacó Subia- 

re. 
El 26 de septiembre, el jurado, 

compuesto por expertos nacionales   

sonvoca a toda la comunidad de Te- 
muco y la región pora celebrarel 18 
en un ambiente seguro, con juegos 
criollos, artesanías, pabellones gas 
tronómicos, fondos y actividades pa- 

e internacionales, evaluará las 
distintas categorías de quesos. 
Durante la mañana se analizarán 
los quesos Chanco o Mantecoso, 
en sus versiones joven y maduro, 
así como los quesos frescos y ma- 
duros de leche de cabra. En la 
tarde, se evaluarán las categorías 
de quesos suaves y quesos de au- 

ra todas las edades”, señaló Rojas. 
En cuanto a la seguridad, Ricardo 

Carrasco, coordinador del Parque 
Charles Caminondo, destacó que el 
recinto contará con la colaboración 
de Carabineros y guardias privados 
para garantizar un entorno seguro pa- 
ra todos los asistentes, tal como ha si- 
dotradición en ediciones anteriores. 

“Este evento siempre ha sido un lu- 
gar seguro para las familias”, afirmó 
Carrasco. 

ATRACCIONES 
La feria ofrecerá una variedad de 

atracciones para toda la familia, 
incluida la montaña rusa itinerante 
más grande de Chile, con 14 me- 
tros de altura. Además, se celebra- 
rá con dos fondas principales: la 
“Gran Fonda SOFO”, organizada 
por la productora K10 en el pabe- 
llón ganadero y la. “Fonda del 
Guatón Ramírez” en el casino del 
parque. 
Más de 200 expositores partici- 

parán en los pabellones de arieso- 
nías y comercio, junto con una gran 
oferta gastronómica y la mayor se- 
lección de cervezas artesanales de 
la región. 
“Queremos ofrecer un panora- 

   

    
   

Entre los miembros del jurado se 
encuentran reconocidos especia- 
listas como Gabriela Lans, aseso- 
ra en quesería artesanal; Carlos 
Peralta, fundador de “Los Quesos 
de Chile”; y Paola Lama, líder en 
innovación láctea. También parti- 
cipan Nicolás Pizarro, investiga- 

ma integral pora las familias, con 
productos locales y entretenimien- 
to que resalte nuestra cultura agrí- 
cola y gastronómica”, agregó Ro- 
jos. 

la Semana de las Tradiciones 
Chilenas “Aires del Nielol” comen- 
zará el martes 17 de septiembre a 
las 11:00 horas y se extenderá has- 
ta el domingo 22. 

La ceremonia inaugural oficial 
tendrá lugar a las 17:00 horas en 
el pabellón ganadero, donde asis- 
tirán autoridades gubernamenta- 
les, directivos de SOFO, exposito- 
res e invitados especiales. 

La venta de entradas será en dos 
formatos: presencial y on line en 
https://sofoeventos.cl. El vo- 
lor de los tickets es de $4,000 pa- 
ra adultos, $2,000 para adultos 
mayores, $1,000 para niños y 
$7,000 para vehículos con con- 
ductor incluido, ofreciendo una op- 
ción accesible para todas las fami- 
lías que deseen disfrutar de esta 
celebración. 
Con este evento, SOFO reafirma 

su compromiso con la promoción y 
preservación de las tradiciones chi- 
lenas, fortaleciendo su rol como 
gremio agrícola en la región. 

dor de INIA, y Lucía De La Fuen- 
te, académica de la Universidad 
de Los Lagos, entre otros destaca- 
dos jueces. 

FERIA SENSORIAL 
El 27 de septiembre, se abrirán 

las puertas de la feria sensorial de 
quesos artesanos y de autor, don- 
de los productores podrán ofrecer 
degustaciones y venta de sus pro- 
ductos. 

El evento comenzará a las 10:00 
de la mañana con una charla téc- 
nica a cargo de Gabriela Lons, se- 
guida de un conversatorio sobre 
quesos con identidad, programo- 
do para las 11:00 horas. 

La jornada culminará allas 15:30 
horas con la premiación de los ga- 
nadores del Concurso Nacional 
de Quesos por categoría, y la pre- 
sentación de las conclusiones del 
conversatorio, consolidando este 
evento como un espacio de en- 
cuentro para la innovación y la co- 
lidad en la producción quesera chi- 
lena.
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