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El secreto de los bosques de la region
que nutre y endulza a Chile y al mundo

La miel es un alimento premium en Los Lagos, 1a cual nace del trabajo que hacen las abejas en zonas apartadas para
conservar la pureza tinica de los lugares donde no llega ningtin tipo de contaminacién. Aquello se mantiene
celosamente durante todo su proceso, gracias al trabajo de productores de toda esta zona con afos de experiencia.

Paola Rojas
paola.rojas@australoserno.cl

entro de la gama de
Dproducms premium

que nacen en la Re-
gion de Los Lagos, lamiel es
uno de los mds destacados y
reconocidos, debido a su
condicion naturaly al sabor
particular de los bosques
nativos de la zona, por lo
que su fama recorre todos
los rincones del pais e inclu-
soes apetecida en el extran-
jero.

Pero detrds de todo el
dulzor y propiedades que
tiene este siper alimento,
queviene del proceso de po-
linizacion de las abejas, estd
el esfuerzo de hombres y
mujeres que siguen una
tradicion que viene de aros.
Celosamente cuidan su pu-
reza en rincones apartados
de nuestra zona, garanti-
zando un producto libre de
cualquier elemento que no
provenga de la naturaleza
propia de las provincias de
la region.

De acuerdo a los datos
del Boletin Apicola de Co-
mercio exterior que propor-
ciona la Oficina de Estudios
y Politicas Agrarias (Odepa),
la miel producida en la Re-
gion de Los Lagos registro
un importante salto en
cuanto al volumen de ex-
portacién en los tltimos
seis afios, ya que de alrede-
dor deuna tonelada, llegda
aproximadamente a nueve
toneladas, que se fueron a
paises como Estados Uni-
dos, China, ademas de la
Unién Europea.

Estos envios vienen pre-
cedidos por una larga data
dedistribuciéna lolargode
todo Chile, pero tltima-
mente la biisqueda de miel
de la regién es mucho ma-
yor, considerada como un
producto de altisima cali-
dad, debido a su pureza, lo-
grada a través de un proce-
50 que comienza en bos-
ques nativos y que contintia
bajo el mas estricto cuidado
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ENRIQUE SAENZ ES UN RECONOCIDO APICULTOR DE LA REGION DE LOS LAGOS. EL PRODUCTO QUE OFRECE ES DE ALTA PUREZA. EN LA IMAGEN POSA EN SU PLANTA DE RAHUE BAJO:

de las manos de producto-
res de tradicion.

PERSEVERANCIA

Uno de los apicultores mas
antiguos y conocidos de la
region es Enrique Sienz,
quien lleg6 hace varias dé-
cadas desde Espana y co-
menzo en 1965 en este ru-
bro. Actualmente repartea
todo el pafs su reconocida
miel “Colmenares Raltin”,
que procesa ensu planta de
avenida Repiiblica, en
Rahue Bajo, Osorno.

“El proximo afio cum-
plo 50 anos entregando
miel a los supermercados.
Yo vengo de Espafiay mi
padre tenia alld 30 colme-
nas, yo le ayudaba en su co-
secha, desde los 14 hasta los
19 anos, cuando me vine a

Chile. Yo estaba en una pe-
luqueria el ano 1965 y un
peluquero le dijoa su clien-
te que estaba aburrido en
Osorno, que tenia 80 afos y
se queria ira Santiago, pero
su problema era que tenia
unas colmenas que nadie se
las queria comprar”, relata.

Fue asi como tras escu-
char esa conversacién, se
pusoa pensar en que podria
buscar un amigo con cam-
po para que tuviera las col-
menas y asilas mantendria
como hobbie, ya que en ese
tiempo trabajabaen la tien-
da Embajadores de Osorno,
por loque cerrd el negocio y
comprd los colmenares en
Rahue Bajo. Asi comenzé
con su trabajo como apicul-
tor en Chile.

Asi fue trabajando y cre-

ciendo en el rubro, cuando
las abejas trabajaban bien, a
diferencia de ahora, que
hay muchodesgaste de esta
especie, ya que se sobreex-
plotan.

En el caso de esta fabri-
ca, la miel es cosechada en
la planta de Osorno, se en-
vasay desde allf se distribu-
ye, pero las abejas se en-
cuentran a orillas del rio Pe-
trohué, en la provincia de
Llanquihue.

“En el invierno las traigo
a Osorno, donde tengo un
terrenito y aqui las alimen-
to, pero en primavera las
llevo a la cordillera, porque
alld no hay ninguna fumi-
gacion, nadie cultiva nada,
s6lo hay ganaderia, enton-
ces la miel es mas pura, po-
driamos decir que es orgd-

nica, porque no hay ningvin
insecticida a muchos kilé-
metros del apiario y la abe-
jatiene un circulo de hasta
5 kilémetros”, asegura.

Gracias a su origen, esta
miel se distribuye a todo el
pais en distintas cadenas de
supermercados, como San-
ta Isabel, Jumboy Unimarc,
ademds de otros locales co-
merciales propios de distin-
tas ciudades, como es el ca-
sodelos supermercados El-
tit de Villarrica y Pucén, y
también el Lily de Villarri-
ca.

“Esto no quiere decir
que entrego al 100% de to-
dos los locales, sino que es-
tan escogidos, cuando pi-
den un detalle de una cali-
dad de miel, entonces tam-
bién seelige la calidad de lo-

cales donde se entregard”,
dice.

En cuanto a los volime-
nes que produce, Enrique
Sdenz detallé que en un
afo alcanza entre 35 mil a
40 mil kilos.

Asf, bajo esta forma de
comercializar, tratando di-
rectamente con comercian-
tes de distintos puntos del
pais, es comoesta fibrica se
hamantenido con los afios,
ya que laotracarade lamo-
neda fue cuando parte de
su produccion la enviaba a
la cooperativa Apicoop, ubi-
cada en la comuna de Pai-
llaco, Regién de Los Rios, la
cual se fue a la quiebra en
2023, por lo que muchos
apicultores quedaron con
una deuda.

“Eso es la ruina para un
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HARRIET EELES DESTACA EL SELLO UNICO DE LA MIEL QUE

PRODUCEN.

apicultor, porque uno no
estd para vivir a expensas
de lo que le paguen o cuan-
do le paguen, el dia a dia tie-
ne sus gastos, entonces de
esa manera yo pongo mis
precios, me dan el precio
justo, saco mi margen de
utilidad y entrego en todo
el pais; y si un ailo me so-
bra cierta cantidad, queda
para el ario siguiente, por si
viene mala la cosecha, en-
tonces asi emparejo. Man-
tengo una reserva paraque
nunca me falte y asi es mi
sistema de trabajo. Aqui
soy dueiio y senor de mi
producto. Cuando uno es
exportador, se paga mucho
menosy uno nosabesivan
a terminar pagando onoy
no se puede hacer nada”,
manifiesta.

Ademads, la fabrica da
trabajo a 10 personas, quie-
nes llevan anos en ella y
han crecido junto con la
empresa, donde la planta
cuenta con una infraestruc-
tura eficiente, con una sala
de cosecha, una de envasa-
doyotra dealmacenamien-
to.

“Yo llegué a los 19 anos
y ahora tengo 82. Todo lo
he invertido en la empresa
y asi he llegado a los limites
en que estoy”, concluye el
creador de Colmenares Ra-
lin.

UNICA Y DE EXPORTACION

Una historia que comienza
en Europa es la de la pro-
ductora de origen inglés,
Harriet Eeles, quien es ge-
rente de la cooperativa Mie-
les del Sur, que se cred en
2007 como un brazo co-
mercial de la Asociacién
Gremial de Apicultores de

la antigua Décima Regicn,
lacualredineactualmente a
12 productores, quienes
dar un valor agregado al
producto, diferenciado por
su origen botinico.

Ella antes de llegar a
Chile se desempefiaba en
un trabajo administrativo
en la Organizacién de las
Naciones Unidas para la
Alimentacion y la Agricul-
tura (FAQ) y cuando se en-
contraba en lasede delaen-
tidad en Roma, Italia, cono-
cié aunapicultor que laen-
tusiasmo en el mundo de
las abejas y la miel. Luego
de ello se fue por un proyec-
toa Africa, donde justo ne-
cesitabana un consultoren
la materia, volvié a contac-
tar al experto, quien realizo
un estudio de factibilidad
de desarrollar apicultura
en Mozambique y obtuvo
mds conocimientos. Sin
embargo, no desarrollé es-
ta actividad hasta que final-
mente seradico en Chileen
1986, donde estudié sobre
la materia y no ha parado
hasta ahora.

Actualmente contintia
trabajando y dirigiendo la
cooperativa, que cuenta
con una planta de extrac-
cion y envasado de miel
ubicada en Colonia La Ra-
dio, en la comuna de Fruti-
llar, desde donde sale un
producto de calidad pre-
mium para el mercado na-
cional, pero también se ex-
portaa Estados Unidos.

“Nosotros no homoge-
neizamos las mieles, es de-
cir, cada lote de miel es de
un solo productor, de un
solo apiario y de unasola fe-
cha de cosecha, mandamos
a analizar estos lotes para

ELAPICULTOR LUIS GUINEO, DE ANCUD, UBICA SUS COLMENAS EN UN LUGAR DONDE TODAVIA NO SE APLICAN QUIMICOS, ES NATURALEZA PURA.

poder certificar el origen
botdnico de las mieles y es-
tamos enviando a prictica-
mente todo el pais; al norte,
a Santiago y mads al sur”,
destaca.

Entre los principales
mercados que reciben estas
producciones de miel, hay
empresas grandes como
Colun, la cual vende el pro-
ducto en sus tiendas ubica-
das en distintas ciudades de
Chile, asf como también en
diferentes locales especiali-
zacos en productos natura-
les y campesinos, ademds
de clientes particulares.

“Nosotros no entrega-
mos a supermercados, por-
que como no homogeneiza-
mos la miel, los lotes de
produccién no son muy
grandes y para nosotros es-
to tiene una gracia: que no
es un producto masivo, si-
no que son unicos, de unso-
lo productor, de un solo lu-
gar de producciény de una
sola fecha de cosecha, lo
que dalagran diversidad de
origen botdnico, ya que ca-
da lugar es distinto”, acota.

LIMATICO
Harriet Eeles comenta que
como en todos los rubros
agricolas, la apicultura
también ha sido afectada
por el cambio climatico, ya
sea por sequia o por mu-
chas lluvias con inundacio-
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nes, pero también han no-
tado cambios en las fechas
de floraciones, lo que ha
obligado a los productores
airadaptando sus manejos
apicolas a la evolucidn del
planeta.

“Tenemos que aprove-
char una floracién que po-
dria estar en una época en
un mes diferente, segtin el
ano. Hay algunas especies
que se adelantan y estan
disponibles mds temprano
de lo que estamos acostum-
brados; y otras que se atra-
san, entonces lo que tene-
mos que hacer es tratar de
aprovechar estas floracio-
nes connuestros manejos”,
detalla.

En cuanto asus exporta-
ciones, fue a través de Pro-
Chile y con mucho esfuer-
zo. Consiguieron que un
comprador norteamerica-
no que visitaba la Patago-
nia, se encantara con la
miel delazonay trasellose
contacté con laentidad, por
loque se hizo el enlace y co-
menzaron con los envios.

“Es una bonita historia,
porque a través de los aios
hemos construido ademads
de un negocio, una gran
amistad, lo que es un facili-
tador de cualquier negocio
de exportacion, el poder te-
ner un contacto mas direc-
to con la persona que nos
compra lamiel”, expresa.

CONDULZOR DE LA ISLA

En Chilo€ se encuentra el
apicultor Luis Guineo,
quien produce miel en la
comuna de Ancud, en el
sector de Pumillahue, a 30
kilémetros de la ciudad. Se
dedica desde hace 42 anos a
esta actividad, donde lleg6 a
traveés de un proyecto de de-
sarrollo para pequenos
agricultores en Caritas Chi-
le, por lo que se capacitd.

“Yo soy técnico agricola,
pero no tenia muchos cono-
cimientos de apicultura y
con colegas ibamos a San-
tiago a diferentes cursos, asi
empecé, con pocas colme-
nasy con el tiempo fueron
aumentando, porque si
uno maneja bien la apicul-
tura, puede crecer ficil-
mente”, subraya.

Asi también se perfec-
ciond en la Universidad Ca-
tolica de Temuco y en Ina-
cap, porloque ahora traba-
jacon alrededor de 80 0 90
colmenas, a través de las
cuales logra una produc-
cidén que llega desde Arica
hasta Punta Arenas.

“Me dicen donde envio,
previo pago, lomandoy ese
es mi mercado, todo al deta-
lle, no vendo al por mayor,
ya que mi miel es mucho
mas natural, porque donde
ubico mis colmenas es un
lugar en el que todavia no
se aplican quimicos en la

agricultura y la mayor par-
te de las mieles que se pro-
ducen aqui son de especies
nativas, eso hace que tenga
otra calidad”, expresa.

Asi, Luis Guineo clasifi-
ca su miel, donde la mds
apetecida es la de ulmo, pe-
ro asegura que nutritiva-
mente la mejor es la poliflo-
ra.

“Cuando el ulmo empie-
za a florecer, saco toda la
miel madura que existe en
la colmena, a mediados de
eneroy comienzos de febre-
ro, porque alli empiezan
las floraciones de ulmo. En-
tonces, vendo esa miel que
cosecho como poliflora”,
detalla.

Para asegurar cle mane-
raobjetiva las propiedades,
este productor envia la miel
a analizar a la Universidad
Catoélica en Santiago, donde
los resultados arrojan que
corresponde a un 80 por
ciento de ulmo, por lo que
mucha gente de la zona
central busca este producto
especificamente de Los La-
£0S.

Pese a que en ese punto
de Chile hay grandes pro-
ducciones de miel, la agri-
cultura estd muy desarro-
llada, por lo que se utilizan
numerosos productos qui-
micos, a diferencia de estos
rincones pristinos nativos
de la region. ©



