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ACTUALIDAD
DIARIO

Mas de 800 fonderos del Biobio han sido

capacitados por la Seremi de Salud

Cerca de 100 fonderos y fonderas
de San Pedro de la Paz fueron capa-
citados sobre buenas practicas sani-
tarias en el manejo de alimentos, por
parte de la Seremi de Salud.

Estafue unadelas 21 capacitacio-
nes que se hanrealizado alolargo de
laRegiony que tiene por objetivores-
guardar quelas actividades transito-
rias de elaboracion y venta de ali-
mentos, puedan involucrar algin
riesgo parala salud de los asistentes
aestos eventos dieciocheros.

“Como todos los afios miles de fa-
milias van a las fondas a celebrar, es
por eso que es esencial que quienes
manipulan alimentos durante estas
fechas se rijan por todas las normas

FOTO: SEREMI DE SALUD.

queestan dentro del Reglamento Sa-
nitario de los Alimentos y el Manual
deBuenas Practicas de Manufactura.
Labuena higiene es primordial para
quetodosytodas pasemos unas fies-
tas tranquilos ylibres de Enfermeda-
des de Transmisién Alimentaria
(ETA)”, senalé el seremi de Salud,
Eduardo Barra.

Lasylos emprendedores fortalecie-
ronsus conocimientos respectoalos
requisitos que deben cumplir sus
puestos, conceptos de inocuidad y
los principios bdsicos de la manipu-
lacion de alimentos. Ademas, los fon-
derosyfonderas reforzaron sus habi-
lidades para el mejor desempeno en
el manejo de materias primas.

“Hastala fecha contamos con 803
personas capacitadas; 342 enla pro-
vincia de Concepcion, 402 en Biobio
y59en Arauco. Esrelevante destacar
que este proceso formativo sellevaa

cabo en el contexto del Programa Es-
pecial de Fiestas Patrias 2024”, expli-
c6 Barra.

Al dia 11 de septiembre, la Seremi
de Salud del Biobio ha realizado 367
fiscalizaciones, donde se han realiza-
do 32 sumarios y 33 decomisos, con
un total de 1.385,709 kilos de pro-
ductos carnicos decomisados.

Las causales de sumarios dicenre-
lacion con alimentos vencidos (12),
deficiencias sanitarias (10), falta de
autorizacion sanitaria (04), alimentos
sin procedencia conocida (02), ali-
mentos alterados (02), pérdidade ca-
denadefrio (01)yotras causales (01).

Las causales de decomisos dicen
relacién con carne vencida (696,158
kg.), abigeato (450 kg.), procedencia
desconocida (131,8kg.), caracteris-
ticas organolépticas alteradas
(71,75 kg.), y pérdida de cadena de
frio (36 kg.).



