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Cerca de dos toneladas de carne se han 
decomisado en previa de Fiestas Patrias 
REGIÓN. En la Provincia de Llanquihue se han efectuado 15 sumarios sanitarios relacionados al consumo de carne y una 
prohibición de funcionamiento a una carnicería de Puerto Montt. Al mismo tiempo se realiza un plan antiabigeato. 

Francisco Henríquez 
cronicatodiariollanquihue.cl 

on el objetivo de dismi- 
C nuir el riesgo de afecta- 

ción por enfermedades 
transitadas por alimentos 
(ETA) y verificar las condicio- 
nes sanitarias de los distintos 
puntos de venta de cameen la 
provincia, autoridades regio- 
nales lideraron una fiscaliza- 
ción en carnicerías de Puerto 
Montt, en el marco dela cam- 
paña “Unidos por un 18 
Seguro”. 

Enla instancia, las autori- 
dades reforzaron el consumo 
prudente de alimentos ino- 
cuos, variados y “sinexcesos”, 
para garantizar espacios de 
convivenciaseguros y libres de 
enfermedades paralas familias 
delaregión. Entre las medidas 
anunciadas destaca el aumen- 
to delas fiscalizaciones en car- 
nicerías y puntos de venta de 
care en toda la región, que 
han permitido efectuar más su- 
marios sanitarios, cierres de 
prohibición de ventas y sacar 
de circulación cerca de dos to- 
neladas de carne, principal- 
mente por estado de venci- 
miento. 

FISCALIZACIONES 

La seremi desalud, Karin Solís, 

explicó que se han realizado 
cerca de 80 fiscalizaciones en 
carnicerías, restaurantes, su- 

permercadosy fábricas deem- 
panadas, que han permitido 
iniciar más de 45 sumarios sa- 
nitarios en la región. De ellos, 
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15son dela provincia de Llan- 
quihue y se decretó la prohibi- 
ción de funcionamiento a una 
carnicería de Puerto Montt. 

“Sabiendo que en esta celebra- 
ción de Fiestas Patrias hay un 
aumento del consumo de ali- 
mentos, que conlleva un ma- 
yor riesgo de enfrentar enfer- 
medades, es que llamamosa la 
comunidad a fijarse en las pro- 
piedades organolépticas, que 
esrevisar las características de 

los productos que se compran 
en lugares establecidos, que 
son fiscalizados y que se puede 
exigirla resolución sanitaria”. 

AGRO 

Tania Salas, seremi de Agricul- 

LASEREMI DE SALUD, KARIN SOLÍS, REVISA UN EMI 

tura, explicó que ya sean iden- 
tificado distintas irregularida- 
des relacionadas a la categori- 
zación y rotulado de los pro- 
ductos en locales comerciales 
detodala región. 

“Llevamos más de 500 fis- 
calizaciones durante este año, 
de las cuales 35 han quedado 
en acta por encontrar algún ti- 
po de hallazgo. Lo queestamos 
inspeccionando es quelas cate- 
gorías estén correctamente ro- 
tuladas, que cumplan con las 
fechas de vencimiento y queto- 
dalainformación esté disponi- 
ble para el consumidor”. 

En la ocasión, las autorida- 
des regionales hicieron un lla- 
mado ano descuidar el consu- 
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mo de frutas y verduras, frente 
al incremento de ciertos ali- 
mentos, bebidas azucaradas y 
alcohólicas en estas fiestas. 
“Llamamos a consumir mayor 
cantidad de frutas y verduras 
cuando hay consumo de carne 
paraequilibrar las calorías y no 
recurrir a exceso en la alimen- 
tación que pueden terminar 
con una enfermedad transmi- 
tida por alimentos”, explicó la 
seremi de Salud. 

Respetoa los precios de es- 
tos productos, la seremi de 
Agricultura comentó que “he- 
mos estado haciendo un segui- 
miento de los precios, no tan 
sólo en los productos de carni- 
ceríassino también en los pro- 

ductos de ferias donde hemos 
encontrado quelaslechugasse 
han mantenido en su precio, 
pero los tomates han subido 
unpoco. Esimportantequelas 
familias hagan esos equili- 
brios”. En cuanto a las reco- 
mendaciones para adquiri 
carne, las autoridades hicieron 
unllamado acomprar siempre 
en locales establecidos y que 
cuenten con resolución sanita- 

ria, además de preferir locales 
cuyas superficies y equipos 
que contactan los alimentos se 
encuentrenlimpios y ano oli- 
dar que las carnes y otros ali- 
mentos destinados para la ven- 
tadeben estar refrigerados. 

Por otra parte, la autoridad 
sanitaria recomendó que para 
evitarintoxicaciones alimenta- 
riasse debe poner atención en 
las características de las car- 
nes. “Una carne de vacuno de- 
beser roja, tener firmeza y no 
puede ser pegajosa, además 
tiene unolor característico. La 
carne de cerdo es una carne 
másrosada y debe ser firmeal 
tacto. La carne de pollo es una 
carne amarilla uniforme, con 

tendencia al rosado y cuando 
se toma, la piel debe estar ad- 
herida a la carne”, explicó Ka- 
ren Solís. 

  

SEGURIDAD SANITARIA 

Según explicó la delegada pre- 
sidencial regional de Los La- 
gos, Giovanna Moreira, en el 
marco de estas Fiestas Patrias 

sehanreforzado las labores de 
fiscalización para garantizar la 
seguridad sanitaria. 

45 
sumarios sanitarios 
lleva adelante la Seremi 
de Salud en la Región de 
Los Lagos. 

“Hace dos meses atrás co- 
menzamos con nuestro plan 
de abigeato enlas distintas pro- 
vincias, donde tanto el Ministe- 
rio de Agricultura, a través del 
SAG, y el Ministerio de Salud, a 
través dela autoridad sanitaria, 
han estado desplegados para 
fiscalizar distintos lugares co- 
mo mataderos, carnicerías e 
incluso fiscalizaciones en ruta 
para que los productos que se 

vayan aconsumir durante el18 
deseptiembre tengan la traza- 
bilidad que corresponde y en- 
treguen seguridad a las pobla- 
ción”, agregó la autoridad 
regional. 

Respecto al robo de anima- 
les, la representante del Presi- 
dente Gabriel Boric en la re- 
gión comentó que existe una 
estrategia que se refuerza du- 
rante las Fiestas Patrias. “El 
abigeato es un delito muy pre- 
sente en nuestra región, sobre 
todo por la cantidad de secto- 
res rurales e islasquetenemos. 
Es un delito priorizado en las 
comunas rurales ennuestraes- 
trategia regional de seguridad 
pública, frente a eso tenemos 
estrategias conlas distintas co- 
munas, junto a las policías y la 
seguridad municipal, junto a 
Otras instituciones del Estado 
que puedan aportar informa- 
ción relevante”, agregó. — 03 

 

El sector salmonero destaca baja huella 
de carbono de su proteína en el Chile Day 

or primera vez, en sus 
Pp más de35años dehisto- 

ria, la salmonicultura 
fue parte de las exposiciones 
del Chile Day en Londres, 
evento que busca relevar la 
imagen país, además de atraer 
lainversión extranjera. Ayer, el 
presidente deSalmonChile, Ar- 
turo Clément, formó parte del 
panel de conversación “Cons- 
truir un futuro mejor median- 
te productos sostenibles”, jun- 

toal gerente general de Empre- 
sas CMPC, Francisco Ruiz Ta- 

gle; y la managing director de 
Finance Earth, Elizabeth Beall, 
en unespacio que fue modera- 
do por el executive director de 
WWF, Ricardo Bosshard. 

“Estamos muy contentos 
de haber podido participar en 
esta iniciativa, que busca 
atraer a nuevos inversionistas 

anuestro país en las múltiples 
industrias que son parte de 

   

Chile. Pudimos notar el interés 
delas personas que fueron par- 
te de este conversatorio y que 
escucharon, por primera vez, 
de qué se trata nuestro sector 
productivo”, indicó Clément. 

Durantela presentación, el 
presidente de SalmonChile dio 
a conocer la importancia que 
tiene el salmón en lo que será 
laalimentación del futuro, por 
serla proteína con la huella de 
carbono más baja en su pro- 

ducción, con menor consumo 
de agua y la más eficiente en 
materia de rendimiento de 
consumo, al compararla con 
otras proteínas cultivadas en 
tierra. Además, compartió los 
avances que hatenidoelsector 
productivo desde quese formó 
hace 40 años en el sur austral 
del país, apostando pornuevas 
tecnologías, como la aplica- 
ción de inteligencia artificial 
parala mejora de distintos pro- 
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LA PRESENTACIÓN DEL PRESIDENTE DE SALMONCHILE, ARTURO CLÉMENT, 

cesos productivos. Destacó 
también el apoyo a la innova- 
ción, el desarrollo y la investi- 
gación que se desarrolla tanto 
alinterior de lasempresas pro- 
ductoras, como tambiénensus 
proveedores, para reducir dis- 
tintas brechas presentes en la 

salmonicultura. “En menos de 
cuatro décadas nos hemos 
convertido en el segundo pro- 
ductor de salmóna nivel mun- 
dial y estamos llegando a más 
de 100 mercados alrededor del 
mundo”, puntualizó el presi 
dente de SalmonChile. — 03 
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