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Pipeno or not pipefio

ndebate pocas veces visto, quizi sea por la dieciochera

oportunidad en que se socializo, nace tras la resolucion del

Servicio Agricola y Ganadero (SAG) que separa aguas en
torno al Pipeno. Es que desde ahora existe sunombre, a secas, pa-
radiferenciarlo del “Vino Pipefio”. De partida y viendo que toda pu-
blicidad sirve, es interesante poner en primera linea, en medio de
terremotos, clerys y borgoias, una forma de vinificar por siglosen
Chile. Una sobreviviente.

Partamos conacotar qué es. Simplemente el vino (ahora més bien
brebaje) fermentado y criado en pipas de rauli. Usualmente ocupa
cepas como la pais y lamoscatel -hasta ahora de lasmenos aprecia-
das en el mercado-, vinificandose de manera artesana y ancestral.
De ahisu cria en esos recipientes, que cada vez son menos.

Hoy el Vino Pipeiio debe tener al menos 11,5° de alcohol. Desde
esa cifra para arriba, legalmente, todo fermento de uva -vinifera y
de mesa- es vino. Y lo que contenga menos entra en lanueva cate-
goria: Pipefio, bebida “elaborada a partir de la fermentacion alco-
holica parcial del mosto de uvas frescas (...) producido con uvas de
variedades viniferas”, segtin el SAG. Este solo puede ser elaborado
por el “segmentode la Agricultura Familiar Campesina (AFC) o Co-
operativas integradas por éstas, de las comunas viticolas de las re-
giones del Maule, Nubley Biobio™.

Hasta ahi el rayado de cancha, pensado quiza para que peque-

fios productores familiares tengan un brebaje que les permita me-
Jjores ventas. Aunque eso choque con una realidad comentada por
varios de los protagonistas de este juego.

“Quisiéramos saber en qué lugares no se llegaa los grados, por-
que (en el valle del Itata) lo conseguimos facilmente”, dice una pro-
ductora en una reciente feria de vinos hecha en Santiago. A otros
agentes gremiales les preocupa la adulteracion, porque muchos,
simplemente, sumaran agua hasta conseguir el brebaje legal. Inves-
tigadores historicos reclaman un debilitamiento de la cultura en tor-
no aeste tipo de vinos, aunque el mismo SAG aclara que “respon-
deala necesidad de proteger suidentidad cultural y territorial”.

Enel debate quedan preguntas en el aire ¢A quienes y 2 cuantos
integrantes de la AFC consultaron para llegar a esta decision? (En
qué zonas especificas? /Como fiscalizar siendo que hasta por inter-
net se vende pipefio a secas con mas de 11,5°? (Cémoatajar la adul-
teracion?

La resolucion por otro lado puede serunaoportunidad. Hay mer-
cado para bebidas bajas en alcohol, en Chile y fuera, aunque para
aprovechar esa rendija se requiera de darles mas herramientasalos
pequeiios para desenvolverse.

No vaya a ser que, una vez mas, sean otros quienes saguen ven-
taja de un saber ancestral, que a primera vista no le acomoda andar
dividido por lavida.



