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Exitosa cata de vinos reunio a vinas de Chile y Argentina
resaitando el comercio justo, 1a sostenibilidad y

La actividad se desarrollé en el marco del programa “Comercio justo para el desarrollo rural” del plantel e
incluyé una cata dirigida, donde el premio de la gente se lo llevé la Red del Vino de Colchagua, mientras
que el entregado por los enélogos fue para el grupo Pefiaflor, Bodega El Esteco.

El evento “Vinos del Co-
mercio Justo Fairtrade de
Chile y Argentina: sosteni-
bilidad, patrimonio y expe-
riencia de cata’, organizado
por la Universidad Cat6li-
ca del Maule en Curicd, en
conjunto con la Coordi-
nadora Latinoamericana y
del Caribe de Pequeiios(as)
Productores(as) y
Trabajadores(as) de Co-
mercio Justo, contd con la
participacion de siete im-
portantes vinas de la re-
gion del Maule y del pais
trasandino.

En el marco del 3° Encuen-
tro de Vinos del Comercio
Justo Fairtrade de Argenti-
na y Chile, la Universidad
Catdlica del Maule (UCM)
organizé una cata de vinos
en el Hotel Raices de Cu-
ricd. La actividad, realizada
el 4 de septiembre, reunio a
siete vifias certificadas Fair-
trade, cuatro de Chile y tres
de Argentina, y se enmarco en
el programa “Comercio justo
para el desarrollo rural” de la
UCM, que también contd con
la colaboracion del proyec-
to ANID Anillos ATE 22008
Eco(s) of Climate Change y de
UCM Sustentable.

La académica de la Escuela de
Agronomia y organizadora de
laactividad, Dra. Ximena Qui-
fones, destacd la relevancia del
encuentro en el Dia Nacional
del Vino: “Queremos promo-
ver el consumo responsable y
que las futuras generaciones
prefieran productos del Co-
mercio Justo, que contribuyan
a la sostenibilidad de la agri-
cultura en sus dimensiones
ambiental, sociales y econdmi-
cas. No se trata solo de un pro-
ducto comercial; el vino es cul-
tura, es patrimonio. Queremos
destacar la viticultura como un
patrimonio cultural inmaterial

de nuestra region, apoyando a
las miles de personas que tra-
bajan en las vifias, muchas de
ellas centenarias’, indicé.

Por su parte, el director Gene-
ral de Vinculacién con el Me-
dio de la UCM, Jorge Burgos,
subrayé la conexién entre la
region y la actividad vinicola:
“La region del Maule produce
més del 40% del vino de Chi-
le. Esta actividad conecta a
nuestros estudiantes de pre y
postgrado con los pequefios y
medianos productores de vi-
fias, promoviendo el comercio
justo no sdlo a nivel local, sino
también proyectdndose a Ar-
gentina’, afirmo.

Alianza estratégica

A la cata de vinos interna-
cional, asistieron mas de 80
personas, entre ellas, endlo-
gos, productores, académi-
cos y estudiantes de la UCM.
Ante esta importante alianza,
la directora regional de Sud-
américa de CLAC, Catalina
Jaramillo hizo hincapié en
la importancia de la vincu-
lacién con la Casa de Estu-
dios Superiores.

“Es un espacio tinico don-
de la academia se encuen-
tra con los productores.
Traemos vinos de vifias de
Argentina y Chile, desde
grandes compaiifas hasta
pequeiios productores, lo
que enriquece la experien-
cia tanto para los estudian-
tes como para los produc-
tores”, sostuvo.

En tanto, el director de
la  Asociaciéon  Gremial
de Pequenos Producto-
res de CLAC y también
de la Asociacion Gremial
de Vitivinicultores del Se-
cano de Cauquenes Vid
Seca, afadié: “Esta acti-
vidad pone en el centro a
los productores, que son el
eje del comercio justo. Es

fundamental visibilizar su
esfuerzo y transmitir los
objetivos de desarrollo sos-
tenible a los consumidores
globales”, indico.
Ganadores

El decano de la Facultad de
Ciencias Agrarias y Fores-
tales de la UCM, Claudio
Fredes, quien también fue
parte del panel de en6logos
encargado de evaluar los
siete productos que pudie-
ron degustar, comentd so-
bre la calidad de los vinos
presentados.

“Estos vinos, elaborados
con mucho esfuerzo por
pequenos  productores,
compiten en un mercado
dominado por grandes vi-

fias, y hoy hemos descu-
bierto varias sorpresas de
alta calidad. Durante la

cata, que incluy6 una eva-
luacién a través de codigos
QR junto al publico y un
panel de endlogos de Cu-

ricd, hemos apreciado vi-
nos con colores profundos,
aromas frutales y equili-
brados. Un vino debe dejar
un buen gusto en la boca, y
estos lo logran con creces”,
indico.



