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En respuesta a la
confusion  generada
en algunos sectores
respecto a la clasifi-
caciéon del Pipefio, el
Servicio Agricola y
Ganadero, reitera que
la Resolucion Exen-
ta N° 4077/2023 no
desvaloriza este pro-
ducto, sino que busca
resguardar su identi-
dad como una bebida
alcoholica auténtica,
caracteristica de las
regiones del Maule,
Nuble y Biobio. Este
reconocimiento  per-
mite diferenciar cla-
ramente al Pipefio de
otros productos en el
mercado, otorgandole
una proteccion espe-
cial y asegurando su
posicion como parte
del patrimonio cultu-
ral chileno.

“Lejos de perju-
dicar a los pequefios
vifiateros y vifateras,
esta medida esta dise-
nada especificamente
para apoyarlos. El Pi-
peflo, al ser categori-
zado como una bebida
alcohélica tnica, solo
puede ser producido
y comercializado por

SAG confirma que el pipefio y el vino pipeno
pueden coexistir hajo 1a Resolucion N° 4077

miembros de la Agri-
cultura Familiar Cam-
pesina (AFC) y coo-
perativas  integradas
por ellos. Esta exclu-
sividad garantiza que
el valor cultural y te-
rritorial del Pipefio sea
preservado y que los
pequenos productores
y productoras puedan
competir en el mer-
cado con un producto
que refleja su herencia
y tradiciones”, indicod
el Director Nacional
del SAG, José¢ Guajar-
do Reyes.
Clasificacién del
pipefio

La resolucion no
descalifica al Pipefio
como vino, sino que
introduce una nueva
categoria dentro de la
familia de bebidas al-
coholicas: el pipeiio,
un producto parcial-
mente fermentado de
uva, que se diferencia
del vino tradicional
principalmente por su
contenido de azucar
residual, que le otorga
un dulzor natural y, por
ende, una graduacion

alcoholica inferior a los
11.5 grados. El vino pi-
peflo, por otro lado, si-
gue sujeto a la norma-
tiva de vinos con una
graduacion minima de
11.5 grados de alcohol.
Es importante destacar
que la baja graduacion
alcoholica del Pipefio no
es resultado de adultera-
ci6n con agua, como al-
gunos sugieren, sino del
proceso de fermentacion
parcial del aztcar resi-
dual. Ambas categorias
(vino pipefio y pipefio)
pueden coexistir en el
mercado, asegurando
el respeto a las tradi-
ciones productivas y
comerciales.

El Pipefio no puede
ser adulterado debido
a las estrictas normas
enologicas que rigen
su produccion, ya que
se puede elaborar ex-
clusivamente a partir
de la fermentacion par-
cial del mosto de uvas
frescas, sin permitir
la adicion de agua ni
azlicares externos para
modificar su gradua-
cion alcoholica o dul-
zor. Antes de su ins-

cripcion en el registro
oficial, el SAG realiza
analisis  fisico-quimi-
cos de las muestras
captadas, todo sin
costo alguno para los
productores y produc-
toras. Estos controles
no solo protegen a los
consumidores/as, sino
que también aseguran
la genuinidad del pro-
ducto y refuerzan su
identidad territorial.

Al contrario de lo
que algunos sectores
han expresado, esta
clasificacion no des-
valoriza el Pipefio ni
otros productos tradi-

cionales. El SAG bus-
ca diversificar la oferta
vitivinicola del pais,
protegiendo la auten-
ticidad de productos
como el Pipefio y ase-
gurando que su comer-

cializacion se realice
bajo condiciones cla-
ras y justas para todos
los actores involucra-
dos, con especial én-
fasis en los pequeiios
productores.
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