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SAG confirma que pipeños 
pueden coexistir por ley 

  

ceoDA 

REGLAMENTO. Esto, tras molestias de viñateros, quienes declararon que nueva 
clasificación les perjudicaría en tanto productores de la tradicional bebida. 

  

OCURRIÓ TRAS INQUIETUD DE AGRICULTORES. 

Buscan optimizar 
cosechas en cerezas 
para la exportación 
PROYECTO. Iniciativa frutícola es 
ejecutada por Inia Quilamapu. 

  

PIPEÑO ES RECONOCIDO POR SER PRODUCIDO, PRINCIPALMENTE, EN REGIONES COMO MAULE, ÑUBLE Y BIOBÍO. 
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