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En respuesta a la confusión gene-
rada en algunos sectores respecto a 
la clasificación del Pipeño, el Servi-
cio Agrícola y Ganadero, reitera que 
la Resolución Exenta N° 4077/2023 
no desvaloriza este producto, sino 
que busca resguardar su identidad 
como una bebida alcohólica autén-
tica, característica de las regiones 
del Maule, Ñuble y Biobío. Este re-
conocimiento permite diferenciar 
claramente al Pipeño de otros pro-
ductos en el mercado, otorgándole 
una protección especial y asegu-
rando su posición como parte del 
patrimonio cultural chileno. 

“Lejos de perjudicar a los peque-
ños viñateros y viñateras, esta me-
dida está diseñada específicamen-
te para apoyarlos. El Pipeño, al ser 
categorizado como una bebida al-
cohólica única, solo puede ser pro-
ducido y comercializado por miem-
bros de la Agricultura Familiar 
Campesina (AFC) y cooperativas 
integradas por ellos. Esta exclusivi-
dad garantiza que el valor cultural 
y territorial del Pipeño sea preserva-
do y que los pequeños productores 
y productoras puedan competir en 
el mercado con un producto que 
refleja su herencia y tradiciones”, 
indicó el director nacional del SAG, 
José Guajardo Reyes. 

 
Clasificación del pipeño 

La resolución no descalifica al Pi-
peño como vino, sino que introdu-
ce una nueva categoría dentro de la 
familia de bebidas alcohólicas: el 
pipeño, un producto parcialmente 
fermentado de uva, que se diferen-
cia del vino tradicional principal-
mente por su contenido de azúcar 
residual, que le otorga un dulzor 
natural y, por ende, una graduación 
alcohólica inferior a los 11.5 gra-
dos. El vino pipeño, por otro lado, si-
gue sujeto a la normativa de vinos 
con una graduación mínima de 11.5 
grados de alcohol. Es importante 
destacar que la baja graduación al-
cohólica del Pipeño no es resultado 

SAG confirma que el pipeño y 
el vino pipeño pueden coexistir 
La institución aclaró que la Resolución Exenta, vigente desde hace un año, no 
descalifica al pipeño como vino. Establece una nueva categoría que diferencia al 
pipeño por su proceso de fermentación parcial y su dulzor natural.
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merciales. 
El Pipeño no puede ser adultera-

do debido a las estrictas normas 
enológicas que rigen su producción, 
ya que se puede elaborar exclusiva-
mente a partir de la fermentación 
parcial del mosto de uvas frescas, sin 

CNR iniciará en septiembre segunda Escuela 
on-line gratuita para mujeres agricultoras

de riego y energías renovables, 
contribuyendo así al desarrollo de 
prácticas agrícolas más sosteni-
bles y eficientes. 

El coordinador regional de la 
CNR en Biobío, Iván Cárcamo, in-
dicó que, “esta es una excelente 
oportunidad para que las mujeres 
adquieran nuevos conocimientos 
y luego sean capaces de transmi-
tírselos a otras mujeres de su en-
torno y así a través del riego me-
jorar la calidad de vida de mu-
chas familias”. 

La Comisión Nacional de Riego 
(CNR) realizó un último llamado a 
mujeres agricultoras para inscri-
birse en la segunda Escuela On-
line gratuita titulada “Labores de 
operación y mantención de siste-
mas de riego asociados a fuentes 
de generación fotovoltaica”, la cual 
busca capacitar a las participantes 
en el manejo y mantenimiento de 
sistemas de riego integrados con 
tecnologías fotovoltaicas, promo-
viendo la sostenibilidad y eficien-
cia en sus actividades agrícolas. 
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permitir la adición de agua ni azú-
cares externos para modificar su 
graduación alcohólica o dulzor. An-
tes de su inscripción en el registro 
oficial, el SAG realiza análisis físico-
químicos de las muestras captadas, 
todo sin costo alguno para los pro-
ductores y productoras. Estos con-
troles no solo protegen a los consu-
midores/as, sino que también ase-
guran la genuinidad del producto y 
refuerzan su identidad territorial. 

La nueva clasificación del Pipeño 
también permite que este produc-
to sea etiquetado indicando su lugar 
de origen, fortaleciendo su identi-
dad territorial. Esto no solo resalta 
su autenticidad, sino que también 
contribuye a la valorización de los 
productos locales en el mercado 
nacional e internacional. 

Al contrario de lo que algunos 
sectores han expresado, esta clasi-
ficación no desvaloriza el Pipeño 
ni otros productos tradicionales. El 
SAG busca diversificar la oferta vi-
tivinícola del país, protegiendo la 
autenticidad de productos como el 
Pipeño y asegurando que su comer-
cialización se realice bajo condicio-
nes claras y justas para todos los ac-
tores involucrados, con especial én-
fasis en los pequeños productores.

Sistemas con tecnologías 
fotovoltaicas

Busca capacitar a las participantes en el 
manejo y mantenimiento de sistemas 
de riego integrados con tecnologías 
fotovoltaicas.
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de adulteración con agua, como al-
gunos sugieren, sino del proceso de 
fermentación parcial del azúcar re-
sidual. Ambas categorías (vino pipe-
ño y pipeño) pueden coexistir en el 
mercado, asegurando el respeto a 
las tradiciones productivas y co-

Este curso está especialmente 
diseñado para mujeres agriculto-
ras que desean adquirir conoci-
mientos avanzados en la gestión 
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