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La Municipalidad de 
Hualpén solicitó 
apoyo a Sercotec y 
Fosis. Por su parte, 
algunos locatarios ya 
avanzan de forma 
autónoma. 

Por Francisca Pacheco Pérez. 
cronicaladiaroelsurcl 

joco más de un mes ha trans 
Persio desde el incendio 

que afectó a cuatro locales 
comerciales -entre ellos dos em. 
blemáticos restaurantes de la zo- 
na- y dos viviendas de la Caleta 
Lenga. Hoy el escenario es diver: 
so, puesalgunos locatarios ya ini. 
ciaron la reconstrucción de sus 
fuentes de trabajo e incluso ope: 
ran parcialmente, mientras que 
enotroscasosaún nose han dado 
a conocerintervenciones. 

Desde el municipio de Hual 
pénsesolicitóla colaboración del 
Fondo de Solidaridad e Inversión 
Social (FOSIS) y al Servicio de Co. 
operación Técnica (Sercotec)con 
la finalidad de que puedan poner 
a disposición líneas de apoyo pa 
ta acompañar la recuperación 
productiva de estos locales. Dees- 
tos dos entes, FOSIS es el que lle 
va los mayores avances, y los pri 
meros resultados deberían cono. 
cerse, a más tardar, la primera 
quincena de octubre 

En paralelo, se han generado 
instancias comunitarias, princi. 
palmente colectas realizadas por 
vecinos y también en uno de los 
colegios de lacomuna,al que per 
tenecen tres apoderados afecta. 
dos. La próxima jornada consisti 
rá en un bingo solidario, que se 
realizará el viernes 4 de octubre 
en el Centro Comunitario. 

AYUDAS COORDINADAS 
El alcalde Miguel Rivera infor 

mó que para apoyar a los restau 
tantessiniestrados “se le solicitó a 
FOSIS y SERCOTEC ver la posibi 
lidad de gestionaralguna ayudaa 
amboslocatarios, teniendo la cla: 
ridad queno hay subsidios de esas 
características, pero independien- 
te deelloconsideramos pertinen- 

   

Primeros resultados se conocerán a fines de septiembre 

Evalúan líneas de 
apoyo para locatarios 
tras incendio en Lenga 

ESTAURANT (AER nESTAURANT y 

El siniestro, ocurrido el 30 de julio, afectó a cuatro locales comerciales y a dos viviendas. 

  

  

te hacer la solicitud a ambas ins 
tituciones. Recibimos la respues 
ta de SERCOTEC, quienes deriva- 
ron el caso a Santiago y espera: 
mos respuesta, y de FOSÍS nosin 
dicaron que los casos fueron in 
gresados a un programa de em 
prendimientos de casos sociales, 
delocual tendremosresultadosa 
fines de septiembre”. 

En esa misma línea, Patricio 
Ferro, directorregional de FOSIS, 
explicó que están evaluando có- 
moa través de sus programas re- 
gulares pueden entregar apoyo a 
estos emprendedores, “Si alguien 
perdió un horno, una cocina, una 
congeladora, capital de trabajo 
para poder echar a andar esama- 
quinaria, nosotrosen ese proceso 
vamos a acompañar mediante un 
plan de negocios, y lo financia 
mos”, detalló. Eso sí, descartó la 
posibilidad de implementar una 
línea exclusiva para este caso. 

Agregó que "algunos no van a 
calificar dentro de las herra 
mientas. También tenemos una 
oferta programática con el Go 
bierno Regional, con programas 
prontos a iniciar, y en esa idea 
queremos hacer el diagnóstico 
paraqueesas personas que noca: 
Úifiquen puedan ser parte deesas 
iniciativas, que debiésemos ini- 
ciardeaquía unos dos meses”. Se 
trata del programa Reemprende, 
destinado a quienes han perdido 
su fuente laboral 

Porsuparte, el directorregional 
de SERCOTEC, Oclides Anriquez, 
aclaró que, por ahora, no pueden 
comprometerse a generar ayudas 
económicas, pues dependen de 
otrasentidades parala obtención 
derecursos,talescomoel Gobier- 
noRegional Esosí, afirmóquees- 
tán realizando las gestiones para 
ello. 

APOYO COMUNITARIO 
Terralengaes uno de losdosres 

taurantes que resultaron sinies 
trados, el cual se especializa en 
pescados y mariscos. AlexisNava- 
Trete, dueño y gerente general, 
sostuvo que el establecimiento 
tuvo una afectación cercana al 
60%, viéndose principalmente 
afectada la estructura, muebles 
como mesas y sillas, los baños, y 

££ ¡perdió un horno, una 
cocina, una congeladora, capital 
de trabajo para poder echar a 

andar esa maquinaria, nosotros 

en ese proceso vamos a 
acompañar mediante un plan de 
negocios, y lo financiamos”. 

Patricio Fierro 

director regional e FOSIS 
A 

equiposdecocina, principalmen- 
te. Alrededor de una semana tras 
el siniestro optaron poriniciarla 
reconstrucción de forma autóno- 
ma bajo la necesidad de retomar 
la actividad, y hoy proyectan su 
reapertura antes de fin de mes. 

“No podemos esperar tantos 
mesesaquenos digan que hay un 
fondo concursable que puede que 
no se gane, porque debemos tra 
bajar Son alrededor de 20 perso- 
nas, pero no despedimosa ningu: 
ha porque somos una cadena, te 
emos 3 restaurantes, y los redis- 
tribuimos para que no perdieran 
su puesto”, explicó. 

De cara a la celebración por 
Fiestas Patrias, un periodo de alto 
flujo turístico en Lenga, señaló 
que “todos los añosla mayor ven: 
ta para esta fecha hasido a través 
de Terralenga, porque la gente va 
ala playa, hace algo distinto. No 
descartamos abrir, todo va a de- 
penderdelos avances. Quizá ten: 
dremos una fracción de los espa 
cios de lacocinalistos, siesasíva- 
mosa venderlo que podamos”. 

Beatriz Escobar, hija del propie 
tario de un local de abarrotes si: 
niestrado, contó que principal 
mente “se perdió todo lo que era 
refrigerado, porque por el incen: 
dio dejaron desconectada la luz 
desde el poste. Hace unos días re 
cibimos ayudas de la municipali 
dad, y nuestros vecinos locatarios 
nos hicieron una colecta, de la cu: 
al obtuvimos una parte. Tuvimos 
un mes cerrado pero ya abrimos, 
ahora estamos más reducidos, pe: 
ro podemos atender parcialmen: 
te para poder pasar el mes”. 

  

La lucha contra los incendios 
forestales no es una batalla en 
solitario. Es un esfuerzo que de- 
manda la colaboración constan- 
teentre diversas organizaciones, 
instituciones y la comunidad en 
general. 

El trabajo de prevención nose 
limita a la temporada alta, ya 
que es un compromiso que se 
extiende a lolargo del año, y cu- 
ya importancia radica en las ac- 
ciones preventivas que toma- 

Unidos contra el fuego 
mos antes de que el fuego haga 
su aparición. 

En estos meses previos a la 
temporada de incendios, el foco 
está en la preparación, formar 
equipos capacitados, estructurar 
planes operativos y estar listos 
para responder ante cualquier 
eventualidad. 

La experiencia de los últimos 
años ha demostrado que la coor- 
dinación es clave. La estrecha c0- 
laboración entre Conaf - Corma, 

las empresas asociadas, bombe- 
ros y vecinos, han sido pilares 
fundamentales para mejorar la 
respuesta ante incendios. 
Hemos avanzado significativa- 

mente en la creación de protoco- 
los comunes y en la adopción de 
un sistema unificado de coman- 
do de incidentes. Sin embargo, 
no podemos descansar en los lo- 
gros alcanzados. 

La disposición a trabajar coor- 
dinadamente debe seguir siendo 

nuestra prioridad. La implemen- 
tación de medidas preventivas 
recomendadas por Conaf, asíco- 
mo el trabajo incansable de la 
Red de Prevención Comunitaria, 
son elementos esenciales para 
proteger nuestros bosques, que 
va desde la limpieza de terrenos 
para eliminar cualquier tipo de 
combustibles y desechos vege- 
tales secos dealta inflamabilidad. 

El desafío es mantener este ni- 
vel de compromiso y coordina- 

ción, incluso en momentos de ba- 
Ja actividad. La naturaleza es im- 
predecible, y losincendios pueden 
surgir cuando menos se esperan. 
Por eso, es crucial que todos los. 
actores involucrados, desde las 
empresas hasta las comunidades, 
sigan trabajando en conjunto, si- 
guiendolos protocolos y reforzan- 
do las medidas de prevención. 

La clave para proteger nues- 
tros bosques no reside sólo en la 
capacidad de respuesta ante un 

Los emprendimientos abarcan el área gastronómica, hotelera y bohemia, y las postulaciones aún permanecen abiertas 

Lanzan Sello Rally con 27 empresas turísticas adheridas 
La iniciativa acercará 
la oferta local a los 
turistas, para mejorar 
su experiencia 
durante el evento. 

Se estima que más de 500 mil 
personas se movilizaron por la 
Región del Biobío durante el 
Mundial de Rally Chile-Biobío 
2023.10 queimplicóun gasto pro 
medio de $300 mil pesos por tu 
vista nacional y $400 mil por ex 
tranjero. Apuntando a incremen 
tar estas ciftas, y a menos de tres 
semanas para que seconcrete una 
nueva versión dela competencia 
motor las autoridades efectuaron 
el lanzamiento del denominado 
“Sello Rally”, una estrategia bus 
ca acercar y facilitar la oferta tu 
rística local a los visitantes en el 
transcurso dela cita mundialista. 

A la fecha, son 27 empresas 
turísticas del Biobío las que han 
recibido esta denominación, 
pertenecientes al rubro gastro 
nómico, hotelero y bohemio, 
principalmente. 

“Esta iniciativa es una invita- 
ción para que las empresas cons- 
truyan una promoción que atra 
ga alosfanáticos. Queremos con- 
vertira los aficionados en turistas 
queexploren, recomienden y dis 
fruten de nuestra región. Anima. 
mos a máslocalesa unirse al sello 
y alos turistas, que nos visiten en 
el Mundial, elegir establecimien 
tos que cuenten con este distinti 
vo", expresó la directora regional 
del Servicio Nacional de Turismo 
(Sernatur), Maritza San Martín. 

LANZAMIENTO 
La actividad se llevó a cabo en 

el Barrio Gastronómico Plaza Pe- 
rú, y también contócon la presen 

cia del Gobernador Regional, Ro 
drigo Díaz; el productor general 
del Rally, Felipe Horta; dueños y 
administradores de restaurantes, 
pubs y recintos comerciales, y re 
presentantes de juntas vecinales. 

El productor general del even: 
tosubrayó que la estrategia busca 
“facilitara losvisitantes, tanto na 
cionalescomo internacionales, la 
identificación de locales reco 
mendados por Sernatux, el muni 
cipio,el Gobiemo Regional y no- 
sotros, Éste estará disponible en 
nuestra aplicación, página web y 
redes sociales, garantizando que 
los negocios asociados ofrezcan 
calidad y seriedad”. 

Por su parte, el presidente del 
Barrio Gastronómico Plaza Perú y 
propietario del Restaurante La 
Cocina, Carlos Olivares, destacó 
que “es muy positivo que la orga: 
nización, junto a las autoridades, 
hayan considerado nuestro ba 

    El lanzamiento se llevó a cabo en el Barrio Gastronómico Plaza Perú.   

incendio, sino en la fortaleza de 
las alianzas que hemos construi- 
do y en la constancia con la que 
mantenemos las acciones pre- 
ventivas. El fuego no espera, y no- 
sotros tampoco deberíamos ha- 
cerlo, ya que es un trabajo que 
nunca termina. 

rrio como un punto clave,donde 
los ciudadanos pueden disfrutar 
de esta entretenida actividad. Es 
teacercamientolo vemoscon op- 

timismo, y esperamos que tam- 
bién impulse a los emprendedo 
Tes a sumarse”. 

Finalmente, el gobernador del 
Biobío serefirió a uno de los pun 
tos de mejora para esta edición. 
“En encuestas, los visitantes nos 
señalaron que muchos recintos 
cerraban temprano durante la 
edición pasada y para abordares 
te problema, tanto la producción 
como Sernatur han tomado me. 
didas, implementando este dis 
tintivo que identificará a los ne 
gocios participantes y se difundi 
rá ampliamente, facilitándolesel 
acceso”, aseguró. 

Las postulaciones para recibir 
el sello permanecen abiertas, y se 
pueden realizar a través de la pá. 
gina wwwrallychilebiobio.com.
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