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Hito para la industria alimentaria: UCM desarrollara
antioxidante natural

La académica de la Universidad Catélica del Maule, Angela Contreras, se adjudicé recursos de la Funda-
cién para la Innovacién Agraria del Ministerio de Agricultura para evitar la oxidacién de alimentos.

El primer antioxidan- c¢ién a la industria de ali- agroalimentaria nacional.
te de laboratorio basado mentos procesados que en El proyecto de la doctora
en ingredientes natura- general necesita algin tipo Contreras, titulado “Pro-

les, podria convertirse en
realidad, gracias a una in-
vestigacion realizada por
la académica de la Univer-
sidad Catdlica del Maule
(UCM), Angela Contreras.

“La idea es producir estos

de antioxidante, que has-
ta ahora son sintéticos. La
entrada de antioxidantes
naturales ha sido bastante
lenta a nivel global, por-
que es costoso producirlos
y deben ser aptos para el

duccion de antioxidantes
naturales mediante uso
renovable de microrganis-
mos”, se encuentra en sin-
tonfa no sélo con los pro-
positos del concurso, sino
que ademds con las dreas

antioxidantes  utilizando consumo humand’, acoté prioritarias de investiga-
cultivos donde participan la también docente de la cion de la institucion mau-
microorganismos, que Escuela de Ingenieria en lina, entre las cuales figu-

ayudan a procesar material
de descarte agricola. Se es-
pera que el producto fun-
cione como antioxidante
en alimentos procesados’,
detallé la doctora en Cien-
cias de los Alimentos, que
gano la tltima version de la
Convocatoria Nacional de
Proyectos de Innovacién
en Sistemas Alimentarios
del FIA.

“Queremos darle una op-

Biotecnologia de la UCM.

Aporte a la seguridad ali-
mentaria

La Fundacién parala Inno-
vacion Agraria (FIA), per-
teneciente al Ministerio de
Agricultura, efectia con-
vocatorias  concursables,
para aportar -entre otras
finalidades- al desarrollo
sostenible y competitivi-
dad en el sector silvoa-
gropecuario y a la cadena

ran el medioambiente y los
recursos naturales.

“La iniciativa es una contri-
bucién a la seguridad ali-
mentaria de las personas,
con foco en bases ambien-
tales para las futuras gene-
raciones. Para nosotros es
un orgullo haber asesorado
la postulacion exitosamen-
te, porque hace tiempo que
la UCM no lograba fondos
FIA’, manifesto el gestor de

proyectos de la Direccién
de Innovacién, Desarro-
llo y Transferencia Tec-
noldgica de la casa de edu-
cacién superior, Rodrigo
Herrera.

La iniciativa cuenta con la
colaboracién de los docto-
res Cristian Valdés, Juan

Luis Loépez y Andrés
Valenzuela, del Centro
de Investigacién en Estu-
dios Avanzados del Maule
(CIEAM), la Facultad de
Ciencias de la Ingenieria y
la Facultad de Ciencias So-
ciales y Economicas de la
UCM, respectivamente.




