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B En el mundo, las tendencias van desde
la edicién genética para crear vides
mds resistentes a nuevas condiciones
meteoroldgicas y escasez hidrica, hasta
empagques sustentables.

I En Chile, el foco ha estado en tecnologias de
eficiencia hidrica, prevencion de enfermedades
y prediccidn climatica a largo plazo.

POR M. ZECCHETTO Y R. OLMOS

El cambio climdtico estd impac-
tando la produccién de vinos. La
Organizacion Internacional de la
Vifay el Vino (OIV) en su informe
anual “Actualidad de la Coyuntura
del sector vitivinicola mundial en
2023”, atribuy6 la caida de 10% de
la produccién global respecto de
2022, al incremento de fendmenos
meteorolégicos extremos, como la
sequia, lluvias torrenciales, inun-
daciones e incendios.

Segiin el reporte, estos factores
determinaron una produccién
mundial de vino de 23.700 millones
de litros, la caida mas aguda desde
1961. De los cinco principales pro-
ductores -Francia, Estados Unidos,

Italia, Espaiia, y Chile- solo los dos
primeros aumentaron su volumen.
La produccién chilena, en tanto, cayé
11,4% entre 2022 y 2023, cifra que
atribuyo a los incendios forestales,
sequias e inundaciones.

En este contexto, laindustria estd
recurriendo a la ciencia y tecnologia
para adaptarse a las nuevas condi-
ciones climaticas. Y un indicador
para detectar tendencias, son las
solicitudes de patentes de innova-
cién vinculadas a esta adaptacion.

De acuerdo a un analisis de la
oficina de abogados Santa Cruz
1P, elaborado para DF y basado
en la plataforma The Lens -que
recopila informacién de patentes
y publicaciones cientificas en el
mundo- concluyd que el mayor

namero de solicitudes relaciona-
das con el calentamiento global
se registro entre 2018 y 2024, en
linea con las alertas del Panel In-
tergubernamental de Expertos de
Cambio Climadtico (IPCC, en inglés),
el principal organismo técnico en
esta materia.

Las tendencias globales en soli-
citudes de patentes de innovacion
abarcan edicién genética para hacer
vides mads resistentes al cambio
climatico, tecnologias para mejorar
laabsorcion de agua en escenarios
de escasez hidrica, almacenamiento
de bebidas en condiciones meteo-
rolégicas adversas y empaques
sostenibles de bajo impacto ambien-
tal. Solicitudes que en su mayoria
provienen de empresas que estin
desarrollando tecnologias para la
industria agricola en general.

Las companias que lideran las
solicitudes de patentes en el area
agricola y vitivinicola son BSH
Hausgeridte, grupo alemin con
marcas como Bosch y Siemens,
con 97 solicitudes; la multinacional
estadounidense proveedorade agro-
quimicos y biotecnologia agricola,
Monsanto Technology, con 90; la
estadounidense especializada en
el uso de la biomasa vegetal para
el desarrollo de productos, Xyleco
Inc, con 76; y la empresa quimica
BASF SE, con 69.

Elabogado experto en propiedad
intelectualy socio de Santa Cruz IP,
Maximiliano Santa Cruz, explico que
BSH Hausgerdte tiene solicitudes

en almacenamiento de bebidas.
Entre ellas, una puerta para apa-
ratos de refrigeracion que permite
mantener las condiciones 6ptimas
de almacenaje devino, “preservar
su calidad y evitar el deterioro” ante
fluctuaciones climaticas, como el
alza de temperaturas. “Las innova-
ciones en tecnologia de refrigeracion
pueden desempeiar un papel en
facilitar esta adaptacién”.

La multinacional de biotecnologia
agricola, Monsanto Technology
LLC -adquirida por Bayer en 2016-,
desarrolla edicién genéticay tecno-
logias para mejorar la resistencia de
las uvas y otras plantas al cambio
climatico, resistencia a plagas y
enfermedades, ademas de producir
cultivos tolerantes a la sequia.

En este caso, Santa Cruz destacod
una tecnologia de captura de ima-
genes y aprendizaje automatico
para clasificar los granos de polen
-incluidos los de vifias- y evaluar su
viabilidad, pues si han sido afectados
por el clima, podrian influir en la
floracién y cuajado (polinizacién)
de los frutos.

“La capacidad de evaluar con
precision la viabilidad del polen,
puede ayudar a seleccionar el polen
mas adecuado para lafertilizacion en
condiciones climaticas cambiantes.
Esto podria conducir al desarrollo de
variedades de uva mas resistentes
alos factores estresantes del clima
y tener una produccion continua de
vinos de calidad”, dijo Santa Cruz.

De Xyleco Inc., resaltd una so-

licitud de patente de un método
para procesar distintos tipos de
biomasa -entre ellos, desechos
de la industria vitivinicola- para
producir “productos valiosos”,
como alimentos y aminodcidos.

“El orujo de uva (restos de piel,
semillas y tallos después de su
prensado) es un subproducto im-
portante de la elaboracién del vino y
amenudo se descarta o se usa para
aplicaciones de bajo valor como el
compost. Esta tecnologia podria
convertirlo en productos de mayor
valor, como pellets para animales o
incluso ingredientes alimentarios.
Esto podria beneficiar a la industria
del vino al reducir el desperdicio y
crear flujos de ingresos adicionales”,
dijo el abogado.

BASF SE, tiene una serie de so-
licitudes de patentamiento de
innovaciones para el agro. De ellas,
Santa Cruz destacd un método para
producir y encapsular microparti-
culas cargadas con un activo volatil
-como sustancias quimicas aromd-
ticas- el que permite controlar la
liberacién de estos compuestos.

Explicé que el cambio climatico
puede provocar patrones de clima
impredecibles, que afectan la ma-
duracion de lauvay pueden alterar
el perfil aromatico de los vinos.

“La microencapsulacion podria
utilizarse para mejorar la expe-
riencia aromatica de los vinos des-
tinados al envejecimiento, donde
mantener la densidad aromatica
es un desafio”, dijo.
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Viiia Solar, piloto-del
Centro de Investigacién
e Innovacién de Conchay
Toro y Vifia Don Melchor.
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CAYO

LA PRODUCCION MUNDIAL DE
VINO EN 2023 POR EFECTO DEL
CAMBIO CLIMATICO.

CINCO PRINCIPALES
PRODUCTORES DE VINO
(En %)

PAiS PRODUCCION
20,2

FRANCIA

ESPANA 11,9

EEUU E 10,2
CHILE ﬂ 46

FUENTE: ORGANIZACION INTERNACIONAL DE LA VIRA Y
ELVING (OV), 2024

Los retos locales

Chile es el quinto productor
de vino en el mundo y uno de los
paises con mayor vulnerabilidad
frente al cambio climadtico, por
sus condiciones geograficas, con
aumento de temperatura, sequias,
olas de calor, erosion de costas y
retroceso de glaciares.

El gerente general del Consorcio
[+DVinos de Chile -area de investi-

gaciény desarrollo de la Asociacion
de Vinos de Chile-, Patricio Parra,
sefiald que los efectos del cambio
climatico son “bastante tangibles”
en la industria y que los principales
estdn relacionados con la escasez
hidrica y eventos inesperados,
como heladas o lluvias en verano.

Comento que las innovaciones de
laindustrialocal se han centradoen
eficiencia en el uso de agua, iden-
tificar qué cepas se adaptan mejor
al cambio climdtico y tecnologias
para detectar la aparicién de oidio,
una enfermedad provocada por un
hongo bajo ciertas condiciones
del clima.

El Consorcio, en conjunto con
el Centro de Cambio Global UC,
desarrolld entre 2014 y 2018 una
plataforma que, en base a distintos
modelos, permite hacer simulacio-
nes de escenarios climaticos, los
que sirven de apoyo para la toma
de decisiones del sector.

También se adjudicaron un pro-
yecto con Corfo de cambio climéatico
y agricultura regenerativa que, en
lo esencial, les permitira renovar
su red de estaciones meteorologi-
cas. “Tener informacion climatica
precisa es clave”, dijo.

Otra entidad que trabaja en estos
temas es el Centro de Investigacion
e Innovacion (CII) de Conchay Toro,
el que se enfoca en desarrollar
innovaciones que respondan a las
nuevas necesidades tecnoldgicas
de la industria del vino y de la
compaiiia.

El director del CII, Alvaro Gon-
zalez, sefiald que este centro sigue
una estrategia de adaptacion y
mitigacién de los impactos del
cambio climdtico, con innovaciones
y tecnologias centradas en hacer mas
eficiente el riegoy la administracion
de los recursos hidricos.

Agregd que aplican tecnologia de
punta para “encontrar materiales
para que cada una de las varie-
dades y portainjertos que ocupa
la compania estén libres de los
principales virus”| lo que los hace
mas resilientes ante cualquier estrés
abiético -~quimico o fisico- derivado
del cambio climdtico, como olas de
calor o escasez hidrica.

También desarrollaron una pla-
taforma digital con la que han
podido ahorrar hasta un 20% anual
de agua para riego en las vifias de
Concha y Toro.

Comento que hace dos afios, junto
con Vina Don Melchor, iniciaron un
piloto “Vifia Selar”, un vifiedo con
900 plantas instaladas en hileras,
en todas las orientaciones posibles
de cabernet sauvignon, simulando
un reloj solar.

“Queremos entender como la
orientacion y densidad de una plan-
tacién impacta en el uso de agua,
calidad, productividad y aspectos
que deben corregirse frente a las
nuevas condiciones climaticas”,
comento Gonzilez.




